) |
DUPONT X

RESTAURATION

Rapport annuel
2022 - 2023




RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Sommaire

I Compte de RESUILAt........ooiiiiiiiiiecie e e e e e e e e e 4
1) Chiffre d’affaires ....ccccvieeeiie ettt e et e et e e et e e s reeeebee e nseeenneeens 6

B T B 3155 4 1SS 6
a) L2 CONSOMIMALION .....cocuviiiiiiieiiieceiiee et et e et e et e et e e eve e e e beeeeaeeeeaseeeeasesenaseeennseaans 6

b) Les charges de personnel..........coocieiiiiiiiiiiiiieiececeee e 7

C)  AULIES CRATEES ...oooviieiieeiieie ettt ettt ettt e et e st eenbeesaaeenseennnas 7

II. Les effectifs et chiffre d’affaires par typologie.......c.eocuveviieriiiiiiiiiieiieeieeeeee e 8
L T € 2 (o] o | PSSR 8

B TN oo F: 3§ (TSP 9
) T N ] = LRSS 9
4) Adultes hors scolaire, gouters et petits d€JEUNETS..........cevvveierieeeiiieeieeeie e 10
5)  EXternes / T€AEVANCES .....ccuuiieiiiieeiiieciie ettt et e e e e e ta e e eaaeessraeesnbeeessseeeenseeenneas 11
III. LeS apProVISIONNEIMENILS. .......eervieriieetieriieeieeeieeteeereeteessaeenseessseesaessseenseessseenseessseeseensnes 11
1) Les approvisionnements IOCAUX .........coceeriieriieriiieniieeiieriee et eiee e eiee e sieeebeeseeeeneeas 11
2) Le BIO @t 1eS 1abCIS ..ccuviiiiiiiciiceeeee e e 14
3) Le BIO dans PaSSICHE ....ccueieiuiiieiiie ettt et 14

| AV T 0TS 610311 1 1<) USRS 17
1) Le personnel affecté aux restaurants SCOLAITeS ..........ccveevveeeiieeeiieeniieeeiee e e 17
2) Le personnel affecté a la cuisine centrale...........ccccueeevieeeiiiieiieeniie e 19
3) Leplan de formation ..........cccciiiiiiiieiiie ettt e 20
V. La facturation famille..........cocooviiiiniiiiniiiee e 22
1) LeS IMPAYES ...eeeiieiiieeiie ettt ettt ettt e et e et e et e st e esbeessaeenbeesaeeenbeessbeensaesaseenseassnennseens 22
2)  EffectifS par reStAUTANTS. ........cccvieiieeiieeiie ettt ettt ettt et et e e e e seaeensees 23
3) Tarif moyen pondéré par tranche ..........ccceeeviiiiieiiienie e 25
4)  Effectif ALSH Par CENIIE ....cccvuvieeeiieeiiie ettt eetee et eete e ive e teeesvae e e aeeeenseeennes 25
VI. Travaux et 1en0oUVEIIEMENtS .......cocuiiiuiiiiieiieeieee ettt s 27
1) Etat des lieux de début de CONtrat..........cccuvieeiiiiiiieeiie e e 27
2) Maintenance préventive €t CUTAtIVE. .......iecueeerveeerieeeiieeeieeeeieeesteeesreeesneeesnseeensseeennns 28
a)  CUISINE CONTIALE ...c.vviiiiiiieiiecce ettt e e e e e e e e e earee e eaaeeearee s 28

b)  ReStaurants SCOLAITES. ........ccuiiiiuiieciiecciie ettt e eareeeeeneas 28

3)  INVESHISSCIMENLS. .....viiiieiiieiiieeiiee ettt e et e et e e et e e et e e tree e taeeeetaeeesaeesasaeeenseeeeaseeesaseeennseas 29
a)  CUISINE CONTIALE ...cvvviiiiiiiciieccie et et e e et e e be e e eare e e eaveeeearee s 29



Y
DUPONT X
/’

RESTAURATION

b)  ReStaurants SCOLAITES. .......cccuiiiiuiiieiieieiie ettt et et ve e e eareeeeaneas 30

4)  Prévisionnel 2024 ..........oo oo e e e eanee e 30
a)  CUISINE CONIALE : ...eviiiiiieeiiee et e et e e et e e s ta e e s tee e saeeeesaeeenseeas 30

b)  Restaurants SCOLAITES @ .....ccccviieiuiieiiiieeie ettt et e e tee e e e ae e e seveeeeneas 31
VII. Synthése des coNtroles SANILAITES .......ccveeeriieeriieeiieeeiieeeieeeeieeeeireesaeeesaeeesseeessreeenaneens 31
1) Les analyses bacteriolOZIQUES ........eeervireeiuiieeiiiesiieecieeesteeereeeireeeree e e aeeesreeeeaseeeaeeas 31
2) LS AUAILS ..uuiiiciieeciee et e et e b e e e ta e e e aa e e e raeeebeeeeareeeans 33
VIIL. LLES IMEIUS ...ttt ettt ettt e e st e e st e e st e e sabeesnbeesnaeesneeas 37
ANNEXES ..ttt et ettt e et e et e bt esat e et e st e e beeerbeenbeeenbeeteeenaeenne 40
Annexe 1 — BPU 1 8eptembre 2022 ......cc.ooeiieiiieiiieiieeiieite ettt ettt eve e seaeeae e enne 40
Annexe 2 — BPU 1% mars 2023 ....cccuiiiiieeiiieeeieeeete ettt ettt ettt e et eesiaeeeanee s 41
Annexe 3 - Montant achat par fOUINISSEUTS..........cccuieruiieiiieiieeieete et 42
Annexe 4 - Moyens humains tOtAUX.........ccueeiuierieeriierieeiieeie et see et et eteeseae b e seaeenseeseeeenne 43
ANNexe 5 - Maintenance 22 23 ......cceiiiiieeiiieeiieeeiteeesteeeseteeetaeesaeeessaeesaeeesbeeenaaaeensaaeenaaeens 43
ANNEXE 6 — STERM ..ottt ettt e e e e e s et ee e s e nsbaeeesnnsaeeeeas 51
ANNEXE 7 — IMMOCIEAN ...t e e e e e e aaee e saeeeeaee s 52
ANNEXE 8 — ECS ettt e e et e e et e e e et a e e e e ttaeeeennraeaeean 53
Annexe 9 - Maintenance RS 2023 2023........cooiioiiiieiie ettt eiee e ree s e e saaee e 54
ANNEXE 10 — TNVESTISSCINENLS ....vvieeiiieeiiieeeiieeeieeesteeesteeestreeessreessreesseeessseeessseeesssesessseesssseenns 58
Annexe 11 - Analyses produits 22 23 ......ccoiiioiiiieieeeceeeee e s 60
Annexe 12 - audit lIStETIa NOV 22 .....oiiiiiieciieeciee ettt ettt e e e e e s aeeesbeeesaveeessaeeenaeeens 63
Annexe 13 - résultats liStEria NOV 22 .......cccciiieiiieeiiieeie et e e e sbe e e saaeeeseaeeeaaee s 64
Annexe 14 - Analyses bact. Cuisine centrale 22 23 .........ccccoeiiiieeiiieeiieecee et 65
Annexe 15 - Récap Analyses et audits RS 22 23 ... 66
Annexe 16 - audits cuisine centrale d€C.22 ..........cccieiiiiiiiiiiiiiieieeeee e 67
Annexe 17 - audit cuisine centrale mars 23 ..........cccooviiiiiiiiieiiiieieeeee e 71
Annexe 18 - audit cuisine centrale Juin 23 .........ccoooiiiiiiiiiiiie e 78
Annexe 19 - Audit Jean D'Ormesson 07 2023 .........oooieiiiiiieeiieiieeie et 82
Annexe 20 - Plan action J D’Ormesson 07 2023 ......ccoooiiiiiiiiiiienieeiieeieeieeeee et 86
Annexe 21 - Statistiques du nombre de repas par fourchette de tarif par école....................... 87
Annexe 22 - Liste des impayés par famille..............oooooiiiii i 86



I. Compte de Résultat

RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Budget 2022/2023 | Réalisé 2022/2023
CHARGES D'EXPLOITATION
MATIERE PREMIERE (DENREES) 2224 375,51¢€ 2509 225,00€
Denrées BIO 838 589,57 € 959 540,00 €
Denrées avec label loi Egalim hors BIO 348 114,77 € 513436,00€

Denrées autres dont aussi local

1037671,18€

1036 249,00 €

Denrées alimentaires en produits frais sur montant total
denrées

1646 037,88 €

1643 597,00 €

FRAIS DE PERSONNEL IMPUTABLES AU CONTRAT

Frais de personnel cuisine centrale 1530610,45€ 1625432,67 €
Frais de personnel restaurant satellites 1983107,06 € 2106047,29€
Frais de personnel gestion des familles (inclus dans perso
CC) 0,00€ 0,00€
Produits usage unique (calot gants, coiffe, etc...) 52 048,50 € 75791,59€
EPI Chaussures et gants 8100,00€ 7407,82€
Visites médicales 13770,00 € 8919,09€
Frais de formation des personnels 38 000,00 € 35024,95 €
RENOUVELLEMENT DES EQUIPEMENTS ET MATERIELS **
Cuisine centrale 85817,00 € 62 933,89 €
Restaurants-satellites 44 250,00 € 52915,59 €
ENTRETIEN/REPARATION/MAINTENANCE
Cuisine centrale 124 642,00 € 103669,42 €
Restaurants-satellites 62 585,00 € 54 885,60 €
PRESTATIONS SOUS TRAITEES
Frais d’analyses 8110,00€ 15825,82 €
Traitement des déchets 66 000,00 € 25382,02€
FRAIS D'AUDITS, AUTO-CONTROLE 4000,00€ 4130,00€
IMPOTS, TAXES ET VERSEMENTS ASSIMILES 125000,00€ 125303,00€
REDEVANCE
Redevance affermage 24 652,00 € 24 652,00 €
PROVISION POUR IMPAYES 40 000,00 € 160 000,00 €
FLUIDES
Cuisine centrale électricité 90 895,60 € 337 498,00 €
Cuisine centrale eau /assainissement 11520,00 € 10495,00 €
Cuisine centrale essence 16 065,60 € 26 231,00 €
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FRAIS DIVERS
Serviettes papier 14 573,58 € 16 703,18 €
Enquéte satisfaction 1000,00€ 0,00€
Logiciels 12673,00€ 0,00€
Produits d'entretien et lessiviels, adoucisseurs 92687,30 € 124 996,81 €
Sacs poubelle, essui main, jetables 8805,29€ 9621,32€
Conditionnement/barquettes 145694,00 € 95152,91€
Ligne téléphonique et internet 4200,00€ 14 888,00 €
Fournitures de bureau 3600,00€ 3257,21€
Animation et décoration 33400,00€ 0,00€
Petit matériel d'exploitation (machine a café) 840,00 € 468,00 €
Location matériel de transport (véhicules) 128 112,00 € 119 035,27 €
110 000,00 € 64 268,99 €
Informatique 5760,00 € 10010,04 €
ASSURANCES 7 238,00 € 27 680,00 €
FRAIS FINANCIERS
Emprunts 1000,00€ 0,00€
Frais bancaires 8000,00€ 3175,00€
FRAIS GENERAUX
Gestion frais de siege 120 000,00 € 114 313,00€
TOTAL CHARGES D'EXPLOITATION
PRODUITS D'EXPLOITATION
NOMBRE DE REPAS ANNUEL
Scolaires 844 257 836312
Accueils de loisirs 83820 71673
Adultes creches multi accueils 33383 24 527
Personnel communal et invités 63407 0
Gouters 104 953 92524
Adultes encadrants 16 103 89422
CHIFFRES D'AFFAIRES 7323131,89€ 7414 491,00€
Redevance usagers scolaires
Contribution de la commune
Remise survolume
TOTAL PRODUITS D'EXPLOITATION 7323131,89€ 7414 491,00€
MARGE BENEFICIAIRE
En valeur 72 000,00 € -560 848,48 €
En % du total des charges 0,98%

** Investissements constatés en charge pleine sur I’année mais amortis comptablement.
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1) Chiffre d’affaires

On peut noter un dépassement du chiffre de + 1.25 % par rapport au prévisionnel, di a I’appli-
cation de la révision du BPU au 1° Mars 2023. (Cf. Annexe I — BPU ler septembre 2022 An-
nexes 2 — BPU au 1 mars 2023) et malgré une 1égere baisse d’effectif prévisionnel de — 19036
couverts.

Nous avons privilégié le lancement nimois avant de faire entrer les clients extérieurs afin de
s’assurer que l’activité induite ne viendrait pas court-circuiter notre activité principale. Le
chiffre d’affaires extérieur ne représente donc que 2.92 % du chiffre d’affaires global.

Les perspectives d’évolution continuent des la rentrée 2023 avec deux nouveaux clients : Com-
mune de Caveirac et école Jehanne des Lys a Nimes.

2) Dépenses

a) La consommation

Achats : correspond au montant total des achats alimentaires. Augmentation de 21.06 % des
achats. L’inflation consécutive aux éveénements internationaux a eu un impact a hauteur de +
19 % sur I’ensemble de nos achats pendant I’exercice. Cependant, il est a noter que prés de 30%
de nos achats proviennent en direct de producteurs locaux ce qui nous permet de limiter I’impact
de la hausse alimentaire sur nos achats totaux.

Avantages en nature : correspond au montant des repas du personnel Dupont Restauration.

Stock initial/final aliments + boissons : chaque fin de mois, les stocks alimentaires et de bois-
sons sont valorisés afin d’obtenir la variation de stock total. Les stocks sont valorisés aux der-
niers prix connus afin de calculer la variation de stocks.

Stock initial/final emballages perdus : chaque fin de mois, les stocks d’emballages perdus (bar-

quettes a usage unique) sont valorisés afin d’obtenir la variation de stock total. Les stocks sont
valorisés aux derniers prix connus afin de calculer la variation de stocks.

Total consommation : représente le montant des achats + la variation des stocks alimentaire,
boissons et emballages perdus — les avantages en nature.
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b) Les charges de personnel

Frais de personnel interne : correspond au personnel Dupont Restauration. On constate un 1¢-
ger dépassement de la masse salariale de 0.30 %. Les augmentations successives du SMIC
entre le moment de la conception de 1’offre et fin aolt 2023 représentent +6 % d’évolution.

Soit, 3 augmentations :

Dates d'augmentation

du SMIC Aout-22 Janv-23 Mai-23

% d'augmentation 2,01% 1,81% 2,18%

Source : Insee

A noter que deux revalorisations de la grille salariale Dupont Restauration non prises en compte
dans I’offre initiale sont également intervenues au 1°" octobre 2022 et au 1 juillet 2023.

Intérimaire et personnel mis a disposition : correspond au personnel intérimaire de la société
STAFFMATCH (en fonction des menus et des absences maladie). La partie intérim n’avait pas
¢té provisionnée dans 1’offre, nous n’avions pas percu lors de notre réponse, I’impact consé-

quent que peut avoir le type de menu (végétarien et poisson vs porc). En effet ’activité sur
certains restaurants scolaires fluctue du simple au double et nécessite un renfort de personnel
pour environ 2 jours par semaine. Les jours des repas végétariens étant différents chaque se-
maine la solution la plus pertinente, pour nous, est de faire appel a du personnel intérimaire.

¢) Autres charges

Fluides : correspond aux charges d’¢lectricité et eau. Les prix du KWh électrique ont ét¢ mul-
tipliés par plus de 3 sur I’exercice. Ainsi, sur le réalisé nous avons eu 337,5k€ de charges d’¢lec-
tricité versus 90.9k€ dans le prévisionnel du contrat soit un écart de 246.6k€ sur 1’année scolaire
2022-2023.

Carburant : pour les 5 camions 20m3 réfrigérés et 2 véhicules 1égers réfrigérés. Nous avons
commandé en novembre 2022 des véhicules neufs et moins énergivores en carburant, mais
I’apres Covid a ralenti la production de ceux-ci ; livraison prévisionnelle début 2024.

Hygiéne : correspond aux produits d’entretien de surfaces et lave-vaisselle + consommables
(serviettes de table, gants, masques, sac poubelle, etc...) + chaussures et bottes pour le person-
nel.

Fourniture et petits matériels : correspond a la vaisselle des restaurants scolaires + petit matériel
de cuisine + bureautique.
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Locations : correspond aux locations de véhicules de livraison, tenues professionnelles, ma-
chine a café, bennes a ordures, transpalette, bureautique informatique et redevance.

Entretien et réparations : correspond aux contrats de maintenance préventives, curatives, lutte
contre les nuisibles, audits structure et achat de petit matériel de réparation.

Rémunération d’intermédiaires : Dépassement de 43%. Les sociétés ECS et Immoclean nous
ont fourni la main d’ceuvre pour la plonge de plusieurs restaurants scolaires afin de palier au
surcroit d’activité généré par les menus végétariens et poissons. Nous avons également fait
appel a I’association ESAT OSARIS pour 6 contrats de personnes en situation de handicap.

Publicité et relation publique : signalétique acces accueil cuisine centrale

Transport et déplacements : Frais de déplacements direction, véhicule de maintenance et dépla-

cements pour formations.

Postes et télécommunications : Frais d’affranchissement et téléphonie.

Impots et taxes : taxes parafiscales viandes et 1égumes, CET (Contribution Eco Territoriale),

taxe sur les véhicules de société et impoOts divers.

Créances douteuses : impayés familles a plus de 3 mois au 31/08/2023 dont la probabilité de
recouvrement est faible.

Amortissements : amortissement des investissements (détails sur tableau investissements)

II. Les effectifs et chiffre d’affaires par typologie
1) Global

— Gouter ] it déjeuner

SCOLAIRES ALSH ADULTES HORS SCOLAIRES|| Scolaire ALSH Scolaire
Effectifs 914053 83354 24 527 3171 85 681 3672
Chifire d'affaires (en € HT) || 6519761 607 410 200 683 1938 46 302 2327

Produits Quantité Chiffre d'affaires
Lait 868 Litres 1303,35€
Eau minérale 1,5 L 662 Bouteilles 136,35 €
Prestations annexes 11024,72 €
Dispositions financiéres 19 850,94 €
TOTAL Chiffre d'affaires (en €HT) 32 315,36 €
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2) Scolaire
SCOLAIRES
MAT MAT PN PRIM PRIM PN ADL ADLPN Total
sept-22 34949 - 72484 - 9815 - 117 248
oct-22 24 606 - 50 011 58 6771 2 81448
nov-22 26 791 - 53192 7 520 - 87 503
déc-22 21074 - 41885 - 5887 - 68 846
janv-23 34 381 16 67789 91 9938 2 112 217
féwr-23 20 520 - 39 870 32 5907 - 66 329
mars-23 33359 - 62 106 194 8577 14 104 250
avr-23 23012 14 41454 354 4815 39 69 688
mai-23 22503 85 41743 199 5819 27 70 376
juin-23 37453 582 68 853 1548 10 189 266 118 891
juil-23 5781 50 9114 159 2122 31 17 257
ao(it-23 - - - - - - -
SOUS TOTAL 284 429 747 548 501 2635 77 360 381 914 053
TOTAL GENERAL 285176 551 136 77741 914 053
|Chife d'affaires (en € HT) 1952 075 5362 3908501 19614 630 962 3247 || 6519761 |
3) ALSH
ALSH
MAT MAT PN PRIM PRIM PN ADO ADO PN ADL ADL PN Total
sept-22 1250 11 1093 57 309 23 2743
oct-22 2931 382 3091 292 216 12 997 129 8050
nov-22 1848 180 1805 292 100 12 625 86 4948
déc-22 1293 212 1494 122 146 24 447 74 3812
janv-23 1337 - 1282 - - - 378 5 3002
féwr-23 2921 486 3271 234 192 72 1129 97 8402
mars-23 1882 411 2157 286 61 36 700 85 5618
avr-23 2245 613 2399 553 124 14 831 144 6923
mai-23 2065 719 2482 541 83 22 748 159 6819
juin-23 857 405 850 490 3 284 104 2993
juil-23 4835 1596 5957 1943 503 168 1944 496 17 442
aolt-23 3380 908 4027 1373 751 276 1529 358 12 602
SOUS TOTAL 26 844 5923 29 908 6183 2179 636 9921 1760 83 354
TOTAL GENERAL 32767 36 091 2815 11681 83 354
|Chiffre d'affaires (en € HT) 185655 42072 215 369 45793 16 860 5023 81818 14 820 | | 607 410
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4) Adultes hors scolaire, gouters et petits déjeuners

ADULTES HORS SCOLAIRES
MAS BOULBON
CRECHES FORMATION Total
sept-22 2285 - 2285
oct-22 2241 - 2241
nov-22 2146 60 2206
déc-22 1 866 - 1866
janv-23 2405 - 2405
févr-23 2121 - 2121
mars-23 2445 - 2445
avr-23 2040 - 2040
mai-23 2045 - 2045
juin-23 2308 - 2308
juil-23 1584 - 1584
ao(it-23 981 - 981
SOUS TOTAL 24 467 60 24 527
TOTAL GENERAL 24 527 24 527
Chifire d'affaires (en € HT) | 200205 | 478 | | 200683 |
ECOLE MARIE CURIE ALSH
PETITS GOUTERS | GOUTERS | GOUTERS | GOUTERS
DEJEUNERS | GOUTERS |  MAT PRIM ADO ADL Total
sept-22 476 476 1293 1189 - 332 3766
oct-22 328 298 3507 3582 228 1121 9 064
nov-22 391 391 2103 2277 112 702 5976
déc-22 275 252 1642 1845 170 521 4705
janv-23 455 455 1387 1355 - 383 4035
févr-23 295 268 3526 3727 252 1213 9281
mars-23 475 475 2388 2593 97 785 6813
awr-23 245 159 2245 2475 138 975 6237
mai-23 241 120 2900 3173 105 907 7446
juin-23 431 259 1303 1420 3 388 3804
juil-23 60 18 6632 8 221 671 2440 18 042
aoiit-23 - - 4552 5889 1027 1887 13 355
SOUS TOTAL 3672 3171 33478 37746 2803 11 654 92524
TOTAL GENERAL 6843 71224 14 457 92 524
Chiffe d'aflaires (en €HT)| 2327 | 1938 | 13852 | 23456 | 1751 | 7243 || 50567

10
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5) Externes / redevances

Site externe Nombre de repas annuel Chiffre d'affaires (en € HT) Montant de la redevance
Calandrette 5267 31602 3160

CCAS enclos rey 9282 52 230 5223

CCAS Montagnette 19 064 106 571 10 657

Sainte Florence 4211 9475 947

Eridan 7370 16 583 1658

Total 45194 216 460 21 646

III. Les approvisionnements

1) Les approvisionnements locaux

Nous comptons actuellement 40 fournisseurs alimentaires dont 25 producteurs directs.

Nous continuons a développer les partenariats entre les diverses entités conjointement avec le
service restauration de la Ville de Nimes et la Chambre d’Agriculture du Gard.

Pour exemple : nous avons rencontré la société Bio Gascogne pour pallier une pénurie de len-
tilles séches sur le département et le syndicat des riziculteurs pour suppléer a la société Cana-
vere qui manquait de matiére premiére sur la fin d’année 2023.

11
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Répartition des achats locaux :

Les achats en direct producteurs représentent 760 375€ HT (28.49%), les achats de produits
locaux via intermédiaire 177 603 € HT (6.65 %), soit 35.14% du volume d’achat global.

Provenance des produits

0,18 M€
7%

= Produits locaux Produits locaux Autres
(direct producteur) (via intermédiaires)

12



Nos Producteurs

(approvisionnement en direct)

1 NIMES
La Case Aux Pains

Pain BIO

Au pain chaud (BOUZANQUET)
Pain

ARENA (1356 Kg)
Brioches Royaumes

Mas des Agriculteurs
Fruits & Légumes

2  GENERAC
Mas Famille AMPHOUX
Butternuts BIO

3 STGILLES
Canavere (6600 Kg)
Riz IGP BIO

Sudexpe
Nectarines & Péches HVE

UniVert La Bio Controlée
Fruits & Légumes BIO (11924 Kg)

4 MEYNES
Les Vergers De Lllon
Pommes BIO

RUCAT Christian (27849 Kg)
Légumes & Fruits BIO

5 LECQUES
EL MOUSSAOUI Essaid
Légumes & Fruits HVE (30204 Kg)

6 BEAUCAIRE
BERTRAND Olivier
Salades vertes BIO

EARL Mas Du Soleil (4545 Kg)
Cerises & Abricots HVE

7  TARASCON
(13297 Kg)
Taureau AOP & Beeuf o

8 CORCONNES
GERVAIS Ludovic
Légumes BIO

9 VEDENE
(1146 Kg)
Fromage blanc
10 CARPENTRAS
(1132 Kg)

Quenelles BIO

11  ST-ANDRE-DE-MAJENCOULES
Origine Cévennes (6312 Kg)
Pommes BIO

12 ST ALEXANDRE
Domaine Des Clapilles
Kiwis HVE

13 LA CAVALERIE

(2693 Kg)
Fromages BIO

14 ANTRENAS

Veau BIO, Beauf, Porc

)

13
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15 ROQUEFORT-SUR-SOULZON

Fromages

16 LYON

Galettes, Boulettes, Nuggets végétariens

17 BAGNAC-SUR-CELE

(342 Kg)
Fromages & Yaourts HVE

18 ERR

Yaourts
*
19 LAGRAULET-DU-GERS
(850 Kg)
Lentilles BIO

20 POUEYFERRE

Yaourts BIO

# Partenariat grace a la chambre d’agriculture
v -
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2) Le BIO et les labels

Les achats alimentaires de 1’année 2022/2023 s’élévent a 2 669 217€ HT, dont 959 540 € de
produits BIO soit 35.95% et 513 436 € de divers labels loi EGALIM hors bio soit 19.24 %.

100 % du pain servi aux petits nimois est BIO et local. (Cf. annexe 3 — Montant achats par
fournisseurs)

Qualité des produits

0,51 M€
19%

= Bio = Egalim horsbio = Conventionnel

3) Le BIO dans ’assiette

Afin d’imager notre savoir-faire et 1’esprit du contrat, nous vous présentons, ci-apres, un plateau
type 100 % BIO et local.

LeBIO dans
Laceh
Salade verte
Sauté de vean
Purée oie cavottes §
PoTLES douces
‘Yapurk sucré
Crange
Paln

14
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La grande majorité des légumes recus sur la cuisine centrale sont frais et traités dans notre
légumerie. Ces 1égumes arrivent brut depuis notre fournisseur local sur notre quai de livraison.
Ils sont ensuite acheminés vers la « légumerie » pour y étre nettoyés et décontaminés, puis si
nécessaire, taillés afin d’étre ensuite conditionnés/préparés pour les repas du lendemain.

Les carottes :

La salade verte :

—
e
=
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Les déchets végétaux sont valorisés avec le « déshydrateur » pour en faire du compost.

IV. Le personnel

1) Le personnel affecté aux restaurants scolaires

Les 113 salariés des 54 restaurants scolaires, sont encadrés par 4 manageuses. Celles-ci réalisent
environ 600 visites annuelles afin de procéder aux audits (hygiéne), controle de qualité de ser-
vice, communications diverses, échanges avec les salariés. (Conformément au contrat annexe
31 “moyen humains suivi client”)

Ces 4 personnes forment I’équipe suivi client, dont une coordonne le travail et le personnel, une
supervise 1’aspect RH, une anime la partie QSE (hygi¢ne) et la dernicre supervise les commu-
nications et 1’aspect « service ».

Afin de maitriser la qualité du service et notamment les quantités servies aux petits convives
nimois, nous avons pérennisé et développé les fiches de découpe (ci-apres).

DUPQN"I:/, A CONSERVER D.F-6 DUPONT R A CONSERVER E.F-30
xesTavaarioy aill
Découpe Cantal
MATERIEL DE DRESSAGE : petite coupelle a rebord - — - -
Découpe Maternelle Découpe Primaire/adulte Répartition Macédoine Mayonnaise
MATERIEL DE DRESSAGE Self : coupelle a rebord et rectangle Service a table : plat
C'_/ Macédoine mayonnaise 15 Kg 5éme gamme
ou
Matériel utilisé : Gants / cuillere a soupe
Cantal 240 Gr 5 iéme gamme MATERNELLE Nombre portions{PRIMAIRE I Nombre portions| ADULTE | Nombre portions|
Nomby Nombr ot 24 18 12
lombre morceaux lombre morceaux jombre morceaux
MATERNELLE | T T PRIMAIRE | ADULTE | e Maternelle
12 8 8
Découpe Maternelle -
& Dans I'épaisseur, |A répéteravec  |Couper le morceau|La moitié la plus ~ [Vous obtenez 12
oupe en 2 . .
couper en 2 rautre moitié  |en 2 grosse en deux  [portions — =
= 2 cuilléres a soupe rase

Primaire

3 cuilléres a soupe rase

Découpe Primaire et Adulte

Mémes étapes que pour les enfants |4 tranches IDé(nupev chaque quart en 2. Vous obtenez 8 portions I

Adulte

4 cuilléres a soupe rase

Nous communiquons de fagon hebdomadaire auprés de nos personnels pour amener des infor-
mations primordiales quant aux éléments suivants : provenance des produits locaux, labels, par-
ticularité sur le service, quantité par conditionnement et produit concernés par fiche de découpe.
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Note info menu

DUPONT—/\;," Thierry : 06.58.62.37.73 | Delphine : 06.58.62.38.99 |

RESTAURATION Laétitia : 06.58.61.80.14

Semaine du 27 mars au 31 mars Notes
1,5 kg pour 24 mat / 18 prim / 10 adl - 0,5 kg pour 8 mat/ 6 prim / 3 adl
e RIO ( fiche technique)
es BI( ”
patateoe/pates Hikau peslo Complément de vinaigrette 1L pour 120 convives ou 0,5 L pour 66
convives
A
Sauté de poulet au romarin -
LUNDI
Duo de haricots verts et haricots beurres
Fromage blanc aux fruits Individuel
Pomme BIO m Individuel
De Origine Cevennes & St André de Majencoules 30
- » =T
Méli mélo de chou blanc, chou rouge o 1,5 kg pour 32 mat 124 prim / 15 adl - 0,5 kg pour 11 mat /8 prim / 5
De Mr Eimoussaoui 3 LECQUES 30 ad (ehe: fochoiguel
Vinaigrette 1L pour 66 convives - 0,5L pour 33 convives
Tajine de beeuf
De Alazard et Roux @ TARASCON 13
MARDI

Semoule

L'estaing BIO au lait de brebis

Des Bergers du Larzac LA CAVALERIE 12 240, pour 12 mat; /8 prim & adl

Créme dessert caramel s
Individuel

1 pizza pour 24 enf/ 20 adl - 1/2 pizza 12 enf/ 10 adl
A remettre en température
(fiche technique)

Pizza mozzarella

Filet de poisson meuniere

MERCREDI  |Brocolis persillés
De Mr Elmoussaoui @8 LECQUES 30

Yaourt sucré
De Cimelait 8 ERR 66 Individuel
Banane BIO
e Individuel
1L pour 8 mat /6 prim /4 adl ou 0,5 L pour 4 mat /3 prim / 2 adl
Potage St Germain A remettre en température
(fiche technique)
Parmentier végétarien BIO (carottes, choux fleurs, brocolis
petits pois BIO)
JEUDI
Vache Picon .
Individuel
Du Domaine des clapilles & ST ALEXANDRE 30 Individuel
1 kg pour 40 mat / 32 prim / 16 adl- 0,5 kg pour 20 mat / 16 prim / 8 adl
Salade verte BIO et féta m (fiche technique)
De Mr Rucat 8 MEYNES 30 Vinaigrette 1L pour 66 convives ou 0,5L pour 33 convives
1 kg féta pour 100 convives - 0,5 kg pour 50 convives
Fromage rapé 1kg pour 100 convives ou 0,5 kg pour 50 convives (fiche
Gratin de poisson et fruits de mer technique)
VENDRED! A disposer avant remise en température
Blé BIO
Camembert 240 g pour 12 mat /8 prim & adl (fiche technique)
Compote de pommes BIO
De Origine Cevennes & St André de Majencoules 30 1,5 kg pour 15 enf/ 10 adl - 0,5 kg pour 5 enf / 3 ad|
Godters Pain et fromage et compote + pate de fruits cuillere et gobelet pour tous
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Partenariats pour la main d’ceuvre :

-1) Nous avons repris le partenariat avec ’ESAT OSARIS deés le mois de septembre 2022.
Celui-ci concerne 6 jeunes qui travaillent sur les restaurants scolaires et sont encadrés par nos
personnels ayant approuvés leur implication dans ce processus. Le nombre d’heures réalisées
sur I’exercice est de 3710.

-2) La fluctuation du nombre de couverts en lien avec le type de repas nous amene a travailler
en partenariat avec les sociétés ECS et Immoclean afin de proposer a leurs salariés un complé-
ment d’heure (2h) pour des missions de plonge pendant le temps méridien. La législation du
travail ne nous permettant pas de proposer des contrats de travail de 2h, nous sommes dans
I’obligation de faire appel a ces sociétés. 2581 Heures

-3) Pour pallier les absences maladies et les pics d’activités nous faisons également appel a la
société d’intérim Staffmatch spécialiste dans la restauration. Soit 5886 heures sur 1’exercice.

-4) Détail du personnel des restaurants scolaires : cf. Annexe 4 - Moyens humains totaux

2) Le personnel affecté a la cuisine centrale

L’¢quipe de la cuisine centrale est constituée de 37 personnes, répartie de la fagon suivante :

- Direction, encadrement, suivi client : 10 personnes
- Magasin : 3 personnes

- Production : 14 personnes

- Logistique : 9 personnes

- Maintenance : 1 personne

L’annexe 24 du contrat “moyen humain livraison” prévoit 1 chef d’équipe chauffeur et 4 chauf-
feurs/livreurs. Nous avons embauché 1 chauffeur supplémentaire afin de pallier toute absence
et/ou probléme de livraison pour pérenniser I’activité.

A noter le recrutement d’un technicien de maintenance au 2 janvier 2023 afin de fluidifier les
interventions et d’avoir une meilleure réactivité.

De la méme fagon que pour les restaurants scolaires, la fluctuation de ’activité en fonction du
menu impacte I’organisation de la cuisine centrale. Ce phénomene générant une suractivité sur
seulement 2 jours par semaine nous contraint a faire appel a du personnel intérimaire qui inter-
vient également en cas de maladie de courte durée. Le nombre d’heures utilisées en cuisine
centrale représentent 5466 heures. La législation du travail ne nous permettant pas de proposer
des contrats de travail de 2h, nous sommes dans I’obligation de faire appel a une société d’in-
térimaires (Staffmatch)

Un changement de direction a été effectif au 1°" avril 2023 par une évolution interne.

En matiére de recrutement nous privilégions 1’évolution interne afin de valoriser nos effectifs
et leurs compétences.
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Détail du personnel des restaurants scolaires : cf. Annexe 4 - Moyens humains totaux

Personnel global rattaché a la cuisine centrale et aux restaurants scolaires

Offre commerciale Réalisé Ecart Budget 2024
Nombre de contrat de travail 160 150 (10) 153
Nombre d'heures journalieres moyennes 1202 1140 (62)
Nombre d'heure annuelles * 169 829 171 855 2027

* nous avons fait appel a du personnel supplémentaire en passant par des prestataires externes

en heures

Organisme Réalisé
Dupont 157 922
Staffmatch (Interim) 11352
Immoclean (plonge) 1034

ECS (pour la plonge) 1547

Nombre d'heures total 171855

Nous avons un écart entre le prévisionnel de 1’offre commercial (160 contrats), et le réalisé
(150 contrats) relatif a la fluctuation de fréquentation des restaurants scolaires qui a entrainé
un besoin de personnel ponctuel deux /2 journées par semaine compensé par du personnel in-

térimaire. (La législation du travail nous fixant un minimum de 25 heures hebdomadaire par
contrat).

3) Le plan de formation

Notre offre prévoyait 805 heures de formation pour la premiére année, nous avons réalisé¢ 957
heures de formation.

957 heures de formation

441 heures pour les restaurants scolaires et 516 heures pour le personnel de la cuisine cen-

trale

L’ensemble des salariés a bénéficié d’au moins 1 formation cette année. Nous avons axé les
formations sur les nouveaux outils de gestion pour les personnels encadrant, les formations
d’hygiéne indispensables au bon fonctionnement de la production et de la distribution, les sen-

sibilisations a la sécurité des biens et des personnes et les formations qualifiantes pour le per-
sonnel ayant une volonté d’évolution.

Ces formations ont été réalisées par des structures internes ou externes, le centre de formation
CEFHOREST et notre personnel qualifié.
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Organisme formateur Nombre d'heures
Formation péatisserie maison CEFHOREST
Nb heures formation 32,00
EASILYS Société EASILYS
Nb heures formation 35,00
SAGE Service facturation DUPONT
Nb heures formation 6,00
Intractiv Relances Facturation Service facturation DUPONT
Nb heures formation 24,00
Restoconnect Service informatique DUPONT
Nb heures formation 24,00
Valorisation et présentation des plats
remis en T° CEFHOREST+Delphine GALIZZI
Nb heures formation 70,00
Allergies alimentaires CEFHOREST (Coralie)
Nb heures formation 12,00
Bases de diététique CEFHOREST (Coralie)
Nb heures formation 14,00
Digital Recruiters Service recrutement Dupont
Nb heures formation 6,00
Solution E pack Sté Epack
Nb heures formation 22,00
Hygiéne en Cuisine Centrale Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 75,00
Sauveteurs Secouristes AFTRAL Nimes via CEFHOREST
Nb heures formation 56,00
Habilitation Electrique B0 AFTRAL Nimes via CEFHOREST
Nb heures formation 21,00
Habilitation Electrique BR AFTRAL Nimes via CEFHOREST
Nb heures formation 14,00
Delphine Galizzi (resp QSE) + Julie
Bonnes pratiques d'hygiéne LAURENT
Nb heures formation 174,00
Delphine Galizzi (resp QSE) + Julie
Mise en avant prestations RS LAURENT
Nb heures formation 171,00
PRPO 5/6 Préparations chaudes Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 3,00
PRPO 7 Préparations froides Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 1,00
PRPO 8 Livraisons Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 5,00
PRPO 3 Magasin Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 2,00
Sécurité en cuisine Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 5,00
Sensibilisation a I'hygiéne Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 5,00
TFP Commis cuisine Mr BENHABYLES
Rafik CEFHOREST
Nb heures formation 168,00
Sensibilisation Listéria Delphine Galizzi (resp QSE)
Nb heures formation 12,00
Total heures formation cuisine centrale 516,00
Total heures formation restaurants scolaires 441,00
TOTAL Heures | 957,00
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V. La facturation famille
1) Les impayés

Au 31/08/2023 le montant des impayés se chiffrait a 269k€ dont plus de la moitié n’avait pas
réglé ces dettes a plus de 90 jours. Nous pouvons retrouver le montant de 160k€ échu a plus de
3 mois dans le compte de résultat sur la ligne « Créances douteuses et irrécouvrables ».

La mise en place d’un outil de réservation et de pré-payement en ligne peut nous permettre de
diminuer ce montant d’impay¢és (développement officiel en septembre 2023).

>=90jours 60/89 jours 30/59 jours 0/ 29jours

1* 1788 180 120 - 2088
2* 1407 140 266 - 1813
3* 1232 13 39 - 1284
4> 1218 133 224 - 1575
5* 1116 120 192 - 1428
6* 1032 108 144 - 1284
7* 975 15 31 - 1021
8* 966 - - - 966
9* 951 (752) 26 - 226
10* 949 (333) 119 - 735
Top 10 11634 (376) 1161 - 12 420
Autres 148 428 29 552 76 292 2799 257 071
Montant total impayés 160 062 29176 77 447 2799 269 484
% du total de créances 59% 11% 29% 1% 100%
Nombre de créanciers 2125 2155 3112 8 3692

* les noms ont été cachés dans un souci de confidentialité

Afin d’avoir la liste exhaustive des impayés par famille, Cf. Annexe 22 - Liste des impayés
par famille
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2) Effectifs par restaurants

RESTAURANT
CATEGORIE
SCOLAIRE sept-22| oct-22| nov-22| déc-22| janv-23| févr-23| mars-23| avr-23| mai-23| juin-23| juil-23| TOTAL
MATERNELLE 1292 919 1011 738 1208 704 1232 835 718 1423 281| 10361
MAS DES GARDIES ADULTE 122 84 90 66 135 86 144 84 77 158 28| 1074
AUGUSTE FAUGHER PRIMAIRE 2835 1917 2026 1496 2333 1480 2371 1715 1624 2718 465| 20980
ADULTE 101 77 83 80 141 83 114 68 75 145 24 991
MATERNELLE 1043 697 819 597 965 586 946 659 605 1067 214| 8198
E.TAILHADES PRIMAIRE 1545 1000 875 747 1325 809 1266 824 731 1257 208| 10587
ADULTE 210 147 151 131 186 122 186 95 122 215 48] 1613
COMBE DES OISEAUX | MATERNELLE 774 543 577 434 732 430 725 480 504 741 120 6060
ADULTE 85 57 60 59 97 43 77 42 49 77 13 659
PRIMAIRE 1618 1088 1051 904 1420 868 1443 1005 862 1501 215 11975
CASTANET
ADULTE 115 88 86 72 110 65 108 68 66 115 23 916
MATERNELLE 1481 986 1115 794 1294 805 1195 893 851 1354 268| 11036
CIGALE PRIMAIRE 2648 1746 1893 1360 2109 1401 2253 1427 1452 2330 420| 19039
ADULTE 255 208 211 158 275 161 260 153 163 249 54| 2147
MATERNELLE 549 337 386 307 512 294 484 334 290 544 107| 4144
EAU BOUILLIE PRIMAIRE 936 639 630 522 813 470 785 365 504 888 149| 6701
ADULTE 145 90 110 105 128 80 127 70 73 139 32 1099
MATERNELLE 630 407 473 340 591 352 535 400 310 655 126| 4819
PLANETE PRIMAIRE 910 630 678 521 842 496 762 582 495 885 173| 6974
ADULTE 107 77 69 51 85 55 99 57 56 100 18 774
MATERNELLE 565 370 403 302 513 309 473 293 307 486 9| 4117
TOURMAGNE PRIMAIRE 765 474 546 386 737 402 641 339 385 646 112| 5433
ADULTE 142 87 104 90 141 81 116 73 73 127 27| 1061
MATERNELLE 644 465 492 342 587 357 611 421 394 667 118 5098
RANGUEIL PRIMAIRE 1107 819 763 648 1053 689 1096 739 690 1139 183| 8926
ADULTE 247 182 164 138 220 142 220 142 132 234 51 1872
MATERNELLE 635 424 519 397 646 354 600 419 423 651 102| 5170
MONT DUPLAN PRIMAIRE 1529 1087 1093 815 1423 884 1146 1012 947 1547 160 11643
ADULTE 184 132 154 103 184 107 156 103 108 198 38| 1467
MATERNELLE 1186 826 860 657 1116 640 1069 703 741 1171 232| 9201
PROSPER MERIMEE PRIMAIRE 3072 2045 2134 1471 2684 1631 2496 1678 1691 2717 425 22044
ADULTE 329 228 248 194 315 183 269 181 158 263 52| 2420
MATERNELLE 787 539 566 426 752 392 747 500 464 704 134| 6011
RENE CHAR PRIMAIRE 1376 1011 978 734 1392 780 1399 937 858 1239 208| 10912
ADULTE 157 129 163 129 212 130 187 92 143 246 48| 1636
MATERNELLE 1316 893 1032 801 1403 824 1305 901 897 1273 178 10823
CAPOUCHINE PRIMAIRE 2385 1658 1717 1423 2221 1395 2067 1446 1428 2347 247| 18334
ADULTE 391 251 283 212 354 217 322 175 199 364 69| 2837
MATERNELLE 946 700 723 438 860 496 812 593 574 977 163| 7282
CHARLES MARTEL PRIMAIRE 1807 1179 1240 918 1548 882 1331 998 1001 1657 269| 12830
ADULTE 167 102 119 82 156 94 135 88 105 161 37| 1246
MATERNELLE 795 579 621 548 812 467 745 547 541 930 162| 6747
PLACETTE PRIMAIRE 1984 1241 1424 1223 1823 798 1650 1164 1216 1871 283| 14677
ADULTE 289 204 221 167 272 170 274 187 170 303 68| 2325
MATERNELLE 1088 701 799 655 958 532 887 636 675 1122 213| 8266
PAULINE KERGOMARDI ™ puLTE 126 87 99 87 120 80 109 70 77 127 30 1012
PRIMAIRE 2239 1433 1515 1225 1847 1078 1653 1151 1131 1972 323| 15567
ARMAND BARBES ADULTE 97 57 64 50 82 50 72 43 45 99 22 681
MATERNELLE 896 618 626 551 871 540 809 568 532 981 185 7177
ADULTE 90 56 69 58 93 56 71 50 54 92 20 709
JEAN JAURES PRIMAIRE 1501 986 1071 780 1237 782 1258 885 781 1280 225| 10786
ADULTE 106 75 82 55 91 57 88 39 53 102 13 761
CHAPITRE MATERNELLE 759 535 600 427 723 378 605 426 420 657 127| 5657
BECHIGE PRIMAIRE 1459 931 1084 726 1326 728 1192 797 666 1374 182 10465
ADULTE 151 121 116 82 131 82 127 64 88 133 36 1131
MATERNELLE 1057 657 793 590 967 598 1026 587 690 1106 212| 8283
BENEDICTINS PRIMAIRE 2547 1706 1762 1372 2325 1395 2164 1284 1460 2483 429| 18927
ADULTE 292 172 208 160 280 163 253 166 160 303 68| 2225
MATERNELLE 1374 927 992 728 1390 811 1395 962 859 1501 262| 11201
JEAN MACE PRIMAIRE 2545 1637 1767 1455 2455 1374 2219 1539 1540 2343 372| 19246
ADULTE 259 163 191 136 249 158 218 122 172 305 70[ 2043
MATERNELLE 0 0 0 0 o o 182 105 0 216 0 503
MAS BOULBON PRIMAIRE 0 762 1034 709 1174 352 916 416 0 112 0| 5475
ADULTE 0 106 124 94 170 39 173 82 0 90 0 878
MATERNELLE 890 678 726 596 913 599 933 685 663 1178 161| 8022
PLATANETTES ADULTE 120 91 91 70 113 80 115 70 80 144 30] 1004
AGTEE PRIMAIRE 1883 1326 1332 1046 1743 1062 1601 1005 1104 1842 191| 14135
ADULTE 144 98 104 80 168 94 106 25 97 153 24| 1093
MATERNELLE 641 481 489 459 691 453 700 435 499 678 72| 5598
MARGUERITE LONG PRIMAIRE 1245 898 991 889 1164 726 1082 775 810 1259 125 9964
ADULTE 172 115 116 108 184 115 139 61 108 176 40| 1334
MATERNELLE 552 386 379 300 464 315 488 346 371 517 60| 4178
EMILE GAUZY PRIMAIRE 1520 995 1042 911 1418 779 1337 890 957 1499 210] 11558
ADULTE 191 141 167 156 226 141 211 119 144 221 49| 1766
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MATERNELLE 751 519 517 427 690 412 627 468 435 733 156 5735

TALABOT PRIMAIRE 1537 919 936 795 1198 778 1135 878 769 1249 211 10405
ADULTE 219 140 136 104 168 112 154 114 106 182 40 1475

MATERNELLE 610 443 539 451 676 397 660 473 628 1054 99 6030

LEO ROUSSON PRIMAIRE 1658 1088 1248 970 1537 881 1465 876 1480 2422 223 13848
ADULTE 198 131 152 116 195 112 151 98 206 330 68 1757

MATERNELLE 996 653 746 604 930 521 869 587 639 1075 159 7779

IAN JACQUES ROUSSEA _ PRIMAIRE 1951 1341 1393 1092 1740 1003 1655 1124 1097 1969 297| 14662
ADULTE 217 141 167 135 207 130 182 105 132 246 53 1715

JEAN ZAY MATERNELLE 543 404 401 386 633 375 582 411 393 692 125 4945
ADULTE 120 78 94 64 126 84 117 74 81 129 31 998

MATERNELLE 1190 808 817 581 1028 634 1038 715 752 1251 192 9006

GREZAN PRIMAIRE 2292 1564 1685 1268 2171 1276 2051 1293 1365 2210 301 17476
ADULTE 274 190 219 167 288 177 251 144 178 301 64 2253

MATERNELLE 802 536 588 483 823 479 725 558 457 704 140 6295

COURBESSAC PRIMAIRE 2073 1391 1486 1215 1952 1193 1831 1254 1165 2197 269| 16026
ADULTE 205 136 153 114 192 121 155 70 109 217 45 1517

DANIEL CASANOVA MATERNELLE 504 406 427 359 558 347 488 366 318 628 66 4467
ADULTE 72 44 67 51 73 36 67 33 34 92 16 585

PRIMAIRE 2447 1681 1780 1354 2239 1406 1866 1311 1319 2247 257| 17907

CAMUS et ADULTE 153 106 155 100 155 87 108 60 108 229 31 1292
J.Dormesson ( PRIM) [ MATERNELLE 604 406 406 348 479 292 385 341 270 515 66 4112
ADULTE 91 51 56 51 99 48 64 44 39 89 16 648

MATERNELLE 906 634 674 539 948 581 924 645 627 971 134 7583

PONT DE JUSTICE PRIMAIRE 1456 1012 1132 823 1276 834 1437 876 747 1579 209| 11381
ADULTE 269 177 181 146 236 139 178 64 134 239 57 1820

MATERNELLE 248 212 201 216 265 182 282 196 165 353 27 2347

JEAN MOULIN PRIMAIRE 736 660 603 370 670 491 738 479 431 729 53 5960
ADULTE 173 11 134 102 184 113 165 108 98 195 46 1429

MATERNELLE 251 224 233 189 295 176 304 161 220 399 36 2488

GEORGES BRUGUIER PRIMAIRE 1329 1027 1087 922 1436 810 1170 702 774 1478 132| 10867
ADULTE 172 128 137 137 171 91 147 65 131 218 38 1435

MATERNELLE 627 467 546 398 632 398 648 412 422 722 106 5378

PIERRE SEMARD PRIMAIRE 1026 715 766 592 993 614 539 651 648 1107 123 7774
ADULTE 168 112 128 9N 168 96 136 80 84 164 33 1260

MATERNELLE 678 462 469 379 631 346 591 396 332 683 116 5083

ANDRE GALAN PRIMAIRE 1327 801 929 733 1135 653 1070 657 684 1197 176 9362
ADULTE 178 101 112 80 122 80 119 72 72 178 48 1162

PRIMAIRE 2643 1691 1713 1169 2113 1302 2093 1431 1404 2485 396| 18440

GAZELLE ADULTE 194 132 132 110 192 116 169 128 120 216 48 1557
MATERNELLE 1342 920 1049 787 1153 829 1200 823 831 1365 272| 10571

ADULTE 143 92 96 79 135 83 113 76 77 124 24 1042

MATERNELLE 760 519 633 514 821 485 771 558 542 907 120 6630

SAMUEL PATY PRIMAIRE 1465 1054 1131 866 1425 824 1230 835 911 1380 140[ 11261
ADULTE 179 124 118 89 156 90 139 73 85 166 36 1255

MATERNELLE 519 355 371 307 480 336 543 375 382 601 112 4381

JACQUES PEROTTI PRIMAIRE 1009 764 765 562 960 608 991 651 685 1162 102 8259
ADULTE 160 102 124 100 172 95 126 60 92 160 33 1224

MATERNELLE 837 679 735 544 928 507 970 619 608 1010 69 7506

HENRI WALLON PRIMAIRE 1624 1289 1438 1202 1896 1109 1646 1055 1153 1793 149| 14354
ADULTE 243 182 192 144 294 137 243 147 142 243 54 2021

MATERNELLE 570 541 504 473 781 491 771 522 509 819 52 6033

EDOUARD VAILLANT PRIMAIRE 1825 1587 1446 1372 1998 1178 1675 1045 1287 2034 178| 15625
ADULTE 355 263 275 205 418 259 322 168 230 417 78 2990

MATERNELLE 499 401 444 336 588 364 570 300 389 637 37 4565

PAUL LANGEVIN PRIMAIRE 1911 1299 1428 1194 1861 1056 1619 977 1167 1928 150[ 14590
ADULTE 360 217 261 193 370 224 290 105 199 385 76 2680

MATERNELLE 655 414 455 424 671 300 559 449 433 736 46 5142

LAKANAL PRIMAIRE 1393 982 1027 907 1452 722 1112 851 668 1324 95 10533
ADULTE 223 149 197 151 257 161 172 65 178 268 57 1878

MATERNELLE 431 335 373 349 589 330 492 347 374 604 63 4287

PAUL MARCELLIN PRIMAIRE 1287 893 1000 918 1419 753 1102 809 758 1259 99| 10297
ADULTE 232 157 170 127 219 130 218 137 129 216 45 1780

PRIMAIRE 507 328 391 275 455 295 475 289 247 507 60 3829

MARIE CURIE ADULTE 101 64 67 61 99 60 77 30 47 101 20 727
PRIMAIRE 1532 775 1162 1005 1542 855 1272 791 850 1239 79| 11102

COURBET ADULTE 181 130 135 112 195 113 139 74 110 173 40 1402
MATERNELLE 726 600 662 553 830 502 856 576 534 977 45 6861

ADULTE 141 90 115 85 131 79 113 71 78 138 24 1065

Total 117248| 81448 87503 68846[ 112217 66329| 104250 69688 70376 118891 17257| 914053
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Statistiques du nombre de repas par fourchette de tarifs année 2022-2023

513398
101083
57981 65997
. 40265 29009 21466
- || I —— -
inf. 3 2€ de2€2a3€ de3€2a4¢€ de 4€ a2 5€ de 5€ 2 6€ de6€a7€ sup.a7€

Pour avoir le détail par école :

Cf. Annexe 21 — Statistiques du nombre de repas par fourchette de tarif par école

4) Effectif ALSH par centre

Le mercredi

Ecoles avec personnel de restauration ENFANTS - 11 ans ENFANTS + 11 ans ADULTES TOTAL GOUTERS
TAILHADES 2 246 266 2512 2 349
MONT DUPLAN 1 681 253 1934 1938
PROSPER MERIMEE 1382 187 1569 1598
CAPOUCHINE 2341 307 2 648 2 650
PLACETTE 2261 287 2 548 2 505
JEAN JAURES 1156 172 1328 1328
MAS BOULBON 2614 40 391 3 045 3 048
JEAN CARRIERE 1266 211 1477 1477
COURBESSAC 1226 185 1411 1434
JEAN D'ORMESSON 1128 172 1300 1302
HENRI WALLON 1701 6 229 1936 1911
CARMEL 3 698 9 470 4177 4098
TOTAL avec personnel 22 700 55 3130 25 885 25 638
Ecoles sans personnel de restauration ENFANTS - 11 ans ENFANTS + 11 ans ADULTES GOUTERS
RENE CHAR 28 177 205 209
RENE CHAR MAT GOUTERS 363
RENE CHAR PRIM GOUTERS 635
TOTAL sans personnel 28 - 177 205 1207
Total général 22 728 55 3307 26 090 26 845
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Petites vacances scolaires

Ecoles avec personnel de restauration ENFANTS - 11 ans ENFANTS + 11 ans ADULTES TOTAL GOUTERS

TAILHADES 1799 247 2 046 1941
MONT DUPLAN 1915 341 2 256 2165
PROSPER MERIMEE 1104 168 1272 1231
CAPOUCHINE 2463 385 2 848 2 692
PLACETTE 2097 313 2 410 2 260
JEAN JAURES 591 106 697 697
MAS BOULBON 3301 734 627 4 662 4701
JEAN CARRIERE 1324 242 1 566 1345
COURBESSAC 1070 199 1269 1260
JEAN D'ORMESSON 943 175 1118 1075
HENRI WALLON 2574 178 362 3114 3069
CARMEL 3521 192 667 4 380 4 245
TOTAL avec personnel 22702 1104 3832 27638 26681
Ecoles sans personnel de restauration ENFANTS - 11 ans ENFANTS + 11 ans ADULTES GOUTERS
RENE CHAR 314 314 309
RENE CHAR MAT GOUTERS 549
RENE CHAR PRIM GOUTERS 745
TOTAL sans personnel - - 314 314 1603
Total général 22702 1104 4146 27952 28284

Grandes vacances scolaires

Ecoles avec personnel de restauration ENFANTS - 11 ans ENFANTS + 11 ans ADULTES TOTAL GOUTERS

TAILHADES 1 081 150 1231 1232
CIGALE 965 142 1107 1107
MONT DUPLAN 1728 311 2 039 2 039
PROSPER MERIMEE 722 87 809 809
CAPOUCHINE 2 603 407 3010 3007
PLACETTE 924 159 1083 1 001
JAURES
MAS BOULBON 4039 953 736 5728 5742
JEAN CARRIERE 1418 250 1 668 1 668
COURBESSAC 1154 226 1380 1 380
JEAN D'ORMESSON 1142 26 217 1385 1 385
HENRI WALLON 2791 119 388 3298 3291
CARMEL 4861 558 909 6 328 6 300
TOTAL avec personnel 23428 1656 3982 29066 28961
Ecoles sans personnel de restauration ENFANTS - 11 ans ENFANTS + 11 ans ADULTES GOUTERS
RENE CHAR 246 246 246
RENE CHAR MAT GOUTERS 503
RENE CHAR PRIM GOUTERS 842
TOTAL sans personnel - - 246 246 1591
Total général 23428 1656 4228 29312 30552
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VI. Travaux et renouvellements

1) Etat des lieux de début de contrat

Lors de la visite technique de présentation de la cuisine centrale, les matériels de cuisson pa-
raissaient bien entretenus de prime abord. Dés le démarrage du contrat, nous nous sommes
apergus qu’il en était différemment puisque, par suite de pannes répétées nous avons planifié
dés le mois de décembre 2022 la réfection électrique de 2 sauteuses et 2 steams ainsi que le
remplacement d’une sauteuse au début de 1’année 2023.

Etat du matériel de cuisine centrale :

Type matériel Année implantation Etat
Sauteuse ROSINOX 1 2009 Etat moyen
Sauteuse ROSINOX 2 2009 Etat moyen
Sauteuse ROSINOX 3 2009 Etat moyen
Sauteuse ROSINOX 4 2009 Etat moyen
Marmites ROSINOX (1) 300 2009 Etat moyen
Litres
Marmites ROSINOX (2) 300 2009 Etat moyen
Litres
Marmites ROSINOX (3) 200 2009 Etat moyen
Litres
1x4 Plaques induction 2020 2 Hors service/2état moyen
Four 1 FRIMA NSP Etat moyen
Four 2 Rational NSP Bon état
Four 3 Rational NSP Bon état
Four 4 Rational NSP Bon état
Four 5 patisserie (Rational) NSP Mauvais état

Cet ¢état de fait nous a conduits a scinder en 2 lots distincts I’entretien préventif et I’entretien
curatif des matériels de la cuisine centrale préalablement détenu par 1 seule société (Speed
froid). La sociét¢ HORIS a pris la partie chaude et la société Speed Froid ne gardant que la
partie froide et les restaurants scolaires.
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Concernant les restaurants scolaires, nous constatons un bon état dans I’ensemble des cuisines.
Cependant, une partie du matériel n’est plus produits par les fabriquant et donc nous ne pouvons
obtenir de pi¢ce détachée en cas de pannes ou probléme techniques (fours BTR, réfrigérateurs
Thirode). Ce qui implique un remplacement systématique de ces matériels en cas de pannes
majeures.

2) Maintenance préventive et curative

a) Cuisine centrale

Les divers contrats de maintenance préventive et curative ont été assurés par les sociétés sui-

vantes :
Contrat matériel cuisson Horis et Pertuis Froid
Contrat matériel froid Speed Froid
Contrat matériel conditionnement Rescaset
Contrat matériel plonge Speed Froid
Contrat matériel refroidissement Speed Froid
Contrat matériel informatique Support informatique Dupont Restauration
Contrat nettoyage bacs a graisse curage BAEZA
Contrat aérothermie Hervé Thermique
Contrat sécurité électrique SALS
Contrat lutte contre les nuisibles Ecolab
Contrat adoucisseurs Hydreau +
Contrat maintenance compresseur Multitech
Contrat sécurité incendie Desautel
Contrat vidéo surveillance ACI Réseaux
Contrat entretien des espaces verts E.-T.APE
Contrat suivi déchets COVED et OCEAN

Contrat téléphonie

BOUYGUES Télécom

Pas moins de 90 interventions de maintenance curatives réalisées par des prestataires ont ponc-

tué notre premicre année d’exploitation. (c¢f. Annexe 5 - Maintenance 22 23). Pour une partie
celles-ci ont été déclenchées par suite de la maintenance préventive.

b) Restaurants scolaires

Nous avons privilégié, comme pour la cuisine centrale, la pérennité des différents prestataires
historiques qui connaissent les 55 restaurants scolaires, a savoir :
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- STERM pour I’entretien des hottes aspirantes (cf. Annexe 6 - STERM)

- IMMO CLEAN pour I’entretien des vitres (cf. Annexe 7 - Immoclean)

- ECS pour le nettoyage des sols PVC (c¢f- Annexe § - ECS)

- SPEED FROID pour ’entretien préventif et curatif des matériels (four, lave-vaisselle,
etc...) (¢f- Annexe 5 - Maintenance 22 23)

-  HYDREAU + pour la maintenance des adoucisseurs pour 7 restaurants scolaires

Par suite de problémes internes, la sociét¢ IMMOCLEAN n’a pas pu réaliser I’intégralité de sa
prestation de nettoyage des vitres sur les restaurants scolaires, ce qui nous a conduits a reporter
les prestations non réalisées sur 1’année 2023/2024.

La nature méme des diverses réparations souvent urgentes et bénignes, nous a amené a
embaucher un responsable technique polyvalent afin d’avoir une réactivité plus impor-
tante notamment sur les restaurants scolaires. Monsieur ALONSO Rafael a intégré la
société au 2 janvier 2023. Son role est de se déplacer le plus rapidement possible pour
pallier les diverses pannes ou de faire un diagnostic pour les prestataires.

Pas moins de 324 opérations de maintenance curatives ont eu lieu dans les 55 restaurants sco-
laires de la Ville. (Cf. Annexe 9 - Maintenance RS 2022 2023)

3) Investissements

Recapitulatif investissement et renouvellement matériel Realisé Contrat Ecarts
- —r
[ Eonoumetomet mali os reoee] 4 20we|  ssssee
:::::::;:::z :‘::::I: ec:tlf::e centrale 5752’11:§: €€ anistel st
Investissements divers 215280 € 215280 €
TOTAL GENERAL 118 002,28 €] 130 067,00 € -12 064,72 €

Le contrat prévoit un investissement de 780 402 € sur la durée totale du contrat.

L’écart constaté par rapport au prévisionnel sur les investissements de 1’année scolaire 2022-
2023 sera rattrapé sur I’année suivante 2023-2024.

a) Cuisine centrale

Les investissements réalisés en cuisine centrale 55 718.80 € HT :
- 1992 caissettes de transport de barquettes (25 126.80 € HT)
- 1 sauteuse I-VARIO PRO (Rational) (25 763 € HT)
- 1 lave-vaisselle pour le self personnel (2 691 € HT)
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- 1 armoire froide positive pour le self personnel (2 138 € HT)

Le renouvellement de petit matériel en cuisine centrale est chiffré a 7 215.09 € HT

Cf. Annexe 10 - investissements

b) Restaurants scolaires

Nous avons privilégié, comme pour la cuisine centrale, de pérenniser le prestataire historique
qui connait les 55 restaurants scolaires, a savoir :
- Lasociét¢ SPEED FROID

Les matériels de restaurants scolaires remplacés sur 1’exercice passé en investissement 31
293.50 € ht : (détails dans 1’annexe investissement)

- 3 Armoires positive 1 porte (6 571 € HT)

- 2 Armoires positive 2 portes (6 234.20 € HT)

- 1 lave-vaisselle (4 594.80 € HT)

- 1 fontaine a eau (1 998 € HT)

- 1 bac plonge (2 557.50 € HT)

- 4 fours étuves (9 338 € HT)

Afin de répondre a nos engagements contractuels nous avons ¢galement acheté 60 balances
pour les restaurants scolaires pour un montant de 2 152.80 € HT

Le renouvellement de la vaisselle et du petit matériel de restaurant sur 1’exercice :
- Un montant total de 21778.31 € HT

Cf. Annexe 10 — investissements

4) Prévisionnel 2024

a) Cuisine centrale :

- Dans le prolongement des investissements déja réalisés sur le piano central, nous pour-
suivons la remise a neuf de celui-ci par un plan d’investissement conséquent, début

2024, afin d’éviter des risques de pannes majeures qui pourraient avoir un impact sur la
production.

Projet :
- Remplacement d’une sauteuse Rosinox par une sauteuse Rational I-Vario PRO cuisson
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sous pression (27.5 K €) — février 24

- Remplacement d’'une marmite 300 litres Rational par une marmite 320 litres CHAR-
VET (40.4 K€) — mars 24

- Remplacement d’un four Rational 20 niveaux par un four Rational 20 niveaux (23.8 K
€) — février 24

- Remplacement d’une marmite 200 litres Rational par une marmite 180 litres CHAR-
VET (34 K€) — juillet 24

- Remplacement du déshydrateur GEB 100 par 1 déshydrateur GEB 100 (26.3 K€) — juil-
let 24

- Remplacement du compresseur a air suite visite DREAL courant janvier 2024 (4.32 K€)

- Mise aux normes systeéme d’aérothermie (+/- 15 K€)

b) Restaurants scolaires :

- Achat mobilier de cantine pour I’école Marie Curie (7.71 K€) Février 2024

- Une majorité¢ des fours de restaurants scolaires sont de marque BTR, cette marque
n’existe plus et il n’y a plus de pieces détachées pour ceux-ci. Quand 1’un d’eux présen-
tera une panne majeure il faudra le remplacer.

- Les mode¢les de chambres froides positives de marque Thirode présent sur les restau-
rants scolaires ne sont plus fabriqués et les pi¢ces détachées plus suivi par le fabricant.
Quand I’'un d’eux présentera une panne majeure il faudra le remplacer.

VII. Synthese des controles sanitaires

1) Les analyses bactériologiques

Nous travaillons avec le laboratoire Mérieux afin d’assurer le suivi des analyses de la cuisine
centrale et des restaurants scolaires. Nous validons avec notre prestataire un plan annuel de
prélévement en début d’année et notre responsable QSE s’assure du suivi de celui-ci.

Détails de 3 analyses pour exemple, cf. Annexe 11 - Analyses produits 22 23

Notre responsable QSE a également la charge de controler tous les résultats afin de faire vivre
les plans d’action en cas de non-conformité (mise en ceuvre et suivi), de former les salariés aux
bonnes pratiques d’hygi¢ne et de sensibiliser nos personnels au fil de 1’eau en fonction des
problématiques qui pourraient survenir. Celle-ci est secondé par 1’équipe « suivi client » sur les
restaurants scolaires.
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Cette premicre année d’exploitation a ét¢ marqué par un démarrage impacté par plusieurs non-
conformités liées a la présence de listéria au sol. Nous avons sollicité un expert listéria mandatée
par le laboratoire Mérieux pour procéder a un audit spécifique « Listéria » les 09 et 10 No-
vembre 2022. Celui-ci a procédé a 99 prélévements répartis sur toutes les zones de production
(cf- Annexe 12 - audit listéria nov. 22), allant de la zone déconditionnement a la zone condi-
tionnement (partout ou passe les produits alimentaire). Nous avons identifi¢ 13 non-conformités
(cf- Annexe 13 - résultats listéria nov. 22). Le plan d’action mis en ceuvre, nous a amené a
procéder a des travaux de réfection de surface (joints de carrelage et de plinthes) reprise du
muret de soutien des matériels de cuisson, asséchement de 1’air en zone cuisson et sensibilisa-
tion de I’ensemble du personnel de production aux problématiques de listéria. Ces actions ont
contribué a baisser la fréquence des non-conformités. Nous restons trés vigilants sur ce pro-
bléme et procédons régulierement a la désinfection des espaces de production.

Fréquence contractuelle des passages en cuisine centrale :

Dénomination Explications détaillées Fréquence de réalisation

Analyses bactériologiques Prélévement de préparations | 8 analyses mensuelles
culinaires afin de vérifier la
conformité par rapport a la
législation

Frottis de surface Prélévement sur des surfaces | 4 analyses mensuelles
aprés nettoyage afin de véri-
fier la qualité du nettoyage
et de la désinfection

Recherche listéria Recherche de la présence du | 2 recherches mensuelles
germe listéria dans les pré-
parations culinaires et les

surfaces
Analyse de I’eau de consom- | Analyser la qualité micro- 2 analyses annuelles
mation biologique de I’eau de con-
sommation
Passage réalisés sur 1’exercice :
Prestations analyses micro- | Nombre analyses annuelles Résultats conformités
biologiques
Analyse bactériologique 36 97.22 %
Recherche listéria produit 58 100 %
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mation

Frottis de surface 26 96.15 %
Recherche listéria surface 229 90.39 %
Analyse de I’eau de consom- 5 80 %

Cf. Annexe 14 - Analyses bact. Cuisine centrale 22 23

Fréquence contractuelle des passages sur les restaurants scolaires :

Dénomination

Explications détaillées

Fréquence de réalisation

Analyses bactériologiques

Prélévement de préparations
culinaires afin de vérifier la
conformité par rapport a la
l1égislation

3 analyses annuelles

Dont 1 recherche listéria

Frottis de surface

Prélévement sur des surfaces
aprés nettoyage afin de véri-
fier la qualité du nettoyage
et de la désinfection

3 analyses annuelles

Dont 1 recherche listéria

Passages réalisés sur 1’exercice :

Prestations analyses micro-

Nombre analyses annuelles

Résultats conformités

biologiques
Analyse bactériologique 96 98.95 %
Recherche listéria produit 51 100 %
Frottis de surface 104 97.11 %
Recherche listéria surface 51 100 %

15 prélevements n’ont pas €té comptabilisés, soit par manque de produit ou non-respect des
régles de transport et seront rattrapés dans le courant du premier trimestre du second exercice.
Cf. Annexe 15 - Récap Analyses et audits RS 22 23

2) Les audits

Cuisine centrale :

4 audits sont réalisés annuellement par le laboratoire Mérieux.
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Cette année nous avons réalisé un audit 100 % listéria du fait de mauvaises analyses surfaces
des le démarrage de ’activité et ensuite 3 audits standard.

Audit listéria Audit standard Audit standard Audit standard
09/11/22 &7.15 | 23/12/2022 | 92.90 |27/03/2023 | 93.40 |26/05/2023 | 93.40
% % % %

Tous les audits standards sont dans /’Annexe 16, 17, 18 - audits cuisine centrale

Les audits réalisés par le laboratoire Mérieux sont destinés a s’assurer que le travail se déroule
dans le respect des regles d’hygiénes nationales, que les matériels sur lesquels travaillent nos
personnels sont en bon état de fonctionnement et que les conditions sont réunies pour éviter
tout risque de contamination croisée. L’audit se déroule sur une période d’environ 2 heures et
fait I’objet d’un compte rendu avec proposition de plan d’action sur les non-conformités cons-
tatées. Dés sa réception, notre responsable QSE fait un débriefing avec les chefs de service
concernés, transmet les objectifs ou des plans d’action et s’assure ensuite que ceux-ci sont bien
réalisés. Si nécessaire des formations sont menées en interne ou avec des organismes externes.

Tous les restaurants ont été audités et la moyenne globale est de 98.84 %.
Cf. Annexe 15 - Récap Analyses et audits RS 22 23
A compter de 1’année scolaire 2023/2024 notre responsable QSE aura la charge de réaliser des

audits de zone (chaque mois une zone de la cuisine centrale) et de faire vivre les plans d’actions
associés afin d’optimiser les résultats qualité.

Restaurants scolaires :

Un audit mené par le laboratoire Mérieux est effectu¢ 1 fois par an sur chacun des 54 restaurants
scolaires. Il vise a évaluer la propreté des locaux, du matériel et le respect des bonnes pratiques
d’hygiéne.

Cf. Annexe 19 - Audit Jean D 'Ormesson 07 2023

Chaque audit fait ’objet d’un plan d’action corrective (sauf pour les conformités a 100 %). Le
plan d’action est suivi par 1’équipe suivi client qui met en ceuvre les moyens nécessaires pour
qu’il soit mené a terme rapidement.

Cf. Annexe 20 - Plan action J D’Ormesson 07 2023

Si toutefois un résultat était inférieur a 95 % un plan d’action avec une surveillance accrue sont
menés par la responsable QSE avec le soutien de 1’équipe « suivi client » pour sensibiliser le
personnel et améliorer les résultats. Aucun résultat de cette nature n’a ét€ concerné cette année.
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Un second audit est ensuite mené par nos équipes « suivi client » avec les mémes préoccupa-
tions de respect des régles d’hygiéne mais en plus avec un contrdle sur la distribution et la
qualité du service.

Un débriefing systématique est réalisé¢ avec les responsables de restaurants scolaires afin de
pallier les actions correctives éventuelles. De la méme fagcon que pour les audits de Mérieux, si
une note était inférieure a 95 %, un plan d’action avec une surveillance accrue sont menés par
la responsable QSE avec le soutien de 1’équipe « suivi client » pour sensibiliser le personnel et
améliorer les résultats.

100 % des audits ont été réalisés sur I’exercice avec une moyenne globale de 18,25/20.
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DATE : 14/03/23

Personnel présent : Mmes COMBES/MATTEI

MISSIONS

COMPETENCES

CONFORMITE

Note

Commentaires

Organisation
et

contrédle de la
prestation

Controdle les livraisons et
leurs conformités :
réajustement/effectifs/BL

CONFORME

1/1

Controle le bon
fonctionnement des
équipements de travail et
respecte les régles
d’utilisation des
équipements

CONFORME

0.5/0.5

Buses L V a controler = Voir
avec Rafael

Envoi téte de loup pour puits de
lumiére et plafond

Recensement des
équipements ou matériel
inutile — Lesquels ?

Fontaine a eau en panne a
récupérer dans la salle
maternelles

Mise en ceuvre de la
production et présentation

CONFORME

1/1

Hygiéne
& Sécurité

Tenue conforme : charlotte,
gants, bijoux, chaussures

CONFORME

0.5/0.5

Positionner une housse sur
vétement remplagantes
conservées dans toilettes

Conformité des relevés des
températures /CCP

CONFORME

2/2

Archivage des étiquettes
des pdts/place

CONFORME

1/1

Plats témoins

CONFORME

1/1

Marche en avant

Semi CONFORME

1/1.5

Conserver un roller pour
entreposer les cagettes a
I’extérieur ainsi que la pochette
bleue

Conformité des plannings
de nettoyage

CONFORME

1/1

Conformité de la procédure
de nettoyage des surfaces :
chariot+ plan de travail (2
Seaux+ 2 lavettes)

CONFORME

1/1

Propreté du site INTERIEUR
(sol, murs, plinthes,
rebords fenétres, placards
etc..)

CONFORME

2/2

Entretien des containers

CONFORME

0.5/0.5

Conformité des documents
a conserver/site

CONFORME

1/1

Procédure de
décontamination des fruits
& légumes

CONFORME

1.5/1.5

Denrées filmées Stockage
conforme

CONFORME

1/1
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VIII.

Relation Assurer la promotion de la CONFORME 1/1 | Jeter les coupelles non utilisées
Convives & prestation, inscription du et faire une commande de
adultes menu journalier / ardoise, remplacements si nécessaire
mise en place des
affichages /Communiquer
les infos /Mise en place des
animations
Mise en place des
animations
Sécurité au Connaissance et port des CONFORME 0.5/0.5
travail EPI
Vérifier la dotation des EPI CONFORME 0.5/0.5
par collaborateur
Gestion des Vérifier la conformité du CONFORME Besoin accroche balais dans
stocks SOS et | stockage des produits 0.5/0.5 | vestiaires
produits secours et des produits
d’entretien d’entretien
Suivi des DLC du stock CONFORME 1/1 | Tres bien !
secours
NOTE 19.5/20

Tous les restaurants ont été audités et la moyenne globale est de 98.84 %.

Cf. Annexe 15 - Récap Analyses et audits RS 22 23

Les menus

Les menus sont ¢laborés par la diététicienne de la Ville selon le plan alimentaire et le GE-
MRCN et le tableau des fréquences par cycle de deux mois. De nouvelles recettes ou de nou-
veaux plats sont proposés afin de faire découvrir aux petits convives nimois de nouvelles sa-
veurs, de nouvelles textures ou de nouveaux produits.

Notre diététicienne intégre ensuite a ces menus le bio, le local, les labels, les produits Egalim
et le “fait maison”. Ceci amene a la valorisation des menus. La partie suivante consiste a ajuster
les menus pour approcher au mieux les cofits réels au BPU.

Les diététiciennes de la ville et de Dupont Restauration s’assurent de la faisabilité des menus
avec I’équipe de cuisine, la distribution et les chauffeurs. Elles intégrent également la notion de

saisonnalité des produits de nos producteurs et les engagements pris avec eux.

Des commissions de menus sont programmées entre la Ville et la société Dupont Restauration
afin de valider ces menus.

Tout au long de I’année, des animations sont proposées aux petits convives nimois :
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Les animations calendaires : Halloween Noél Nouvel An Chinois La Chandeleur Mardi Gras
Paques

Les animations du terroir : Féria des Vendanges Féria de Pentecote

Les animations nationales : La Semaine du Golt avec des recettes proposées par les Chefs
¢étoilés Nimois.

De nouvelles recettes ou plats sont proposés et permettent d’apporter de la diversité dans les
menus, de nouvelles saveurs d’ici et d’ailleurs, de tester de nouvelles associations de produits
(patates douces et carottes, patates douces et butternut), de proposer de nouvelles recettes vé-
gétariennes et de faire apprécier aux petits convives des produits qu’ils n’apprécient générale-
ment pas.

Plats végétariens

Biryani aux pois chiches et Iégumes d’été
Moussaka d’aubergines et égrené végétal
Parmentier de lentilles - carottes
Far normand
Patates douces facon Thai
Curry de Pois chiches au lait de coco
Burritos mexicains

Produits Végétariens

Falafels
Galette de pois chiches
Boulettes de lentille

Plat Principal

Pintade aux marrons
Hot Dog
Tajine de beeuf aux épices vanillées
Sauté de Poulet a la compotée d’oignons relevée a la cannelle
Saumon sauce champignons crémés et riz soufflé

Garniture

Gratin de choux fleurs a la mimolette
Crunchy pétales
Gratin de polenta
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Petits pois tomates
Risotto au Pistou

Fromage / Laitage
Savaron
Patisseries Salées / Sucrés

Cake aux spéculoos
Cake a la Feta
Cake au Comté
Gateau a I’Oréo
Cake au Carambar

39



DUPONT DY

ANNEXES

Annexe 1 — BPU 1¢" septembre 2022

3 9€L'T 3 ¥0€ ? ¥I0E IMNSZ 21902 3 Z08 | T.kon 31902 —umm.f J1H sqeues satey) |
3868 > 35es v 36667 EEEE 3968 v FECE N EEE T F T [T i) |
ZT 20178 20178 21582 oL 3690 2 I T 2690°L 211 3IN3A 30 0¥d
3 L850 3 8570 3 8EY°0 3 60Y 0 3 £8C0 38960 3 8Er0 3 €8 0 3 89C0 WAL 1 90 Juewow
112 Tloua -l L .90
960 4 P26 L 32L6L L 35959 I00L9 dT64 3596 9 2009 IH SYG3Y NN.O JINIA 30 XRid=D+ 8+ Y
05§ %05'S w055 %055 %05'S %055 %05'S %05 'S %05 S VAL 9p xne)
IDVOLNY JIISNIN
3 ¥200 3 $20°0 3 ¥200 3 $200 3 5200 3 ¥200 3 5200 3 $200 3OWNNIIIV FONVAIOTY 40T
—
D OT0 N0 IO 3 Ot0 IO 3 0t0 IO IO LH S 3P UORSID) M0} SNOS )
31960 3% 0 FYT) 3¢ 0 3.0 32150 3LvC0 327 0 1 S0 SOOI —
32100 32100 32100 32100 32100 32100 32100 32100 SNDUELLIOPA POEOT]
3 800 3 8500 3 6600 3 8500 38000 3§00 3 8000 3 8000 SIECLI INOG SUORBIOIY
30210 3021 0 FYAY) 30210 3024 0 30210 30240 3021 0
31410 32210 FY7IY) 32210 FYITY) 32210 3110 32110 SEIDNL VT 1D I3 TONUN RUDERd 9 wes]

oz Doz boz sz bz ez A T »
iz £l 4 £ri Z vl (4 £ri Z £t Z £vi 4 LH S a.“cu m
5500 $900 5900 $900 5900 $900 $900 e
¥00 0 7000 ¥000 000 ¥000 000 $000

3se00  J3seoo  [3se00 35600 35e00  [35€00 35000 Joouonses 5oipnbud 19 UDSEI0090 SOIRLIFD SUCTEWINY SIOAD HEL m

37100 J3vi00 J3¥i00 37100 37100 ]300 37100 >3c3 US sousvuos -

30000 J30000 [30800 30900 30000 130900 30900 Surueww o vogeede vawau3|

32300 3 Zy00 3 Zy00 IZr00 32300 3 2800 3Zr00 i

38100 38100 [38i00 38100 38100 [38100 38100 £

3 S06 & 3 S06 | 3 S06 | 3 906 & 3 S06 | 3 906 & 35061 m

LAY 38595 ) 267 3 I5vy D 98y 3 8575 3Ny LH SEQUID SUISND 0] SNOS=Y

IV0E I VI0E IS T 321902 3 Z0% | I P0E 3 208 & wlzaﬂa\'ﬂﬁu

IISE T 3 ¥8ET IS T IPBET I T IBET I BET LH S salseyd)
— b —]
36900 36900 36200 36900 36200 36900 36900 )
30500 3 0500 3 0500 30900 3 0500 3 0500 3 0500 UoqQIAO we4
3 S00 0 3 S00 0 3 S00 0 3 S000 3 S00 0 3 000 3 9000 SHOUTUS HT 4
3 2000 3 L1000 3 2000 32000 3 2000 3 1000 3 2000 SOURISIY| m
25100 25100 25100 500 25100 5100 ?S00 PURIEW "SINREASRAWPE ‘Dd © SINDGEULOHU| SIMNALINGE SIOAD HElS m
3 6600 vol@oQ 3 6600 3 6600 3 660 0 3 6600 FIDUIIIN D N3 30N m
3 1600 3 1600 31600 31600 3 1600 3 1600 SDICS P DD SUITAIUD TINE0IS n
3 £90 0 3 £900 3 €900 3 £900 3 £900 3 £900 m
3ZI100 3 Z100 3Z100 3Z100 3ZI00 3 Zi00 b
307l 0 3 0vi 0 307l 0 3 0vi 0 3 0ri O 30r 0 m
Z0L 0 Z04 Z0L 0 2040 ZDL O Z0L 0 .
2800 LED 2800 2000 2800 2000 W
oZ1 0 [} oZ1 0 0Zi 0 0ZL 0 0Zi 0 m
3 Z80'0 3 Z80'0 3 Z80 0 3Z800 3 Z80 0 3 Z800 L
39100 3 9100 39100 3 9100 39100 39100 o]
S0.vL 3071 S0.v1 S0ivL T 30:vt =
— S E——
ISLZT ISLZT T 3 065 4 IEEE | 3 EEE b SOP [0 FRWION NS SITi3 SINPOIY UD SAATIUIWIN SIWUSQ %00
Iyl 39yl 3611 31160 3 2980 3 Iv80 JEO08 1SENE JUCD ST SIPARO
SRS I— ——
3 18v0 3 1890 3 95¢ 0 3 EZE0 3 Z8Z 0 3 Z8Z 0
— — — -
I6FLL 3 6vil 31S60 IZLLO 3 E£L90 J6vit I ZLL O 3 €290
| ERIY4 EAZURY INNE sz 21907 | EX2l1) It 3 190T 3 208°%
ozeoror | [zors cecee Ge0e oz99v Goive_Jeoios 110025 NS EFIETE]
T T
Hl snd SUCW LW
29ppuag SO snaEwLE
U0 wadrzxope urewud SIS0 Twudg suIITY
usiopy Ny SPUVOTIAY
PUUosIRg o 250} 2220 °p aqua) o
— —
uey 4 OLEOYOL DU P g3

L e orsnD) 99 1weaW00

FHANILGIS L NV STTEVOINDY SYdI 30 STHIVIINN Xitid $30 NOLUSOANOO30 30 Nvanavl

XEdIANVITEVL - SININIT ITIA

T It sneuy

40




DUPONT

RESTAURATION

Annexe 2 — BPU 1¢" mars 2023

| || LA ek 1
[baiis || EEES NS |
PRI E¥ITE] FET [T Pears CIGETH] UL ALNAA 3 KiMel
FEITR & £0P 0 EOF ) [ 50rn B B 11 AL AR IR
ELGH] EFEE] B ¥EFR ¥ 3 0 [ o i 1 2 E LH Sl 38 M0 3 LA 30 K Hd=0vry
ETED ROF 5 %055 WNs's s LG ROTH Wia'G w045 FAL AP ¥
TRy ey
s Fooon e e rizon  [aneun  [9aecn  [pceon  [esern Ep e R BT R E L]
EYE) N BN L LI Fomp) LN R [0 BN 05w
30 3o 5 E 0 TH me] By

W CLED

ﬂ-l_ﬂ.:-..il Eﬂﬂ

N
o L
| EEEE 1H Sg|aiis [imnm=ay pc) snag-g 2
Woar s e LT M
XA E
W M) 0 a
[FTH] ¥
[aseon m
El nm.ﬁ_”_”_ =
ENEE &
B EFTH 3
| DR | DT [T & EMFE H
hoery s Toiscs raws [oaoes o'y i) ers 1H AITINAD 3 URnD 5 Sneg -y
Pl S Paree [peree reree # RS E * HLZ # Bk 1 3 05| LH SHminy £atimyg
BalzE hEIEE [enisn T e LS 2 [eBigz [peirz 3EITE LH ) el
ELIED I T anin [RRmD T [acian RG] UL
EEET [pesco faeson 3TFO0 | ESID b 50T [ eson 3 e
G000 I sona | BETES |s soa J» 5o e ol 0 Ja sion PR imETinE R
3 0 laioon pewe pioon oo [» oo [ enan 3 (000 sAnuninETy
EETE ETIE e D | O ST | S | ST #0100 B EI0D EETEL SRR HA R PR T 18 SN RILOMA BRILII0) SENp Sty £
|asai'n T i 50 T T | P T_:_”_ 32011 3000 35000 IR 13 nirg eapEnig m
Wzl o W zoin wioie  [REDio s 2010 TN 2000 301D 32010 3000 TEREE R W 23 MmIRRIR R "
R i Jnng  nn'n b AT W Fun WG [# sou 0 ¥ 007 NS ENICAL] S| S s 1
@ ELTD laeina DENG  [FEidn  [yEWOD e | L0 5L B AT SARA Bt W._
[asr'n L B ErLn Prdrin  [waeln o iei 0 Ja reia [T SR B EkL e | k=
M@l o LR T[] EXRH [ 3 ' CRIHNG] [ i i la oo WFEILT A0 5 LT TRITIASO S0 1 ol COERLA ] - T L, m
e BAEno a BEmn Faeon T TR T 400 3 REN 3 4yl NG SHNKAA, E
EXEIN:] WAL | BN » /EL'D » IELT % ELD w LN 3L % IELD ENTIN ] U UL 18 T isaniE | B
3 0 | R EY T |2 iR IR »IR0D [a im0 30800 3 (B0 3800 et AT 2haeb ] 1] ALEA Bilg) g
EFIGE [aiimo  Jasina @ {130 o 3 LT | N #0000 EFL 3 L0 Ll B R
EXacd) | PR | EEEEE T e | ews's | P | A EDF | bl B Giiad
A TTITEE CEITE RIOFE e T [ i i IR EFET 360K | 0 5D |EWGL IMUTRY INE G SERGLG LR FR IR Y AT e
@ | T | B #07% | G 0T | @ 97 | |7 e FEE % 970 | EEE P [ErE oo En
B | FEICEN BT 30051 3 LK B B HAT A Fy FEas | T I BAEY U E03 0] RQE) D203 S3RHIAT]
T | D | L 3 000} 0LET FENE LT 3 00 | EET Ty e g oD
e T T IEE IE I B AIFEE O T wnai g B
1] TR MiL57 THEEE ST [ GML s _.mh_mﬂ_ { OO DL FEE
W LEee | B0 LLen
o mmng il EdRhiE - anp AIRTHIL B e diA] R oL
Sy (|1 | e | S | e | spmne | wma | SOSS) e [y
RS A ARy

uyEETne 0 ra0 pol

‘ Ammiajes ap joang
LEHELAR 80 TRk s

E<DE BHYI b IV STEY 06 1ccdV SR 30 BIEIV LIND Wb B30 MOLLIEQJRIDR0 30 Mva el

o ™ 1

[T

41



RESTAURATIO

DUPONT DY
/1

Annexe 3 - Montant achat par fournisseurs

Achats Achats
Achat Egalim EGALIM Equivalent
FOURNISSEURS Local Achat total | Achats BIO hors BIO Autres STRICT EGALIM
HORS BIO | HORS BIO
FRANCE FRAIS 156 918 € 22 305€ 14563 € 120 050 € 14563 € - €
SYSCO FRANCE SAS 146 583 € 13710€ 44381 € 88492 € 44381 € - €
BENOIT RIZ CANAVERE Local 5240€ 4124 € 1058 € 58 € 1058 € - €
CITE MARINE 21813€ - € 18591 € 3222¢€ - € 18 591€
DOMAINE DES CLAPILLES Local 4426€ - € 4377 € 49€ 4377 € - €
EL MOUSSAQUI ESSAD Local 13 802€ - € 4522 € 9280 € 4522 € - €
EPISAVEURS SIEGE 180 308 € 27 043 € 15289 € 137976 € 15148 € 141€
GROUPE GP 142 627 € 11355 € 77003 € 54 269 € 77003 € - €
SALANGUEDOC LOZERE VIANDE Local 41121€ - € 35808 € 5313 € - € 35 808 €
BERTRAND OLIVIER Local 2923€ 2891€ - € 32€ - € - €
COOP FROM DES BERGERS DU LARZAC Local 8522€ 7849€ 42€ 631€ - € 42€
TERRE AZUR IDF DISTRIBUTION 69 307 € 17 413€ 16 565 € 35329 € 11269 € 5296 €
UNI VERT LA BIO CONTROLEE Local 4935€ 4 880€ - € 54 € - € - €
ALAZARD ET ROUX Local 76 471 € - € - € 76471 € - € - €
AU PAN CHAUD Local 550€ - € - € 550 € - € - €
BDG+ 1156 € - € - € 1156 € - € - €
CANTAVEYLOT Local 41€ - € 338 € 4€ - € 338€
EARL LES VERGERS DE LILON Local 11687 € - € - € 11687 € - € - €
FROMAGERIES PAPILLON Local 5476 € - € - € 5476 € - € - €
LA CASE AUX PAINS Local 51789€ - € - € 51789 € - € - €
LIBER PRIM 1554 € - € - € 1554 € - € - €
MAISON DES PRODUCTEURS Local 46 € - € - € 46 € - € - €
MAS FAMILLE AMPHOUX Local 2 148€ 2124 € - € 24 € - € - €
MIKO CAFE SERVICE 141€ - € - € 141€ - € - €
NUTRISENS MEDICAL 185€ - € - € 185 € - € - €
PAN DGC 1468 € - € - € 1468 € - € - €
RUCAT CHRIST IAN Local 11317€ 11192€ - € 125 € - € - €
SCA LATIERE DE CIMELAT Local 5906 € - € - € 5906 € - € - €
SOCIET E NOUVELLE FROMAGERE NIMOISE Local 1582€ - € - € 1582 € - € -_€
SUDEXPE Local 1305€ - € 1291 € 14 € 1291 € - €
MC CAIN ALIMENTAIRE SAS 4134€ - € - € 4134 € - € - €
SYSCO FRANCE SAS 361266 € 157 647 € 119037 € 84582 € 16025 € 103 012 €
METRO 6 082€ - € - € 6082 € - € - €
EPISAVEURS SIEGE 250 015 € 132 756 € 27880 € 89379 € 27880 € - €
TERRE AZUR IDF DISTRIBUTION 50 936 € 15815 € 13486 € 21635 € 13486 € - €
MIKO CAFE SERVICE 283 € - € - € 283 € - € - €
TOUFLET BOULANGER - € - € - € - € - € - €
CITE MARINE 20 370€ - € 20145 € 225 € - € 20 145 €
HAPI FRANCE 4698€ - € - € 4698 € - € - €
SOCOPA MANDE CUITE 52420€ 51841€ - € 579 € - € - €
FRANCE FRAIS 242 459 € 156 420 € 7682 € 78357 € 7682 € - €
UNION PRIMEURS ETABLISSEMENT S 8€ - € - € 8€ - € €
CRENO SP 25 650€ 25 367 € - € 283 € - € - €
SALANGUEDOC LOZERE VIANDE Local 114 291€ 67 830€ - € 46461 € - € - €
GROUPE GP 154 894 € 104 686 € - € 50208 € - € - €
MC CAIN FOODS EUROPE 1260€ - € - € 1260 € - € - €
AU PAN CHAUD Local 1285€ - € - € 1285 € - € - €
BENOIT RIZ CANAVERE Local 22 677 € 12 372€ 10055 € 250 € 10055 € - €
EL MOUSSAQUI ESSAD Local 37280€ - € 36 868 € 411 € 36 868 € - €
UNI VERT LA BIO CONTROLEE Local 17 728 € 17 5632 € - € 196 € - € - €
ALAZARD ET ROUX Local 64 467 € - € - € 64 467 € - € -_€
FROMAGERIE LE VENTOUX Local 2744 € - € - € 2744 € - € - €
SCA LATIERE DE CIMELAIT Local 7528 € - € 7444 € 83 € - € 7444 €
SUDEXPE Local 4293€ - € 4245 € 47 € 4245 € - €
COOP FROM DES BERGERS DU LARZAC Local 26 317 € 26 027 € - € 290 € - € - €
DOMAINE DES CLAPILLES Local 20 260 € - € 20037 € 224 € 20037 € - €
EARL LES VERGERS DE L'ILON Local 1167 € - € - € 1167 € - € - €
LA CASE AUX PAINS Local 102 717 € - € - € 102717 € - € - €
RUCAT CHRIST IAN Local 25 210€ 24 932€ - € 278 € - € - €
MAS FAMILLE AMPHOUX Local 9879€ 9770€ - € 109 € - € - €
BERTRAND OLIVIER Local 3800€ - € - € 3800 € - € - €
SOCIET E NOUVELLE FROMAGERE NIMOISE Local 2 149€ - € - € 2149 € - € - €
GERVAIS LUDOVIC Local 3216€ 3180€ - € BE - € - €
LIBER PRM 5836€ - € - € 5836 € - € - €
MAISON DES PRODUCTEURS Local 220€ - € - € 220 € - € - €
CALOGERO Local 8 360 € - € - € 8360 € - € - €
ATELIERS BIO DE PROVENCE Local 10 822 € 10 703 € - € 119 € - € - €
EARL MAS DU SOLEIL Local 12 875 € - € 12732 € 142 € 12732 € - €
ICIET LA 6472€ 6401€ - € 1€ - € - €
LES 2 PICS Local 2350€ 2324€ - € 26 € - € - €
ORIGINE CEVENNES Local 9153 € 9 052€ - € 101 € - € - €
Total 2669 217 € 959 540 € 513437€| 1196240€| 322620€ 190 816 €
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Annexe 4 - Moyens humains totaux

DUPONT
e

RESTAURATIO
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H/JOURS NBJOURS TOTAL AN
BUDGET H/JOURS TRAVAILLE budget/con TOTAL AN [Ecart

POSTE NIV Nombre |CONTRAT  REEL S trat réel contrat/réel
Directeur Exploitation Cadre 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Responsable de Production Cadre 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Diététicienne Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Chef de production Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Responsable Approvisionnement Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Responsable Allotissement Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Employé technique de restauration Employé 1 7 0 260 1820,0 0,0 -1820,0
Employé technique de restauration Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Employé technique de restauration Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Employé de restauration Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Employé de restauration Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Employé de restauration Employé 1 7 7 260 1820,0 980,0| -840,0
Répartiteur Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Répartiteur Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Responsable d'atelier Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Magasinier Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Chef de partie Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Second de cuisine Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Cuisinier Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Cuisinier Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Répartiteur CDII Employé 1 7 7 140 980,0 980,0 0,0
Commis de cuisine CDII Employé 1 7 140 980,0 0,0] -980,0
Employé de restauration CDII Employé 1 7 7 140 980,0 980,0 0,0
Employé de restauration CDI| Employé 1 7 7 140 980,0 980,0 0,0
Employé technique de restauration CDII Employé 1 7 140 980,0 0,0 -980,0
Aide de cuisine CDII Employé 1 7 140 980,0 0,0] -980,0
Cuisinier CDII Employé 1 7 7 140 980,0 1820,0 840,0
Plongeur CDI| Employé 1 7 7 140 980,0 980,0 0,0
SOUS TOTAL CUISINE CENTRALE r 44 240,0 " 39 480,0 -4 760,0
Assistante de direction Cadre 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Encaissement Secrétaire Employé 1 7 260 1820,0 0,0] -1820,0
Chargée d'encaissement Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Secrétaire CDII Employé 1 7 7 140 980,0 980,0 0,0
SOUS TOTAL ENCAISSEMENT r 6 440,0r 4620,0 -1820,0
Chef équipe chauffeur livreur Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Chauffeur livreur Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Chauffeurs Chauffeur livreur Employé 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Chauffeur livreur Employé 1 7 7 260 1820,0 980,0 -840,0
Chauffeur livreur Employé 1 7 7 260 1820,0 980,0 -840,0
Chauffeur livreur Employé 1 0 7 260 0,0 1820,0 1820,0
SOUS TOTAL CHAUFFEURS r 9100,0 9240,0 140,0
Adjoint direction exploitation Cadre 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Suivi client Manager Opérationnel Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Manager Opérationnel Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
Manager Opérationnel Agent de Maitrise 1 7 7 260 1820,0 1820,0 0,0
SOUS TOTAL SUIVI CLIENT r 7 280,0r 7280,0, 0,0
André Chamson EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
André Chamson ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
17,) André Galan EQR Employé 1 5 5,5 140 700,0 770,0 70,0
] André Galan ER Employé 1 6 5 140 840,0 700,0] -140,0
o Armand BARBES EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
- Armand BARBES ER Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
5 Auguste Faucher EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
O Auguste Faucher ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
(@) Auguste Faucher ER Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0
(Vp) Bénédictin INS EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
W) Bénédictin INS ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0] 0,0
— Bénédictin INS ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0] 0,0
=2 Bénédictin INS ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0| 0,0
< Bénédictin INS ER Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0
o Berlioz EQR Employé 1 5,25 6 140 735,0 840,0 105,0
D) Berlioz ER Employé 1 75 5 140 1050,0 700,0] -350,0
< Bruguier EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0| 0,0
l_ Bruguier ER Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
‘I.,IJ’ Camus Mat EQR Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
o Capouchine ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Capouchine ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Capouchine ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Capouchine EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
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Carmel EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Casanova ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Castanet ER Employé 1 5,5 5 140 770,0 700,0 -70,0
Castanet EQR Employé 1 5,5 5,5 140 770,0 770,0 0,0
Charles Martell EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Charles Martell ER Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Charles Martell ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Cigale ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Cigale ER Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Cigale ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Cigale EQR Employé 1 6 6 175 1050,0 1050,0 0,0
Combes des oiseaux EQR Employé 1 55 6 140 770,0 840,0 70,0
Courbessac EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Courbessac ER Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Courbessac ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Courbet Maternel ER Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Courbet Primaire EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Courbet Primaire ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Eau bouille EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Eau bouille ER Employé 0 5 140 0,0 700,0 700,0!
Edouard Vaillant EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Edouard Vaillant ER Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
Edouard Vaillant ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Emile Gauzy ER Employé 1 6,25 5 140 875,0 700,0 -175,0!
Emile Gauzy EQR Employé 1 7,25 6 140 1015,0 840,0 -175,0!
Gazelle Maternelle ER Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Gazelle Maternelle EQR Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Gazelle Primaire ER Employé 1 5,5 6 140 770,0 840,0 70,0
Gazelle Primaire EQR Employé 1 6 5,25 140 840,0 735,0 -105,0!
Grézan EQR Employé 0 6 140 0,0 840,0 840,0
Grezan ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Grezan ER Employé 1 6 5 140 840,0 700,0 -140,0!
Grezan (poste occupé par OSARIS) Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0
Jean Carriére EQR Employé 1 5,5 5,25 140 770,0 735,0 -35,0
Jean Dormesson EQR Employé 1 5,25 55 140 735,0 770,0 35,0
Jean Dormesson ER Employé 1 5 5,25 140 700,0 735,0 35,0
Jean Jaurés Maternelle EQR Employé 1 5,25 55 140 735,0 770,0 35,0
Jean Jaurés Primaire EQR Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Jean Jaures Primaire ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Jean Macé EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Jean Macé ER Employé 1 5 5,25 140 700,0 735,0 35,0
Jean Macé ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Jean Macé ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Jean Macé ER Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0!
Jean Moulin EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Jean ZAY EQR Employé 1 5,75 5 140 805,0 700,0 -105,0:!
Jean Jacques Rousseau ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Jean Jacques Rousseau ER Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Jean Jacques Rousseau EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Kergomard EQR Employé 1 5,25 6 140 735,0 840,0 105,0
La placette ER Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
La placette EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
La placette ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
La placette ER Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0!
Lakanal EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Lakanal ER Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
Langevin EQR Employé 1 7,75 6 140 1085,0 840,0 -245,0!
Langevin ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Langevin ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Léo Rousson EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Léo Rousson ER Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Léo Rousson ER Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0!
Marguerite Long EQR Employé 1 5,25 6 140 735,0 840,0 105,0
Marguerite Long ER Employé 1 5 5,25 140 700,0 735,0 35,01
Marguerite Long Plongeur Employé 1 2 2 140 280,0 280,0 0,0!
Mas Boulbon EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Mas Boulbon ER Employé 1 5 3,5 140 700,0 490,0 -210,0!
Mas de Roman EQR Employé 1 5,25 5,25 140 735,0 735,0 0,0
Mas de Roman ER Employé 1 6 5 140 840,0 700,0 -140,0!
Mas de Roman (poste occupé par OSARIS) Employé 0 140 0,0 0,0
Mas des Gardies EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Mont du Plan EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Mont du Plan ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Mont du plan (poste occupé par OSARIS) Employé 0 140 0,0 0,0 0,0
Paul Marcellin ER Employé 1 5 5,25 140 700,0 735,0 35,0
Paul Marcellin EQR Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
Pierre Semard EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Pierre Semard ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
Planete EQR Employé 1 5,5 6 140 770,0 840,0 70,0
Planete (poste occupé par OSARIS) Employé 0 140 0,0 0,0 0,0
Pont de Justice EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
Pont de Justice ER Employé 4 4 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
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Prosper Mérimée ER Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
Prosper Mérimée ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
v Prosper Mérimée EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
] Prosper Mérimée ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
o Rangueil EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
: Rangueil EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0| 0,0
< René Char EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
o René Char ER Employé 1 5,25 5 140 735,0 700,0 -35,0
U Saint Cézaire EQR Employé 1 7,75 6 140 1085,0 840,0 -245,0
(V) St Cézaire (poste occupé par OSARIS) Employé 0 140 0,0] 0,0
(7)) Tailhades ER Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
- Tailhades EQR Employé 1 6,2 6,2 140 868,0 868,0 0,0
Z Tailhades EQR Employé 1 5 5 140 700,0 700,0 0,0
< Talabot EQR Employé 1 7,25 6 140 1015,0 840,0 -175,0
o Talabot ER Employé 1 6,75 5,25 140 945,0 735,0] -210,0
o) Talabot ER Employé 1 5 5 140 700,0 700,0] 0,0
< Tourmagne EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0| 0,0
= Wallon EQR Employé 1 6 6 140 840,0 840,0 0,0
m Wallon ER Employé 1 5 5,25 140 700,0 735,0 35,0
o Wallon (poste occupé par OSARIS) Employé 1 5 140 700,0 0,0 -700,0
Personnel mercredi Employé 0 28 71,64 36 1008,0 2579,0] 1571,0
Personnel ALSH petites vacances Employé 0 109,5 100 40 4380,0 4.000,0 -380,0
Personnel ALSH grandes vacances Employé 0 122,5 92 45 5512,5 4140,0 -1372,5
SOUS TOTAL RESTAURANTS SCOLAIRES 102 768,5 97 302,0 5466,5
TOTAUX GENERAUX 161 1201,7| 1139,59| 339 657,00 157 922,04 -181 734,96
Nombre de contrats offre 161 Nombre d'heures offre 339657,00
Nombre de contrats réel 150 Nombre d'heures réalisées (Dupont Restauration) 157922
Nombre de contrats budget 2024 153 Nombre d'heures réalisées (Immoclean) plonge 1034
Nombre d'heures intérim (Staffmatch) 11352
Nombre d'heures (ECS) Plonge 1547
Nombre d'heures total 171855
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Maintenance curative

Offices

Speed froid offices Bruguist, vaillant et J Moulin (21092022 | 26686€ |FAFD1220925554
Spead froid offices Coupe pain l[angevin 1210872022 | 28647 € |FAFD1220825558
Speed froid offices déplacements sur 5 écoles 121082022 | #413,00€ |FAFDAZ220925557
Speed froid offices Mas des Gardiss lave-vaiss, 121082022 | 54500€ |FAFDH220925552
Speed froid offices Mas Roman lave-vaiseslle 1200902022 | 236 00€ |FAFD1220925543
Speed froid offices Gazelle prim zeif froid 12/00/2022 | 41300€ |FAFDA220925551
Spead froid offices D'ormesson (lave-vaisselle) 200082022 | 271,78 € |FAFDA220825553
Speed froid offices Bruguier lave-vaisesdle 231092022 | 2B325€ |FAFDAZ220925556
Speed froid offices Mas Roman (lave-vaisselie) 0111/2022 | B5975€ |FAFDI221121104
Speed froid offices Mas Roman livraizon 011112022 | 12000€ |FAFDI221118283
Speed froid offices J Camiére (lave-vaizsels) 0111142022 | 38570 € |FAFDY221118268
Speed froid offices J Jaurés armoire froids 281112022 | 3248€ |FAFDA221122188
Speed froid offices Takzbot (bain-masne) 28112022 ToEDE |FAFDI221122194
Rexel Fourniture mat (néons, starters,, ) 02022 | 38237 € |FAFDD1221123%36
Speed froid offices Mas roman {lave-vaizsele) 022022 | 11800€ |FAFDH221122258
Speed froid offices 0111202022 | -2 00 € |ANFDO122208122
Speed froid offices Cowrbet mat armoirs froide 1611202022 | 31428€ |FAFDM221122130
Speed froid offices Cowrbeszac poignés four 1911212022 740 € |FAFDI221 122191
Speed froid offices Mas roman armoire froide 191202022 | 43823 € |FAFDM22121832%
Speed froid Cffices Rene char lave-vaizzelle 18101/2023 | 12000€ |FADFO1230311048
Rexel Fourniture mat (nSons, starters, ) 02023 | 257306 € |FAFDO12301268410
Cincallesis Anglzs  |Divers matérial réparation N02023 | 27049€  |FAFDO1230123889
Speed froid Offices Grézan lave-vaizzelie 311012023 86 00€ |FADFD1230311050
Speed froid offices 011022023 | 13808€ |FADFD1230216363
Speed froid offices 131022023 B4 50 € |FADFO1230216364
Spead froid Offices combe les oigeauy lave-vais 221022023 | 28725 € |FADFD1230220667
Speed froid Offices Vaillant gelf 2210212023 | 448 87 € |FADF01230220684
Speed froid Offices J Moulin lave-vaizsels 2ri022023 | 11000 € |FADFD1230220886
Speed froid Remise etat suite visite prév offices 210212023 | 197931 € |FADFD1 230220885
Rexel Fourniture: mat (néong, starters, ) 2810242023 ITEDE |FAFDDI230Z21845
Quincallere Angles  |Divers maténiel réparation 280202023 8753 € |FAFDO1230220682
Adriano soudure Soudure diverses offices 06032023 | B4000£ [FAFDO1230409558
Adriano soudure Soudure diverses officez 15/0312023 | 62400 € |FAFDO1230408557
Speed froid Offices 2410312023 | 10500 € |FADFO1230520563
Rexel Fourniture: mat (néons, starters,, ) 3032023 | 42682€ |FAFDO1230325156
FiC Matesiel plomberie office 31103/2023 | S9B5B5€ |FAFDO1230809289
Cincallesie Anglzz  |Divers matérial réparation N032023 | 163 74€ |FAFDO1230327517
Speed froid Offices 2110442023 | 204 00€ |FADFD1230420505
Speed froid Offices Rousson 2110442023 5B45€ |FADFD12304204%4
Speed froid Offices 21/104/2023 | 538.00€ |FADFD12304204%4
Speed froid Offices Mont du plan electro vanne 24/04/2023 19,02 € |FADFD1230420500
Adriano soudure Offices JBI042023 | 284 00€ |FAFDO123041913
Speed froid Offices Taiabot {armoire froids) 16/06/2023 | 41681 € |[FADFD1230520570
Speed froid Offices Mont du Plan lave vaisselle 3052023 | T2445€ |FADFD1230520580
Speed froid Remgl evaporateur Courbegsac 01/06i2023 | 118550€ |FAFDO1230608152
Speed froid Réparation four Reng Char 0B/06/2023 | 1B900€ |FAFDO12306138649
Spead froid Rép armoire froide Mont du plan 28/06/2023 8500 € |FAFDO1230624315
Rexel Fourniture mat (nSons, starters, ) 30/06/2023 | 3T0B4 € |FAFDD1Z30B25122




RESTAURATION
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FiCG Matésiel plomberie office 3072023 | 16284 € |FAFDO1230808051
Speed froid Instal, armoire froide La Cigale 01/06/2023 | 16000 € |FAFDO1230B11978
Rexel Fourniture mat (nons, starters,_ ) 01/08/2023 | 154 83€ |FAFDO1230B07ET4
FICG Materniel plomberie office 31/08/2023 {386 € |FAFDO12308924044
Total maintenance curative offices 19 542 56 €

Herve Thermique Remplacement vanateur 09/08/2022 | 174063 € [FAFDO12212140186
Speed froid Stock produit fini 14082022 | 7B500€ |FAFD1220925580

Speed froid Déboilage {requlateur) 18/08/2022 | 45036 € |FAFDI220925555

Speed froid Four 851 19/08/2022 | 451 38€ |FAFD1220925550

Speed froid Cellule 3 231092022 | 1000,00€ |FAFDY 220925554

Horig Divers cuisine centrale 18110/2022 | 5B200€ |FAFDO1221017957
Horis Divers cuisine centrale 16M10/2022 | 1221,00€ |FAFDI221017958

Speed froid Diverses réparation GO 0111172022 | 1242 5%€ |FAFDI221116282

Speed froid Stock produit fini 011172022 | 267 30€ |FAFDI221116284

Horis Reparafion four frima 07112022 | 19150 € |FAFDO1224110427
Horig Réparation four fima 10112022 | 227 00 € |FAFDO1221110128
Horis Réparation four frima 1511112022 | 197802 € |FAFDO1221115383
Hors Reparafion sauteuse (résistance) 242022 | 312321 € |FAFDD1221122T81
Speed froid Divers cc 281102022 | 312B6€ |FAFDI221122202

Speed froid Chambre froide BOF 281112022 | TE07E€ |FAFDAZ21122189

Speed froid Chamire froide Négative 28112022 | 5R3T0€ |FAFDA2M122188

Speed froid Evaporatewr quai livraizon 2BM2022 | 37900€ |FAFDI221122211

Haris Réparafion four frima 0122022 8700 € |FAFDO1221209876
Haris Intervention sur sauieuse 011242022 | 10650 € [FAFDO1221208874
Horis Reparation four frima 011202022 | 12250€ |FAFDO1221209875
Hariz Réparation four fima 0111202022 | 181 50 € |FAFDO1221209872
Horis Réparation steam 011212022 | 12250€ |FAFDO1221208873
industrade Réparation GE 10 13112/2022 | 119650 € |FAFDO1221219344
Haoris Reéparation sauteuse 161122022 | 211 00€ |FAFDO1221217126
Speed froid Cefules 123 221212022 | 1841.00€ |FAFDI221219288

Speed froid Cefiules 1 21202022 | B2300€ |FAFDA221219327

Speed froid Faparation coupe i2gumes ZFN 212022 177,77 € |FAFDD1221222838
Herveé Thermiqus Reparation asrothermes 0212022 | 120000€ |FAFDOY230124736
Speed froid Resistance sauteuse 855 0210172023 §8650€ |FAFDO12301127TN
Inclusive (Etape) Enrefen espaces verls 040172023 | 35427 € |FAFDO1230823410
Quincallere Angles  |Divers materiel reparation 1210112023 8222 € |FAFDO1230309871
Speed froid Panne sautewse 358 13101/2023 | 17700 € |FAFDO1230121476
Hors Reparation sauteuse 1702023 | 175 50€ |FAFDO1230121475
Speed froid Reparafioncondensa prépa froide 23012023 | 2864 7O £ |FADFDN 230318314
Industrads Intervention sur laveuse légumes 2302023 | 386 € |FAFDO1230311146
Industrads Entrefien materiel legumerie 2610012023 | IT020€ |FAFDD1230121484
Herve thermique Réparafion ponciuslie 300012023 | 16200€ |FADFO1230124732
Speed froid Celules 1 {carte lectronique) 3012023 | 82300€ |FADFD1230123887
Cuincallerie Anglzs  |Divers matérial réparaion 02023 | Z7048€ |FAFDD1230123888
Speed froid Riemize en &tat steam 857 2110212023 | 7 247 52€ |FADFD1230216358
Speed froid Femise en élat sauleuse 855 2200202023 | 6E4649€ [FADFD12302163562
Speed froid Femize en 2tat steamn 856 22102/2023 | 6302,12€ |FADF01230216361
Speed froid Remize en éiat savteuss 854 22102/2023 | 7233 78€ |FADFO1230226360
Speed froid Réparafion cellule 431 231022023 | 312.25€ |FADFD1230311048
Speed froid Carters quai Ivraison 20212023 | 37900€ |FADFD1230220883
Quincallesie Angles  |Divers materiel réparaiion 2810242023 97 53 € |FAFDO1230220662
Multitech Réparation GECAM 28/02/2023 | 506,13 € |FAFDO1230520584
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Multitech Réparafion GECAM 01/03/2023 | 137 50€ |FAFDO1230324583
Industrads Reéparafion GE 10 010372023 | 38196 € |FAFDO1230311146
SALS Disjoncteur pour Varocooking 07i03/2023 | 81980 € |FAFDD12303072
Expresso Enirefien diable ivraizon 10/0372023 | 387 35€

Herveé Themigus Réparafion ponciuslle 14032023 | 16200€ (FADFDM230311058
SALS Intervention Secirigue CC 210302023 | B24 20 £ |FAFDD1230324584
Speed froid Reparation lave-batiesie MEIKOD 27I03/2023 | 52666 € |FADFD1230520576
Speed froid Reparation four fima 2ri03/2023 | 12500 € |FADFI230420503
Industrade Reparation tailleuze legumes 280372023 | 3T0,20€ |FADFD1230327388
Speed froid Réparation steam 858 - 857 30/03/2023 | 36300 € |FADFD1230420504
Cluincallede Angles  |Divers matériel réparation 3110312023 16374 £ |FAFDD1230327517
Inclusive {Etape) Enireien espaces verls 170402023 | 35427 € |FAFDO1230923408
Speed froid Reéparation sauteuse 858 21/04/2023 | 153487 € |FADFI 230420502
Speed froid Reparation sauteuse B55 21/04/2023 | 125540€ |FADFD1230420456
Speed froid Reparation lave-vaizele CC 21/04/2023 | 118480 € |FADFD1230420438
Cuincalledie Angles  |Divers matériel réparation 301042023 | ATASRTE [FAFDD1230418218
FiC Matésiel plomberie réparation 0004/2023 | 51066 € |FAFDO1230809280
Horis Réparation steam 30052023 | 191 50 € |FAFDON 230620773
Industrads Réparation GS 10 310542023 | 1087 10€ |FAFDON 2305214588
Cuincallesie Angles  |Divers materiel reparaiion 31/05/2023 247 88 |FAFDON 230520588
FIG Watenel plombenie réparation 310512023 14665 |FAFDO1230521483
Speed froid Rempl, carter chambre froide 0B/0B/2023 21357 |FADFD1230626572
Speed froid Remplacement compresseur n24 09062023 13721  |FAFDO1230613838
Speed froid Wentilateur chambre froide allot, 0SI06/2023 | 287 00 € |FAFDON 230613306
Speed froid Rempl, carter couloir magasin 09/06/2023 | 21357 € |FAFDO1230613884
Inclusive [Etape] Enirefien ezpaces vers 15/06/2023 | 35427 € |FAFDDM230823407
RESCASET Réparation Thermoceleuse 18/08/2023 | 35000 € |FAFDO1230617360
Speed froid Réparation four 650 20006/2023 | 1233.33€ |FAFDON230624316
Cuincallerie Angles  |Divers matsrisl réparation 0062023 | MT46€ [FAFDMM 230624322
Multitech Changement lame GECAM 30/06/2023 | 59855€ |FAFDO1230624325
FIC Mateniel plombere réparation 30/06/2023 | 18875 € |FAFDDNZ2I0E245978
Pertuic froid Réparation sonde dez 4 fours 01/07/2023 | 86396 € |FAFDO1230714021
Pertuig froid Reéparafion lave-battesie MEIKO 0107/2023 | 2B4 34 € |FAFDO1230714018
Pertuis froid Réparafion lave vaisselle caizse 0710712023 | 23877 € |FAFDMMZ30714017
GEB Reéparation deshydrateur 2610772023 | 2086,00€ |FAFDON1230720554
Cuincallerie Angles  |Divers materiel réparation 3110712023 27 25 € |FAFDO1230718858
Speed froid Remplacement carte electro, 01/08/2023 | BB1D5E |FAFDO1230B11283
Pertuig froid Féparation pompe four 02/08/2023 | 286,77 £ |FAFDO1230805082
Multitech Réparation GECAM 0B/06/2023 | 43000 € |FAFDO1230B05066
Pertuis froid Réparation lave-patierie MEIKO 25i08/2023 | 14226 € |FAFDD12316644
Perhus froid Réparafion carte commande four 260812023 | 81882 € |FAFDD1230816843
RESCASET Remise en état thermocelleuse 301082023 | 1300,73€ |FAFDO12308224976
RESCASET Femize en éial thermocelieuse 30/08/2023 | 3588 TR€ |FAFDO12300809285
Cuincallerie Angles  |Divers matériel réparation J106/2023 1388 |FAFDO1230818310

Total maintenance curative cuisine centrale 8312665 €
Maintenance préeventive
Offices

Speed froid Maint=nance préventive office 01102022 | 204142 € [FAFDD1221118258
Speed froid Maintenance préventive office 011112022 | 204142 € |FAFDO1221118455
Speed froid Maintenance préventive office 0122022 | 2041 42€ [FAFDD1230123838
Hydreau + Maintznance adoucizseur gaz mat 2TM22022 | 12000 € |FAFDD1230124730
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Speed froid Maintenance préventive office 01101/2023 | 204142 € |FAFDO1230112898
Hydreau + Forfait maint. adoucizseurs 5 &coles 16:01/2023 | 48000 € [FAFDO1230113786
Specd froid Maintenance préventive office 01022023 | 204142 € [FAFDO1230215488
Speed froid Maintenance préventive office 010372023 | 2041 42 € |FAFDO123030%059
Hydreau + Maintznance adoucisseur Mont du Plag 29/03/2023 | 15080 € |FAFDO1230325151
Spead froid Maintenance préventive office D104/2023 | 204142 € [FADFD1230520573
Speed froid Maintenance préventive office 010512023 | 2041 42 € [FADFD1230520575
Speed froid Mantznance préventive office 010672023 | 204142 € [FAFDD1230608154
Speed froid Maintenance préventive office 0100712023 | 2041 42 € |FAFDO1230708354
Speed froid Maintenance preventive office 010B/2023 | 204142 € |FAFDO1230812502
Contrat de maintenance (préventive) OFFICES 2321652 €
Cuizine centrale
Speed froid Maintenance préventive CO 011002022 | BR342 € |FAFDO1221118281
Speed froid Maintznance préventive CO D1M1/2022 | B9342€ (FAFDO1221118260
Speed froid Maintenance préventive CC 0112/2022 | 88342 € |FAFDO1230123898
Horis Vigite maintenance annuslle 2211212022 | 1677 00€ |FAFDO1221220076
Speed froid Mantznance préventive GO 01/01/2023 | B8342€ [FAFDD1230112703
Hydreau + Preventif et curafif adoucicsew CC 2410102023 | 24030 £ |FAFDO1230124725
Speed froid Maintenance preventive CC 010202023 | 89342 £ |FAFDO1230216385
Speed froid Maintenance préventive CC 0103/2023 | 88342 € |FAFDO1230309058
Speed froid Maintsnance préventve CC 0104/2023 | B8342 € |FAFDO1230520585
Speed froid Mantznance préventive GO 010512023 | B8342€ [FADFD1230520574
Speed froid Maintenance préventive OO 01106/2023 | 808342 € |FAFDO1230808153
Speed froid Maintenance preventive CC 010712023 | BR342€ |FAFDO1230708381
Speed froid Maintenance préventive CC 01108/2023 | 88342 € |FAFDO1230811581
Contrat de maintenance (preventive) Guisine centrale 174492 €

Maintenance sécurité incendie et des personnels

Restaurants scolaires

ECS 0L PVC Carmel 3110112023 FAT0E |FAFDO1230128049
IMMO CLEAN Witrez RS 2EH02/2023 | SB0E9€ (FAFDD1230311051
MMO CLEAN itreg RS 31032023 | 20248€ |FAFDO1230327243
IMMO CLEAN Vitres RS 3105/2023 | 81521 € |FAFDO1230523861
IMMO CLEAN Vitres RS 30062023 9144 € |FAFDO1230626404
STERM Nettoyage 52 hoties et 104 filtres 0200712023 | 774B.00€ |FAFDO1230708375
ECS S0L PVC &coles 310872023 | 2936, 70€ |FAFDO1230817975
Contrat de maintenance (préventive) OFFICES 12 156,52 €
Cuisine centrale

ECOLAB Contrat annuel lutte anti-parasitaire 101002022 | 2227 05 € [FAFDD1 221024586
CALE Intervention 2larme incendie 2322022 S0 0D E |FAFDO1230126219
STERM Nettoyage hotie pianc cuisine 3012023 | 48000 € |FAFDO1230618754
DESAUTEL izite contrile 1700202023 | 27361 € |FAFDO1230216385
DESAUTEL Remplacement extincieurs 0710372023 | 40380 € |FAFDO1230307347
ACI Reseaux Enfrefien systéme surveBance 100032023 | 46000€

DESAUTEL Maint=nance BAES 31032023 | €B8305€ |FAFDD1230325144
DESAUTEL Mize a jour BAES suite maintenance | 05/05/2023 | 2 468.80 € [FAFDO1230510713
Herveé Thermique Maintenance roof top 19/06/2023 | 4642B0E€ [FAFDO1230617366
SALS Maintenance alarme anti infrugion 30062023 | 556,25 € [FAFDD1230624324
DESAUTEL Enrefen annuel alarme incendie 19072023 | 286,73 € [FAFDD1230711852

Contrat de maintenance [préventive) Cuisine centrale B384 25€
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Confrat entretienireparations/maintenance
Types maintenances Realize Contrat Ecarts

|Maintenance curalive offices 1951206 €
|Maintenance préventive offices 23 2HE52 €
|Mai&1&rance 551 et personnels offices 1215652 £
|Mai.-'.1e_r= ance curafve cuisine ceniraie 83 12B 65 €
|Maintenance préventive cuisine centrale 12 156,52 €
IMaintenance 551 st personnels cuising centrale B3B425€

Total maintenances offices 54 BB B0 € | 62 58500 £ -TE39.40 €

Total maintenances cuisine cenfrale 103 669,42 €] 124 642,00 ] 2097258 €

Total général 158 555,02 €] 167 227 00 €] -2B 67196 €
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Annexe 6 — STERM
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Annexe 7 — Immoclean

Hettoysge des vitres de restawrants soolaines

CLE .ﬁ.E

RESTAURATIO

Y
DUPONT X
N/’

REZTAURANTE Mettoyage witres 23 Natioyage vitres 24
CATENDRETIE ARSI L paszasE oin nitis
GAFRDIES MAT T RS 1413 We3
FALICHEER ol O P A B e e
TAL HADIES T 1513 el
COMEBE DES OISEALT LA 23RS 1 paszase olanifia
CASTANWET FEIM X 153 B
CIGALE i 1542/ ok
EAUBOUNLTIE X AL S
PLAMETE i 1 passace planifie
TOURMAGHE LRI 18713/ 2003
BANGUEIL x I pascames pianifies
MOAT DUPLAN FET T 1 pmszage planifis
FROSPER. MEFINMEE X 2 prssares planifias
RENE CHAR L 8/08 S 0712/ ok
CAPQUCHINE x 2 pastames planifics
MARTEL u 30/13/ haka
PLACETIE " 2 pastames planifies
EFRGOMARD 1108 IS 0712/ haka
BARBES L1500 19712 30
LIAUTHES MAT x 2 pascaEes planifiss
J. JAUURES PRIV x 2 pastazes planiies
BERILIOT W 2 pssazes planifiss
BENEDICTING i 1L o0
I MACE X I pescames planifiss
MAS BOULBON i Apiere] 0312/ hars
JEAN CARRIERE S /13 hana
CHAMSOMN 25708, B0 (173231100, 024
M ILONG v 2 passames planifics
GALEY IS e 1912/ bk
TALABOT x I pazzages planifiss
L. BOUTSSOM X T pascamas planifies
BOUSSEAL P8, 1313/ ik
GREZAN N 2 passepes planifies
I.ZAY RS R 2 passazes plenifies
COURBESSAC SRA]E-Tg e P 2 pessemes plamifies
CASANOVA ¥ [0 I,
J D ORMESSON x 2 pescEEes pisnifies
CAMUS MAT ¥ 2 prssapes planifies
PORT DE NISTICE i 2 pastazes planifies
I MOULIY % 2 pastames planifies
HEUGUIER X JE14) hads
SEMRARD X I pEzcazes plenifiss
(ZAT AN DR 0 1 passaze planifis
GATEITE PRIM ' Z passazes planifies
GATFITE MAT X 2 prssazes planifies
BMAS FOMAN B VR R AN A
ST CESAIRE X 2 pescaEes plenifias
WALLOM ' 2 passames planifiss
WVAILLANT v 2 passames planifies
LAMNGEVIN ' Z passames pianifies
LAFANAT X 15,43/ g3
MARCEIIIN ' I pEscamas pimnities
CARMET. x 2 pazsmmes planifiss
COURBET PRIM X 2 passamas pinnifies
COURBET MAT X 2 passapes plenifies
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RESTAURATION

Annexe 8§ — ECS

Nettoyvage mécanique des sols PVC

ECOLES juil-23
Combe des Qiseaux 13/07/2023
Castanet 12/07/2023
Cigale 24/07/2023
Eau Bouillie 19/07/2023
Rangueil 28/07/2023
Prosper Mérimée 28/07/2023
Capouchine 10/07/2023
Placette 24/07/2023
Benedictins 25/07/2023
Jean Mace 20/07/2023
M. Long 26/07/2023
Talabot 28/07/2023
Jean Jacques Rousseau 20/07/2023
Pont de Justice 27/02/2023
P. Semard 27/07/2023
Gazelle PRIM 19/07/2023
Vaillant 18/07/2023
Lakanal 25/07/2023
Marcellin 26/07/2023
Carmel 11/07/2023
Courbet MAT 13/07/2023
Courbet PRIM 17/07/2023
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Annexe 9 - Maintenance RS 2023 2023

RESTAURATIO

DUPONT ¥

DUPONT
e

RESTAURATION

INTERVENTIONS MAINTENANCE Offices Livrés de Nimes

~

Date Restaurants Interventions réalisées Prestataires
04/07/23 Camus mat Réparation fuite au niveau du siphon plonge Petite maintenance DUPONT
03/07/23 Lakanal Fixation étagere du self chaud Petite maintenance DUPONT
03/07/23 J Macé Réparation fuite sur centrale nettoyage Diversey
11/07/23 Placette Remplacement néon dans I'office Petite maintenance DUPONT
29/06/23 J Moulin Réparation fuite du lave-vaisselle Speed froid
29/06/23 J Moulin Intervention pour température CF trop haute Speed froid
29/06/23 Marcellin Réparation roue chariot de service Petite maintenance DUPONT
29/06/23 J Macé Réparation du robinet de la plonge Petite maintenance DUPONT
29/06/23 A Chamson Intervention pour fuite siphon sous I'évier de l'office et sur la prise de la CF Petite maintenance DUPONT
28/06/23 Placette Mise en place accroche balai Petite maintenance DUPONT
28/06/23 J Carriere Positionnement d'un robinet & la plonge et accroche balai Petite maintenance DUPONT
27/06/23 Barbes Réparation poignée de la porte du vestiaire Petite maintenance DUPONT
27/06/23 Casanova Intervention sur CF prise en glace Petite maintenance DUPONT
26/06/23 J Ormesson Réparation tiroir cassé Petite maintenance DUPONT
23/06/23 Bénédictins Mise en place étagére du micro-ondes dans la salle du restaurant Petite maintenance DUPONT
23/06/23 R Char Mise en place d'un mécanisme de fermeture de porte sur vestiaire et stock sos Petite maintenance DUPONT
22/06/23 Capouchiné Réparation de la roue du chariot Petite maintenance DUPONT
22/06/23 Eau bouillie Débouchage évier de la plonge Petite maintenance DUPONT
22/06/23 Cigale Intervention sur self froid avec température haute Speed froid
22/06/23 Lakanal Réparation fuite robinet lave mains vestiaires Petite maintenance DUPONT
21/06/23 J Jaures prim Mise en place accroche balai dans vestiaires Petite maintenance DUPONT
20/06/23 J Ormesson Changement de programme du lave-vaisselle Pertuis froid
20/06/23 J Ormesson Pose silicone sur table plonge et intervention sur porte du four qui ferme mal Petite maintenance DUPONT
20/06/23 J Macé Réparation robinet plonge Petite maintenance DUPONT
20/06/23 Planete Réparation congélateur Petite maintenance DUPONT
20/06/23 Rangueil Rajout gaz CF Speed froid
19/06/23 J,J Rousseau Mise en place faience office Petite maintenance DUPONT
19/06/23 P Mérimée Réfection écoulement de ['évier Petite maintenance DUPONT
16/06/23 Courbessac Réparation roulettes chariot Petite maintenance DUPONT
15/06/23 Grézan Mise en place accroche balai et tableau menu Petite maintenance DUPONT
15/06/23 Camus mat Mise en place accroche balai Petite maintenance DUPONT
15/06/23 J Jaurés Réparation de la Cf car température trop élevée Petite maintenance DUPONT
15/06/23 J Moulin Réparation fuite sous évier Petite maintenance DUPONT
13/06/23 Courbet mat Intervention fuite sous évier plonge et mise en place accroche balai Petite maintenance DUPONT
13/06/23 J D'ormesson Intervention sur lave vaisselle pour diminuer le cycle de lavage Pertuis froid
09/06/23 Vaillant Remplacement du transformateur four Petite maintenance DUPONT
09/06/23 Courbet mat Mise en place accroche balai Petite maintenance DUPONT
09/06/23 Vaillant Remplacement du transformateur four Petite maintenance DUPONT
09/06/23 P Mérimée Remplacement bouton gastro chaud et réparation roulette petit chariot Petite maintenance DUPONT
08/06/23 Gazelle prim Intervention pour dysfonctionnement du lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
08/06/23 Mont duplan Intervention dysfonctionnement du lave lle aprés 1h de marche Petite maintenance DUPONT
08/06/23 Talabot Réparation du bouton de la hotte aspirante Petite maintenance DUPONT
08/06/23 Capouchiné Intervention pour fuite dans petite CF Petite maintenance DUPONT
05/06/23 Eau bouillie Réaménagement de I'armoire produit entretien avec rajout d'étageres Petite maintenance DUPONT
05/06/23 Berlioz Fixation table plonge Petite maintenance DUPONT
05/06/23 Calendrette Banc revissé et fontaine a eau détartrée Petite maintenance DUPONT
05/06/23 JJ. Rousseau Remplacement néon vestiaires Petite maintenance DUPONT
05/06/23 Courbet prim Rajout gaz CF Speed froid
05/06/23 Calendrette Mise en place d'accroche balai dans la réserve Petite maintenance DUPONT
05/06/23 Mont duplan Mise en place d'accroche balai dans la réserve Petite maintenance DUPONT
02/06/23 Mont duplan Rajout gaz CF Speed froid
02/06/23 R Char Mise en place accroche balai vestiaires Petite maintenance DUPONT
27/06/22 JJ. Rousseau Réparation du frigo est a 20 °c Speed Froid
23/06/22 M. Long Intervention pour redescendre température CF trop haute Speed Froid
23/06/22 Mas Boulbon Intervention CF double porte a 15 °c Speed Froid
22/06/22 Mas Boulbon Réparation d'une porte gonflée sur la partie basse. Refection d'un carreau de Petite maintenance DUPONT
20/06/22 JJ. Rousseau Renfort gaz frigo température & 7°C Speed Froid
20/06/22 L. Rousson Vérification du disjoncteur, Speed Froid
17/06/22 Planette Réparation Porte lave-vaisselle qui dysfonctionne Speed Froid
14/06/22 Jean Carriére Intervention sur CFqui ne descend pas en température Speed Froid
13/06/22 Faucher Soudure de la pédale de la poubelle en cuisine Petite maintenance DUPONT
13/06/22 Castanet Intervention pour banque froide pas a température Speed Froid
13/06/22 Martel Remise en place plaque plafond office Petite maintenance DUPONT
13/06/22 Martel Réparation lave-main des vestiaires non fonctionnel non utilisé Petite maintenance DUPONT
10/06/22 Galan Réparation poignée porte d'accés office Petite maintenance DUPONT
10/06/22 St Césaire Réparation de la poignée de la porte du four Speed Froid
09/06/22 Bruguier Installation distributeur ouatose et savon FCH
09/06/22 Courbessac Remplacement carte électronique lave-vaisselle + évaporateur local poubelle givre |Speed Froid
09/06/22 Jean Macé Intervention CF a 10 °c Speed Froid
09/06/22 J. Moulin Remplacement robinet eau froide plonge Mr BARTHE
01/06/22 Bruguier Remplacement des joints de la CF usés Speed Froid
01/06/23 Camus Mat Remplacement 5 buses lav Il Speed froid
30/05/23 Vaillant Remplacement du lave lle et four HS Speed froid
30/05/23 Mont Duplan Intervention sur lave-vaisselle probleme de remplissage Speed froid
30/05/23 Casanova Intervention pour CF température haute Speed froid
30/05/23 Vaillant Positionnement d'une étagére dans placard produits entretien Petite maintenance DUPONT
30/05/23 Lakanal Réparation fuite au niveau du self froid Petite maintenance DUPONT
30/05/23 Mont Duplan Intervention sur lave-vaisselle qui se remplit en permanence Speed froid
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30/05/23 J D'ormesson Intervention sur lave: lle qui tourne en permanence. Speed Froid

26/05/23 Mas roman Installation accroche balai vestiaires Petite maintenance DUPONT
26/05/23 Bruguier Remplacement joints CF Speed froid

26/05/23 Lakanal Installation accroche balai vestiaires Petite maintenance DUPONT
25/05/23 Rchar Intervention four qui chauffe pas assez Speed Froid

25/05/23 Wallon Positionnement accroches balai dans la reserve a produit Petite maintenance DUPONT
25/05/23 Placette Réparation machine a pain Petite maintenance DUPONT
24/05/23 Courbessac Vérification compteur électrique qui disjoncte en permanence Petite maintenance DUPONT
23/05/23 Tailhades Rabotage porte coulissante meuble vaisselle Petite maintenance DUPONT
23/05/23 Mont Duplan Intervention sur lave-vaisselle qui ne s'enclenche pas . Speed Froid

23/05/23 Mont Duplan Changement de joints de la CF Speed Froid

17/05/23 J Jaures Mat Débouchage évier plonge Petite maintenance DUPONT
17/05/23 Casanova Pose d'un distributeur ouatose coté vestiaire Petite maintenance DUPONT
17/05/23 Pont de justice Remplacement pistolet de la centrale qui fuit Petite maintenance DUPONT
16/05/23 J Mace Changement des roues du chariot, évacuation du lave vaisselle Petite maintenance DUPONT
16/05/23 Courbessac Contrdle disjoncteur : disjoncte sans raison Petite maintenance DUPONT
15/05/23 Chamson Refixation extincteur au mur. Petite maintenance DUPONT
15/05/23 Vaillant Intervention lave-vaisselle Speed Froid

15/05/23 Vaillant Remplacement barre sol Petite maintenance DUPONT
15/05/23 Prosper Mérimée |Réparation fuite dans les vestiaires coté cumulus Petite maintenance DUPONT
12/05/23 Cigale Réparation fuite au niveau du lave vaisselle Petite maintenance DUPONT
12/05/23 Gazelle prim Réparation fuite au niveau de la fontaine a eau Petite maintenance DUPONT
11/05/23 Wallon Réparation fuite siphon I'évier de la Iégumerie Petite maintenance DUPONT
09/05/23 Courbessac Remplacement piéce Self chaud Petite maintenance DUPONT
05/05/23 Gauzy Remplacement tuyau du lave vaisselle Diversey

05/05/23 Capouchiné Evacuation plonge bouchée Petite maintenance DUPONT
24/04/23 Talabot Rajout gaz CF Speed Froid

05/04/23 j carriere Rajout gaz CF Speed Froid

21/04/23 Courbessac Réparation ventilation local & poubelle Speed Froid

21/04/23 Berlioz Réparation bras supérieur du lav Il Petite maintenance DUPONT
21/04/23 Berlioz Remplacemen tuyau produit lave vaisselle percé Diversey

20/04/23 Mont Duplan Intervention lave-vaisselle qui ne se vidange plus. Speed Froid

02/06/23 Eau bouillie Rénovation casier stockage produits d'entretien Petite maintenance DUPONT
02/06/23 Eau bouillie Remplacement joints CF Speed froid

20/04/23 Casanova Refection pied d'une table maternelle bancale Petite maintenance DUPONT
20/04/23 Bruguier Décroutage du mur et collage lame PVC dans office Petite maintenance DUPONT
20/04/23 Faucher Réfection porte d'entrée Petite maintenance DUPONT
18/04/23 Courbet prim Remplacement 6 néons grillés dans office Petite maintenance DUPONT
18/04/23 Mas roman Positionnement accroches balai dans vestiaires Petite maintenance DUPONT
17/04/23 Langevin Remise en place bras supérieur du lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
17/04/23 Gazelle mat Positionnement accroches balai dans vestiaires Petite maintenance DUPONT
17/04/23 Gazelle mat Réparationfontaine a eau Petite maintenance DUPONT
17/04/23 Camut mat Débouchage évier Petite maintenance DUPONT
11/04/23 Bruguier Changement joints chambre froide 2 portes Speed Froid

07/04/23 Berlioz Remplacement ampoule dans vestiaires Petite maintenance DUPONT
07/04/23 Pont de justice Réparation fontaine a eau Speed Froid

07/04/23 Courbessac Réparation poignée four Petite maintenance DUPONT
03/04/23 JJ. Rousseau Réparation robinet eau chaude Petite maintenance DUPONT
03/04/23 Courbet mat Changement néon dans l'office Petite maintenance DUPONT
29/03/23 Chamson Positionnement étagére pour micro-ondes Petite maintenance DUPONT
29/03/23 Mas Roman Remplacement joints chambre froide Speed Froid

28/03/23 Rousseau Intervention sur banque self froid affiché en défaut Petite maintenance DUPONT
28/03/23 E. Tailhades Soudure table et panier lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
27/03/23 Camus mat Intervention lave vaisselle non fonctionel qui tourne en permanence Speed Froid

24/03/23 Galan Installation accroche balais vestiaires et porte savon salle de restauration Petite maintenance DUPONT
21/03/23 cigale Réparation fuite lave-mains Petite maintenance DUPONT
21/03/23 Barbes Réparation fuite au lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
21/03/23 Lakanal Réparation four hors service Speed Froid

20/03/23 eau bouillie Réparation fuite vanne d'alimentation du lave I Petite maintenance DUPONT
15/03/23 Bruguier Rénovation mastiquage et mise en place PVC dans office TRAVAUX RENOVATION DUPON’
14/03/23 Bénédictins Remplacement cache lumiére dans vestiaires Petite maintenance DUPONT
13/03/23 C t Réglage débit distributeur ouatose et changement néon restaurant Petite maintenance DUPONT
13/03/23 Tailhades Réparation chasse d'eau HS Petite maintenance DUPONT
13/03/23 camus mat Débouchage évier plonge Petite maintenance DUPONT
13/03/23 J Zay Installation de deux supports balai dans vestiaire Petite maintenance DUPONT
10/03/23 jaures primaire Remplacement interrupteur plonge Petite maintenance DUPONT
10/03/23 Cigale Réparation et remplacement porte vestiaire Petite maintenance DUPONT
10/03/23 Martel Remplacement néons grillés dans les salles de restaurants Petite maintenance DUPONT
09/03/23 Eau bouillie Remplacement vanne d'alimentation eau froide sur le lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
08/03/23 Bruguier Contréle et installation carrelage mur sous plonge Petite maintenance DUPONT
08/03/23 rangueil Augmentation débit d'eau lave-main vestiaires Petite maintenance DUPONT
07/03/23 Eau bouillie Soudure grille four Soudure inox

08/03/23 wallon Soudure de la barre maitien table déchets Soudure inox

07/03/23 Cigale Soudure table déchet, grille four et chariot Soudure inox

24/03/23 M Long Augmentation du débit robinet bac plonge et intervention pour la fermeture du four  |Petite maintenance DUPONT
06/03/23 Casanova Mise en place second vestiaire Petite maintenance DUPONT
06/03/23 camus Ecoulement de I'évier bouché Petite maintenance DUPONT
06/03/23 cigale Réparation d'une poubelle a pied Petite maintenance DUPONT
06/03/23 Wallon Installation porte balais + changement néons dans la plonge Petite maintenance DUPONT
02/03/23 Tailhades Réparation porte accés office Petite maintenance DUPONT
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22/02/23 P Kergomard Installation supports balais local poubelle et vestiaires,3 distributeurs ouatose offices |Petite maintenance DUPONT
17/02/23 M long Mise en place distributeur ouatose en cuisine Petite maintenance DUPONT
17/02/23 Wallon Ecoulement bac plonge a I'envers, refait a neuf Petite maintenance DUPONT
17/02/23 Eau bouillie Intervention grosse fuite au lave vaisselle Petite maintenance DUPONT
17/02/23 Carmel Remplacement lance Petite maintenance DUPONT
17/02/23 Gazelle primaire Enlévement PLV Sodexo et réparation du mur + pose porte balai Petite maintenance DUPONT
17/02/23 jaures primaire Changement barillet local plonge Petite maintenance DUPONT
16/02/23 jaures primaire Changement fuible ballon d'eau chaude Petite maintenance DUPONT
16/02/23 Placette Enlévement PLV Sodexo et réparation du mur Petite maintenance DUPONT
15/02/23 capouchiné Soudure grilles four Soudure inox

14/02/23 Galan Débouchage écoulement lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
13/02/23 Cigale Réparation fuite lave-vaisselle Speed Froid

13/02/23 J Jaures prim Réparation roulettes du chariot de service Petite maintenance DUPONT
14/02/23 Marcellin Fixation goulotte électrique plinthes dans salle restaurant Petite maintenance DUPONT
15/02/23 Prosper Mérimée |Installation supports balais couloir + montage seau nettoyage Petite maintenance DUPONT
16/02/23 placette Remplacement dalle plafond entrée offices Petite maintenance DUPONT
17/02/23 Talabot Réparation poubelle a pédale Petite maintenance DUPONT
18/02/23 Grézan Réparation lave-mains sanitaire HS Petite maintenance DUPONT
10/02/23 Grézan Remplacement dalle plafond toilettes Petite maintenance DUPONT
10/02/23 Pont de justice Réparation fuite a la douchette Petite maintenance DUPONT
10/02/23 Tailhades Débouchage siphon sol Petite maintenance DUPONT
09/02/23 C Martel Réparation fuite au lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
09/02/23 Bénédictins Dégivrage CF du haut a faire +cache du port savon a replacer Petite maintenance DUPONT
06/02/23 Planette Remplacement 3 carreaux sol vestiaires du personnel Petite maintenance DUPONT
06/02/23 Tourmagne Remise eau chaude a la plonge Petite maintenance DUPONT
06/02/23 Planette Installation une poubelle a pédale Petite maintenance DUPONT
06/02/23 Casanova Vérification pression pour I'eau chaude Petite maintenance DUPONT
06/02/23 J Macé Evacuation lave-vaisselle bouché Petite maintenance DUPONT
03/02/23 Vaillant La banque froide ne fonctionne plus Petite maintenance DUPONT
03/02/23 Rene Char Mettre de la faience sur le mur c6té table de préparation dans l'office. Petite maintenance DUPONT
02/02/23 Faucher Pose distributeur papier toilette Petite maintenance DUPONT
02/02/23 mas des gardies Pose distributeur papier toilette Petite maintenance DUPONT
02/02/23 Courbet prim Remplacement douchette Petite maintenance DUPONT
31/01/23 Faucher Pose distributeur ouatose+ remplacement néon + fixation étagére murale Petite maintenance DUPONT
31/01/23 Mas des gardies Pose distributeurs et remplacer 1 neon Petite maintenance DUPONT
31/01/23 Combe des Oiseaux |Pose d'un distributeur papier Petite maintenance DUPONT
31/01/23 J Macé Pose d'un distributeur papier Petite maintenance DUPONT
31/01/23 placette Pose de 2 distributeurs ouatose Petite maintenance DUPONT
30/01/23 Rene Char Remise en place du panneau frontal du lave-vaisselle et de la VMC Petite maintenance DUPONT
30/01/23 Tailhades Débouchage siphon plonge Petite maintenance DUPONT
26/01/23 gazelle maternelle |Mise en place d'un vestiaire supplémentaire Petite maintenance DUPONT
26/01/23 Pont de justice Mise en place d'une centrale de nettoyage+siphon plonge Petite maintenance DUPONT
25/01/23 eau bouillie Débouchage lave-mains Petite maintenance DUPONT
24/01/23 St Cézaire Réparation fuite joint plonge Petite maintenance DUPONT
24/01/23 Combes des oiseaux |Débouchage siphon plonge Petite maintenance DUPONT
24/01/23 Mas des gardies Installation du distributeur ouatose Petite maintenance DUPONT
24/01/23 Mas roman Intervention fuite robinet + remplacement ampoule wc Petite maintenance DUPONT
24/01/23 Courbet primaire Réparation fuite dans I'office Petite maintenance DUPONT
23/01/23 Bénédictins Réparation du coupe pain Speed Froid

23/01/23 Vaillant Déblocage de la crémone pompier Petite maintenance DUPONT
23/01/23 camus mat Intervention pour lave-vaisselle qui ne chauffe pas assez Speed Froid

23/01/23 capouchiné Soudure grilles de four Soudure inox

23/01/23 Courbet primaire Dérochage tuyau bac plonge. Petite maintenance DUPONT
23/01/23 eau bouillie Intervention pour bras du lave Il Petite maintenance DUPONT
20/01/23 Wallon Intervention sur lave lle qui ne fonctionne pas Speed Froid

20/01/23 Galan Intervention sur lave: lle qui ne chauffe pas Speed Froid

18/01/23 Placette Soudure du support panier lave-vaisselle Speed Froid

17/01/23 Galan Intervention sur évacuation du lave-vaisselle bouché Petite maintenance DUPONT
16/01/23 Pont de justice Installation centrale de nettoyage dans la plonge Petite maintenance DUPONT
16/01/23 Eau Bouillie Intervention fuite évacuation lave vaisselle Petite maintenance DUPONT
13/01/23 Grézan Remise en place du capot en fagade du lave-vaisselle Petite maintenance DUPONT
12/01/23 Combes des oiseaux |Vérification arrivée d'eau au lave-main Petite maintenance DUPONT
06/01/23 Mas des gardies Répartion fuite lave-main dans les vestiaires Petite maintenance DUPONT
05/01/23 Jaurés mat Mise en place protection vitre vestiaires pour opacifier Petite maintenance DUPONT
04/01/23 Capouchiné Remplacement néons grillés dans ['office Petite maintenance DUPONT
04/01/23 Marcellin Réparation fuite robinet de la table chef Petite maintenance DUPONT
04/01/23 J Zay Remplacement néons grillés dans ['office Petite maintenance DUPONT
03/01/23 Galan Remplacement joint frigo Speed Froid

03/01/23 Gauzy Installation des distributeurs ouatose Petite maintenance DUPONT
16/12/23 Wallon Intervention le lav lle ne fonctionne plus Speed Froid

14/12/23 Coubessac Réparation poignée de porte four ne ferme plus Speed Froid

13/12/23 René CHAR Intervention sur four ne chauffe pas uniformément Speed Froid

13/12/23 Langevin Intervention sur four qui ne chauffe pas assez Speed Froid

09/12/22 Vaillant Pose de silicone au sol PVC de la cuisine pour le rendre hémertique Petite maintenance DUPONT
08/12/22 Courbet mat Intervention sur CF trop hautE en température Speed Froid

08/12/22 Courbet mat Intervention sur lave: lle qui ne monte pas en température. Speed Froid

08/12/22 courbet primaire Intervention sur CF et lave-vaisselle Speed Froid

08/12/22 Talabot Intervention fuite sous lave-vaisselle Speed Froid

08/12/22 J Macé Modification cycle lav lle trop long Speed Froid

06/12/22 Combe des Oiseaux |Réparation fuite sous lav Il Speed Froid
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06/12/22 Courbessac Réparation poignée du four qui ne ferme plus Speed Froid

02/12/22 faucher Débouchage évier plonge Petite maintenance DUPONT
02/12/22 castanet Remplacement néon grillé dans I'office Petite maintenance DUPONT
01/12/22 grezan Vissage tuyau ringage lave-vaisselle Speed Froid

01/12/22 Rene Char Disfonctionnement du lave Il Speed Froid

01/12/22 mas roman Intervention sur CF & 24 ° Speed Froid

01/12/22 Jean MACE Madification cycle de lavage du lav Il Speed Froid

25/11/22 Jean MACE Intervention sur bain marie fonctionnant de fagon aléatoire Speed Froid

25/11/22 Faucher Intervention sur four ne chauffant pas de fagon uniforme Speed Froid

29/11/22 Gauzy Intervention sur CF a 25 ° Speed Froid

24/11/22 Langevin Réparation fuite sous bac plonge et sur bac table du chef plombier

24/11/22 René Char Réparation joint lavabo des vestiaires du personnel plombier

21/11/22 St Cézaire Intervention sur CF trop haute en température Speed Froid

21/11/22 grezan Mise en place d'un dévidoir central Petite maintenance DUPONT
18/11/22 René CHAR Répartion fuite douchette Speed Froid

17/11/22 Pont de justice Intervention self chaud ne chauffe pas Speed Froid

15/11/22 Cigale Réparation robinet d'alimentation de la douchette plombier

15/11/22 J Moulin Intervention sur chaudiére plus d'eau chaude a la plonge Petite maintenance DUPONT
15/11/22 Casanova Dégivrage CF intérieur avec glace Petite maintenance DUPONT
15/11/22 E Gauzy Intervention sur frigo est a 18 °c Speed Froid

15/11/22 M long Réparation du systéme de fermeture du four défectueux Speed Froid

15/11/22 Prosper Mérimée  |Vidange sur self chaud Speed Froid

15/11/22 Prosper Mérimée Intervention sur lave-vaisselle Speed Froid

14/11/22 Talabot Réparation du bain-marie Speed Froid

10/11/22 Mas Roman Remplacement 4 néons dans la salle de restaurant Petite maintenance DUPONT
10/11/22 Combes des oiseaux |Réparation fuite au lave-vaisselle Speed Froid

08/11/22 Grézan Remplacement du presto du lave main plombier

08/11/22 Mont Duplan Remplacemnt siphon bac évier plombier

07/11/22 Lakanal Intervention sur lave-vaisselle pour le démarrer Speed Froid

07/11/22 Lakanal Intervention self chaud ne chauffe pas Speed Froid

07/11/22 st cezaire Intervention fuite siphon bac table chef Petite maintenance DUPONT
07/11/22 benedictins Remplacement siphons bac Iégumes plombier

03/11/22 Jaurés maternelle |Intervention sur CF trop haute en T° Speed Froid

02/11/22 Tailhades Remplacement 8 blocs néons grillés Petite maintenance DUPONT
27/10/22 Wallon Remise en place capot de I'évaporateur frigo et réparation robinet vestiaires Speed Froid

27/10/22 Tailhades Débouchage égolts Petite maintenance DUPONT
18/10/22 Talabot Intervention sur bain marie qui ne chauffe plus. Speed Froid

18/10/22 Combe des Oiseaux |Réparation fuite sous le lave-vaisselle Speed Froid

14/10/22 L,Rousson Remplacement ampoule grillée toilettes du personnel Petite maintenance DUPONT
14/10/22 Wallon Réparation gaine écoulement lave-mains plombier

12/10/22 jaures primaire Intervention écoulement lave-mains plombier

07/10/22 placette Réparation fuite sous le lave-vaisselle Speed Froid

06/10/22 Cigale Débouchage évier plonge Petite maintenance DUPONT
06/10/22 Talabot Changement ampoule toilettes personnel Petite maintenance DUPONT
22/09/22 René Char Remplacement néon dans le local poubelle Petite maintenance DUPONT
22/09/22 Prosper Mérimée  |Fixation du robinet de I'évier de la plonge Petite maintenance DUPONT
22/09/22 Rangueil Remise en fonction Lave-mains HS dans vestiaires Petite maintenance DUPONT
22/09/22 Rangueil Fixation du robinet de I'évier de la plonge Petite maintenance DUPONT
15/09/22 Jean,moulin Remplacement robinet plonge double bac a changer plombier

15/09/22 jaures primaire Remplacement joints de frigo, Speed Froid

15/09/22 benedictins Réparation fuite sous évier Petite maintenance DUPONT
12/09/22 Tailhades Réparation chasse d'eau Petite maintenance DUPONT
12/09/22 bruguier Mise en place étagere dans vestiaire Petite maintenance DUPONT
12/09/22 gazelle maternelle  |Maintenance adoucisseur hydreau+

12/09/22 Courbessac Réparation fuite siphon double bac évier Petite maintenance DUPONT
12/09/22 Wallon Soudure rampe zone chaud soudure inox

12/09/22 Faucher Soudure pied table de tri soudure inox

12/09/22 Capouchiné Remplacement chasse d'eau du toilette personnel Petite maintenance DUPONT
12/09/22 Langevin Réfection peinture murale au dessus du plan de travail Petite maintenance DUPONT
19/09/22 Bruguier Intervention sur lave-vaisselle Speed Froid

16/09/22 J. Moulin Réenclenchement de la pompe du lave-vaisselle Speed Froid

15/09/22 Castanet Intervention CF ne fait pas de froid Speed Froid

12/09/22 Capouchiné Intervention sur bras du lave-vaisselle Speed Froid

12/09/22 JJ. Rousseau Intervention sur lave Il Speed Froid

08/09/22 Jean D'Ormesson |Intervention sur lave: Il Speed Froid

08/09/22 Jaurés Prim Réparation fuite lave-main Speed Froid

08/09/22 Mas des Gardies Réparation fuite lave I Speed Froid

07/09/22 Langevin Remplacementt cable alimentation CF défectueux Speed Froid

07/09/22 Martel Réparation CF en panne Speed Froid

06/09/22 René Char Réparation fuite évier des vestiaires Speed Froid

06/09/22 Prosper Mérimée |Intrevention sur lave lle qui se met en sécurité Speed Froid

06/09/22 Prosper Mérimée |Intervention sur centrae de distributiont produit ringcage Speed Froid

06/09/22 Gazelle Mat Intervention sur CF pas assez froidpour augmenter le froid Speed Froid

06/09/22 Gazelle Prim Intervention sur CF pas assez froidpour augmenter le froid Speed Froid

06/09/22 Langevin Réparation du coupe pain prise électrique Speed Froid

06/09/22 Combe des Oiseaux |Réparation joint fuite douchette Speed Froid

06/09/22 Combe des Oiseaux |Remplacement du tempostop pour lave HS Speed Froid

02/09/22 Martel Intervention sur lave: lle qui n'a plus d'eau chaude Speed Froid

02/09/22 Tailhades Remise en place panneau lave Il Speed Froid

02/09/22 Bruguier Remise en place du panneau lave Il Speed Froid

01/09/22 Mas Roman Intervention sur lave-vaisselle qui disjoncte Speed Froid

01/09/22 Vaillant Intervention sur CF qui ne fait plus de froid Speed Froid

01/09/22 Bruguier Intervention sur CF trop basse en température. Speed Froid

01/09/22 Faucher Remise en place panneau frontal Speed Froid

01/09/22 Martel Remplacement frigo double porte Speed Froid

01/09/22 Planette Remplacement armoire froide HS Speed Froid
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Annexe 10 — investissements

Renouvellement des equipemenizs et matsriels

RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Contrat ofces B ANS ENVELCPPE 265 500 €01 AMMUEL | 44 25000 €
Speed froid Pianete Armioire froide pozitve 1 porte | 0202022 | 229500 € |FAFDD1220925562
speed froid Vaillant Ammnoire froide positive 2 portes) 080802022 | 3013 00€ JFAFDQ1 220925561
speed froid &t Cézaire Plonge a battere 2U032023 | 2557 50 € |FADFM230520576
DELRUE RS 4 Foursletuves 12052023 | 9338 00€ |DED202303041
Specd froid E Gauzy Armgire froide pogitve 2 portes) 1411272022 | 3221 20€ |FAFDD1230128699
Speed froid Pont justice Fontaine 8 eau 2404752023 | 1998 00 € |FADFO1 230820506
speed froid E Gauzy Arrnoire froide positive 1 porte | 240402023 | 2 138 00 € JFADFO1230520577
Speed froid Vaillant Lave-vaisselle 04062023 | 4594 80 € |FAFDOM230608156
apeed froid Calend. ALSH  |Armoire frosde positve 1 porte | 220852023 | 213800 € JFAFDD12303 16648
Investissements offices H2350€
Confrat cuieine centrale (B ANS ENVELOPPE 514 902 €11 ANMUEL |85 817.00€
Plactibac Afotssement 792 Bacs Euronorm 01092022 | T e42 B0 € |FAFDON 220925271
Plastibac Alotszement 1200 Bacs Euronormarollers | 04/0872022 | 17 484,00 £ |FAFDOY 220925272
Cuistalis prod chaud Sauteuse Rational iVario procxl| 23032023 | 2576300 € |DED20220113
Speed froid Seif perso, Lave-vaizzelle 02023 | 2691,00€ |FADFM230318316
Speed froid Self perso, Armoire froide positive 1 porte | 150572023 | 2 138 00€ |FADFD1230520572
Investissements Cuisine centrale S5 T18.80 €
DIVERS Achat
Chometie Offices & Balances SKG 12022 | 215280 € JFAFDD1221017962
Investissements divers 215280 €
Achat vaisselle | équipement
OFFICES
Chomette Vaizsele RS Lot vaizselie 2082022 | 967486 € |FAFDD1 220817796
Chometie Vaizzele RS Lot vaizselie Da02023 | 1 387 89 € |FAFDO1220912630
Chomette Vaicsele RS Plat octogonal self 1302023 | 198 12€ |FADFD1220215939
Chomette Vaizzelle RS Plat ovale 2902023 | 187 %2 € |FADFD1220928092
Chometie Vaizsele RS Divers matene! restaurant TNRX22 | 57414 € |FAFDOI2211010138
Chometie Vaizzele RS Corbelle_assielte, coupelle 181172022 | 130674 € |FAFDD1221116268
Chometie Vaizzelle RS Lot vaizselie 2022 | 51840€ |FAFDD1Z21121106
Chomette Vaiczele RS Divers matérie! reciaurant &2 | 1761,90€ |FAFDD 22120865
Chomette Vaizzelle RS Planche, fourchetie 100402023 | 608 40€ FAFDO1230112677
Chometie Vesliame ecole gazeds mat 25001R2023 | 25832 € |FAFDD230124763
Chomette Vaizsele RS Divers matenis! restaurant 0022023 | 337 8 € |FAFDM 230292037
Chometie Vaizssele RS Pichet corbeille a fruits 14022023 | 270 08€ JFAFDDI230296383
Chomette Vestiaire gcole E GALUZY QA0IH23 | 25952 € |FAFDM 230308057
Chometie Matérie! hygiene |Accroche balai 1TH032023 | 475 20€ |FAFDO1230324624
Henri Jubsn Materigd RS Plateaux self + divers 2H032023 | 90480 |FAFDD230324605
Chomette Vaizsele RS Divers materie! restaurant 240450023 | 115476 € |FAFDDM 230418133
Henri Julen Materigl RS Coupe pain 18042023 | 13200 FAFDO1230418085
Chomette aizsele RS Plat octogonal self QA02023 | 21000 € |FAFDD230510784
Chomette Vaizsele RS Plat creux 11052023 167 68 € JFAFD01230511108
Chomette Vaizzeliz RS Plat creux 1200572023 | 330 A0€ |FAFDOM230520744
Chometie Vaizzele RS Achat planche + griles Q5062023 | 401 00 |FAFDDY 230608140
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RESTAURATIO

Y
DUPONT X
N/’

Renouvellement materiels omces 2162209¢€
CUISINE CENTRALE
Speed froid Production Petit matériel mixeur 2022 | 70800 € |FAFDDZ221222638
Chomette Materiad cuizsing  [araignée, pells etc D202 | BT M € JFAFDMZ221110131
Chometie Materis! cuisine  [Matériel répara, ouvre boits 2012022 | 224 8T € |FAFDM 221247117
Chomette Matzrig! hygieng |Mini incubstew, lames gel, 2322022 | #1320 € |FAFDDN 221220077
Chometie Material hygidne |Porte tac poubels 17022023 | 807 60 € |FAFDMM 230219856
Henri Julizn Materiel aio, Batance 15 kg 2022023 | 43000 € |FAFDMM 230220668
Chomette Materiad hygigne [Bac désinfection racletie 01032023 | 20555 € |FAFDMM 230307398
Henri JuBen Materisi cuisine  |Mixsur combi 04072023 | 40080 € |FAFDIH230708241
Henri JuBzn Materie cuisine  |Basgnoire polypropylens 3072023 | 1677 BA€ |FAFDO1230718974
Henri Julien Materigd cuizine  |Baignoire polypropylens MOT2023 | 1677 84 € |FAFDDM 230718977
Renouvellement matériels cuisine centrale T21509€
Recapitulatif investissement et renouvellement matériel Féalizé Confrat Ecarts

Investissements offices 31293 50€ _
Renouvellement matériels offices 21 6220%€ b ke e
Investissements Cuisine centrale SHT1880€ X
Renouvellement materiels cuising centrale 721508 € SEETAE i
Investissements divers 215280 € 2152 B0 €

TOTAL GENERAL 118 002 28 €] 130 067,00 £ 1206472 €
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Annexe 11 - Analyses produits 22 23

DUPONT X
/1

RESTAURATIO

RAFFORT DESEAIS

I
Comtact Rolo DUPDIN-D W:I:ﬂElﬁTﬂ:lh’ﬂ' m'n‘ . Meneux
e — CPON-3088 \ =24
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Emie e MTRR022 o cepon g wr

Adianlyi o mborataim o Micaiealogin
70, Pl Mool Caahin 3E800 Fontaies
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TelDERD 425 436 [Serdes 012 min+pilx appal) Faxs:01 34 49 9318
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France
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W oA i E55A
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62620 Libercourt

France

Stade de prilevemant FAR 8Lk PLACE Cul NIEG MANIP Rialisation préldwamant PRELEVE PAR SILLIKER
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VB P 56K NF BN 190 TRR
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@ Resulial salisfamant pour Funié analysee
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25 Boutwvai] e la Paie - 03 38517 CERGY
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DUPONT X
/1

RESTAURATIO

RAFPORT DEERAIS

& &
Conkact foln DUPDNG scorrmmaren e cofroe @ Meneux
Cooa ttabisgmeant DLIFDIN-3088 i Mutrsckences
]
Blfrsncs rappart EdREISTE-0 Page WX Ptk theciclols:i
Emia la 281172022 o ESSAIS

Anulyad au lkarsinire do Merobialogin

70, Mal Marogl Cachin 3BEDD Fontaing BUPONT SESTALIRATTON

M LE DIRECTEUR -

.13 avepue Blaise Pascal
B2B20 Libercourt

France

Service Relation Clievts : support rd@imans.com

Adressn d'intsreention - GUISINE CENTRALE DF NIMES - PR1235
+ 1114 ROUTE DE MONTPELLIER
00 NINE S

Franco

Rédlranca dohasilillen 30115340 | Code peiliverant 129012494
Frogram Produc! AR f Code procial 55374/ Crilées R1100M
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i Pt b v LAH BT

Escnprichia coli beta glucuronidass positive =108 wiily 13
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RESTAURATIO

DUPONT DY
/1

RAPPORT ESSAIS

-

Congaci Rolo DUPTIM-a ACCREDITATION o odfrae '. Eux

Conda dtatiissnmnnt DUFOKN-3080 LaEad Muthsciences

mu ﬂDﬁ'C;‘; 266475030 Page 12 it i

e e
Analyid sa Bboratalre de Microbiologee
T, Mall Maroil Cachin 38800 Fontalne
MME GALIZZI DELPHINE

Earvice Refation Clisnis : auppartrdimans. com o

Tet0A20 428 428 [Servca 0,128min+nne appol] Fax:01 14 49 13 16 -

Adresnn d'intarvention ; CUISINE CENTRALE DE NIMES - FR1435 France

. 1314 ROUTE DE MONTPELLIER

T MIMES

Franca
Rdddrunces dehandlilom 30272140 | Code préfsvemont 131781949
Progesm Product 48 | Code grodult 3707 ¢ Gmsrs RI100S
ESCERIFTIF ECHANTILLOY
Msture da 'bchmstiline : CokE CARDTTE
Stace da prdlovemant Fi8 SUR PLACE DU NETD MANF ETADE Rijatiantion prédvement PRELEVE PAR SILLIKER

VENTE (R
Azmoephiire . Erat physiqus FRAIZ
Cuntin cha ot i o TEHA0E Insoreantion oparaboar PREPARATION SUR PLACE
Hewre de prélsvemant o812 Cuidre e pritiveman AUTOCONTROLE
TI*C) fresliiin 240 Lisws do priHrvansand CHAMBRE SRODE
Dake de reception labo 18 0a0as Canditian do prilivemsd PRELEYE P&R NOS SQING
TI"C} tle réc e pdicm 24 Data da préparkn 12MARDT
Date o miso on analyss 2204023 14,43
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I Micro-crganismes asrobios 10°C < 300G ufeig 0000
LR Bt
Staphylocogues 3 coageiase posithee <100 W ufieiy 104

IStphyinco00Us SUraus ol aulres o pdeds)

LR S T dejinn N EH RO 38581

ool brta g poslive <108 ufcig jlx}

idadade imwme seon P R0 1ERaE)

Bacilles semus présomptf 3005 <400 W iy S
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rasudists
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F Réuiksi msnsiamant pour Fonis analyste

Silkar SA5 - Minpus NuliScences 545, au mapital de 18 E74 500 Ewns
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Annexe 12 - audit listéria nov 22

DUPON

N

RESTAURATIOW

DATORY_SITE_IDTORY_PROGRA_PRRY_SAMPLE UFMOTENMPLING TINTORY_SAMPLE T
B e e

SMIP_PRODUCT_NAME(Texz)

tion dusit  Programme ‘rodue de preleven 5t Atm T['re de preléverication de lech: Co Nature de Fechantillon

PHARM-5501  PHARM-AZEZ AR 09/11/2022

400

&30

16:30

630
T
15
730
735

10
510

B30

125307301
125807302
125307303
125507302
128907305
125507306
128907307
125007308
128507309
125907310
1285075311
125907312
1285075313
125807514
128807515
125807516
128807317
122007318
128907319
122007320
125807321
128907322
125807323
125807324
125807325
125807326
125907327
128907328
125207319
128907330
125907331
128907332
125907333
128907334
125807335
128907336
125007337
122207338
125807339
125807340
125807341
125807342
125807343
125507348
125807345
125807346
125807347
125907348
128507349
128907350
128907351
128807352

Irterieur lave-bottes

5ol sas hygiene apres lave-bottes

Sol stelier patizserie &n 3 points

Joint marbre tour refrigere atefer piticseria

Soll srriere batteur atefier p3tisserie

Seuil entree ceflule refroidissement stelier cuisson patisserie
50 stelier cuisson patisserie

5o stelier deconditionnement deboitage

5ol legumerie (cote propre|

Trancheur Krgenen legumeris

Sol stock tampon

5o tri selecti dechets

Pizquage mursl trappes tri selectif dechets

5ol plonge barteris

Pourtour evacuation lave-batterie plonge batterie
Deszous des 2 bacs de plonge, plonge batmerie

Sal chambre froide procuit finiz en 4 poits

Savilz cortie caflules de refroidizcament (x2)

Sauils entree celluies de refroidissement [x2]

Seuil sortie cellule de refroidissement patisserie &n conditionnement froid
Soubassement Gecarmn conditionnement froid
Soubasserment Rescaset conditionnement chaud
Armpire electrigue arrigre trancheur Kroenen lesemeris
Imterieur marmite 856

Coffrage inon central materiels de cuisson

Interieur marmite 857

Infiltrstions coffrage inox sous les Squinements de cuisson
Centre coffrage inon central materiels de cuisson
Reglette inow perpendiculaire entree Duotrack
Deszous rail Duotrack

Dessous Duotrack entree chambre de thermoscellage
Boitier inox grauche marmite 857

Piirthe sous extinceur et centrale de nettoyage entree droite plonge batteris

Pinthe entrée gauche plonge batteris

Boitier inox grauche marmite 856

Ecoulernent pied droit sortie Duotrack |cété cellule)

Conuowewr Duotrack apres fonctionnement 3 vide 10 min

Deszis et dessous plateaus balances portatives conditionnement chaud
Soll srrigre placard inox devant pore condamnee (cdte four B49)
Soubassement Gecam Oualipro condtionnement chaud

Tapis 3 bandes sortie Duotrack apres foncionnement 3 vide 10 min

Irfiltrations muret sous les equipements de cuisson apres netboysge [oote droit | vitres)

AT
Crindre

WELSLMEPON
'WELSLMEPON
'WELSLMEPON
WELSLIMEPON
'WELSLMEPON
WELSLMEPON
WELSLMEPON
WELSLMEPON
WELSLMEPON
WELSLMEPON
WOLSLMEPON
'WOLSLMEPON
WOLSLMEPON
'WELSLMEPON

Irfiltrations muret sows les equipements de cuisson apres nettoysge [oote pauche f bureau) WELSLMERDON

Rail Duntrack apres rettoyage

Tapis 3 bandes sortie Duotrack apres nettoyage

5ol zone de cwisson apres nettoyage {cote bureau)

S0l devant les fours

Sol entree Ductrack apres nettoyage

5ol sortie Dupirack spres nettoyase

Ecoulernent pied droit sortie Duotrack |cote cellule} apres nettoyage
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RESTAURATIO

DUPONT DY
/1

Annexe 13 - résultats listéria nov 22

LIEU DE PRELEVEMENT
FIN DE PRODUCTION / POST NETTOYAGE FIN DE JOURNEE

Pourtour évacuation lave-batterie plonge batterie [ onov. | |

Seuils entrée cellules de refroidissement (x2) [ onov. | | Nondétecté]| <100 | Détecté | 300 |

| 128907336 _|Boitier inox gauche marmite 856 [ 9-nov. | 16:30 [ Nondétecté| <100 | Détecté [ >150000]
AVANT PRODUCTION ET ARRIVEE DU PERSONNEL

AVANT PRODUCTION / POST NETTOYAGE DU MATIN

128907352 |Ecoulement pied droit sortie Duotrack (cété cellule) aprés nettoyage
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Annexe 14 - Analyses bact. Cuisine centrale 22 23

RESTAURATION

DUPONT
Ve

~

ACC : acceptable

65

ANALYSES MENSUELLES
MoOlIS PRODUITS AB Non satisafaisant PRODUITS LI Non satisafaisant SURFACE Non satisafaisant SURFACE LI Non satisafaisant EAU
SEPTEMBRE 2 0 3 0 3 0 20 4 1
OCTOBRE 4 1 5 0 3 0 10 2 4
NOVEMBRE 3 0 5 0 2 0 109 14
DECEMBRE 3 0 5 0 2 0 10 1
JANVIER 3 0 5 0 2 0 10 0
FEVRIER 3 0 5 0 2 0 10 0
MARS 3 0 5 0 2 0 10 1
AVRIL 3 0 5 0 2 0 10 0
MAI 3 0 5 0 2 0 10 0
JUIN 3 0 5 0 2 1 10 0
JUILLET 3 0 5 0 2 0 10 0
A0OT 3 0 5 0 2 0 10 0
TOTAL 36 1 58 0 26 1 229 22
94 Analyses produits 255 Surfaces




Annexe 15 - Récap Analyses et audits RS 22 23

DUPONT DY
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Annexe 16 - audits cuisine centrale déc.22

RAPPORT D'AUDIT
islta - 104519223
Reference ourapport - 1385171-0
EtablisEement : DUPON-3068
Grile-Varlation : 300571115
Page | 118
Entition - 3Wi2i2023
Auite par Antony THAD
DUPONT RESTAURATION

[CLISINE CENTRALE DE NIMES - FR1435
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER

B0S00 NIMES

Admie de vaie

\J

DUPONT X
N/’

RESTAURATIO

® Mérieux
Mutrnsciences

Edlbai SAE - Wi NulrScanonm

2% Teudenerd Sa s Pal - 00 W2 OCRSY.

SANC T -POWTIOESE CEDEY

GALS muoacker de 3 74 S0 Curos 30T 424 384 R.DG Panloss

Servicn retaticn clars | suppoLnifisase com
Toil DE2D 438 £33 |Servioe 01 Blisins orl sppel) Fux: 01 3441 15 38

DUPONT RESTAURATION
M. LE DIRECTEUR

13 Avenue Blaise Pascal
32820 Liercourt
France

Addimicin e e e

AUDIT HYGIENE DUPONT

Audite e - 23-DEC-22
Heure de gebut - 10000
Hewe de fin - 11:40

Auditeé par Antony THAD
Personna renconirée @ Mme GALIZZ]

Tableau de bord du site sur audit hygiéne

Augite s bty bl ]
HG. HOTE GLOBALE HYGIENE 22,3
KO- Maombre d'ltem KO en NS 0.0
REC. Nombre d'Hem en récarmenca 0O
DUPONT RESTAURATION
ICLNSINE CENTRALE DE NIMES - FR1435
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER
0900 MIMES
Visite du 23122022
Commentaires
Remarques

Enregistrements dématérialisée avec e-pack (2n cours ).

Pemsonne rencontrée - Mme. GALIZZ]
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Sudite le

Haurs de debut
Haura da fin

Légende ;

S : 100%: points

AC : 50% points

NS : 0% points

NOTE HYGIENE sur 100 = [Somme des points obtenus /
Somme des points max des fems évalués*100] - [Nb items
KO en N5J*5 -[ND ltems Reécurrences]*]

1. Zone de reception

. Propreté des surface et materiels en zone réception

RESTAURATIO

Y
DUPONT X
N/’

nMan:

ik ]
11:20

Absence de stockage au sol en recephion

. Présence d'un thermometre de controle en bon etat

ol b =

Maitris= des temps d'attente des denrses 3 temperature
ambiante

(%] ] e B

Feaisation et enregistrement des controles a reception

E
1

[=1] ]

Balisage et traftement des produis non conformes
2. Zone de stockage
2.1. Réserve séche

1. Proprete des reserves séches

(%] el

Z. Bbsence de siockage au sol en economat

3. Respect des DDOM en réserve s&che

J| B3| BN RS

1
1
1
1

4. Absence de produits non proteges etfou identifies

K

2.2 Stockage froid positif er négatif

1. Présence de thermomeéire dans les enceintes réfrigerées

(S ] R %

Temperatures de stockage conformes en froid positif

B B3| Ral| B3

2.1
2.2

2.3 Temperatures de stockage conformes en froad negatif
2.4 Tontrole g2 T7 des enceintes refnigerees (posiiives et

ws| wu| am

[ %] B ] B ] e

negatives)
2.2.3. Hlespem: des DLT, DOM en stockage refrigere + et -

22 6. Hangement des denrees par catégone de produit

22.7. Propreie des encentes de stockage [dont evaporateurs et
givre excessif)

(5 B e ]

2.2 B. Absence de congélation illicite

i

22.2 Respect de la procedure de décongelation

2 2.10. Absence de produft stocke 3 méme Je sol en froid + et -

2.2.11. Protection des denrées entamees etiou produits finis

(o= B 5

212 Tdentfication des denrees etrespect ges DLT secondaires
sur les MP entames. produits finis et en cours

3. Zone de prétraitement

3.1. Propreté des zones de préfraitement

LAl o) L eaf oo

3.2. Proprete du materiel en zone de prétraitement

3.3, Hespect de [a procedure de deboftage. déconditonnement et

o & &

elimnation des emballages
3.4, Fespect o (3 procedure de decontaminancn 0es Yegetaux
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RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Audits le okl
Haura de debut 12:00
Haura de fim 1120
4, Zone de production
4.1. Production froide
4 _1.1. Propreté des locaux préparation froide 5
4.1.1% Proprete et rangement des planches a decouper 2 5
4 1.3, Propreie du gros matenel Fi A
4.2 Production chaude
4.2.1. Propreté du local préparation chauds 5
4 11 Proprete des matereks de cuisson 5
4213, Proprete de la cellufe de refroldissement = 5
4 74 Proprete des hottes et fitre 3 graisze 1 5
4.2.5. Proprete de la friteuse 1 S0
428, fl':'eal»saﬂ-:m et formalisation des confroles gualite des hudes de 50
itusre
427, Refroidissement #63°C 3 +10°C en moins ou egal a 2h B 5
17 ¥. Enregistrement du passage des produits en cellule 5 5
1773 Hemise en temperature des preparations chaudes E 5
conformes {10°C -63°C en micins d'une heure)
21 nregisirement de fa remise en temperature des produits 3 5
42 11 Controle de temperature des produits mixes E L2 \s]

4 3. Points transversaux zone de préparation froid et chaud

]

4.3.1. Séparation des taches contaminantes ef progres, absence
demballages

432 Absence de produits en affente a temperature non conforme 2 L
4 3.3, Hespect des temperatures des préparations avani distribution e ]
4 3.4 Proprete et stockage du pett matenel et ustensies 3 AL
5. Zone de distribution
5.1. Propreté de la zone seif 1 50
5.2 Proprete des chariots de disEibufion E S0
5_3. Approvisionnement progressif du self 1 S0
5.4 Controle de température des produis présentes au self E 5D
5.5, Fespect gz [a procedure de gestion des resies z S0
5.8. Proprete de [a salle de restaurant 1 L:71a]
5.7. Proprete du matenel dans la salle (micro-onde, distnbuteur de 1 L:Tin]
condiments._.)
&, Zone plonge
6.1. Proprete de la zone plonge 8
52, Stockage du matensl 3 Tabr des contaminations 1 5
B.3. Proprete des hotfes 1 3
fi.4. Proprete de la machine & laver (buses, paniers, rideaux, 5

parois.._ |

¥
=
m

fi.5. Température ringage entre #75°C et +00°C
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RESTAURATION

Y
DUPONT 3
e

70

Auwpdite e ez
Haure de début 10:00
Heurs ds fin 11:40
7. Sanitation et Traitement des déchets
7.1. Présence de plan de nettoyvage sur chague zone e 5
72 Utdsation des produits d'eniretien approprie et respect du TACT z NS
7_3. Produits dentretien separes des denress afiimentaires 1 5
7 4. Proprete du local déchets etiou des conteneurs L 5
7.5. Proprete du materel de nettoyage 1 5
7.8. Fangement des balas dans une armoire o sur un suppost t L
batais
1.7T. Absence de nuisibles dans Tes Tocaux 5 5
7 B. Presence. proprete et fonchonnement correct des poukbelles a - L
commande non manuelle
8. Hygiéne du personnel - Vestiaires
8.1, Propreté et rangement des vestiaires et sanitaires 1 5
BEZ. Hangement et separation du linge propre [Minge sale et des 5
tenues de ville
B_3. Proprete et por oe Ia lenue reglemeniare 5
B4 UIL-'.-sat.::un appropriee des ganis a usage unigue. Protection des - L
plaies
B.5. Equipement, fonctionnement, accessiilite et proprete de fous 2 NS
les lave-mams
8.6. Lavage frequent des mains avec un savon bactericide E 5
B.7. Hygiens des manipulabions- Absence de nsgue de e 5
contamination i
B.8. Presence d'une trousse d'urgence (ou dune ammoare a NE
phamacie}
B.B. Presence de kit visteur WE
9. Documents Qualité
9.1. Conservation des informations tragabilité = 5
B_2. Affichage de l'origine des viandes E SO
B.3. Enregistrernent des controles de nefioyage Fi NS
5.4 Conservabion des plats temoins E 5
B.5. Archwage des rapporis d analyse [aliments, eau. sufaces] et 5
d’audits
B8, Mise en place dune action correctve en cas danalyse non 3 5
satisfasants
0B Etuds HATCF adaptes au sie 5
B8 Présence dun plan de luffe contre les nusiles = L
8.10. Presence d'un plan de mantenance ou a defaut demands 5
formalisee
B.11. Le personnel est forme sur les procedures liees a son poste 3 WE
212 Information sur les allergénes présents E HE
10. Sites réalisant des livraisons
10.1. Présence de Fagrément ou de |a dispense d'agrément E 5
102 Utilisation d'un Bon de livraison et d'un stiguetage {Date fab E 5
DLC, T'consenvation...)
103 Information sur Torigine des viandes pour les produits fwrés 5
104. Enregisirement du controle des temperatures de fransport z 5
T0.5. Proprete des camions &1 du matenel de franspord WE
Audits b zaree
Heaurs de début 19:00
Hsurs de fin 11:40
11. Points Sécurite
11.1. Présence du Document Unigue personnaliss au site ' N/E
11.2. Presence des fiches sécurite des produfs de nettoyage 1 5
11.3. Presence des EPI requis sur les plans de netioyage " 5
11.4. ldentfication des contenants de produits de nettoyage 1 5




Annexe 17 - audit cuisine centrale mars 23

RAPPORT D'AUDIT

Y
DUPONT X
/’

RESTAURATION

@® Mérieux

Wisita - 104306554 T
Retérence ourappanc 14035230 NutriSciences
Etabilssement : DUPON-30E3 Sl S48 - Wi Molrtcmems
S ?“']'31"1'2"3 AL s ot 43 674 ) i 150 434 0 RLC 5 Porkng
E age : o Ll . | LS
EUIHT 1 IEEIINI:D?-IAIH ?:.maﬂﬂﬂﬂ;xﬁmﬁ;u Sepal Fa: &1 54 41 1258
Ui par redens CF E
DUPONT RESTALURATION DUPONT RESTAURATION
= M. LE DIRECTEUR
ICUISINE CENTRALE DF NIMES - FR1435 13 Awenue Blaise Pascal
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER G2620 Libercourt
France
50500 NIMES A bt

Adimwne G vt e

AUDIT LOCAUX DUPONT

Auditg le

Heurs de debut
Haura da An

Légenda ;

5 100% points
AC: 50% points
NS : 0% points

NOTE LOCAUX sur 100 = [Somme des poinis obtenus /
Somme des points max des items évalués]*100

1. Marche en avant

1.1. La concephbion des bocaux permet le respect de la marche en
avant dans l'espace

THNBI2| ITARRIZE

1000 000

1140 1za0

(%]

1.2. Formiaisation d'une marche en avant dans ke temps lorsque
necessairs

L]

1.3. Frézence gu plan recapitulatt ges cireuis | Uniquement pour 185
cuisines centrales)

2. Zone de réception

£a

2.1. Etat de la zone de réception
2 2 Presence d'un auvent {Uniquement pour les cuisines centrales)

3. Zone de stockage

3.1. Capacite de stockage suffisante

(%]

3.1 Efat des chambres froides et armoires froides

3.5 Efat des reserves seches

| | -

HE S e

3.4, Efat du focal ammowe produits dentrefien et possibiite de ke
fermer a cle

4, Zone de déconditionnement / déboitage | IEgumerie

4.1. Etat de la zone de deconditionnement

4 I Etat du matériel de [a zone de decondbionnement

4 3 Efat de [a zone legumerie

4 4 Efat du materiel de [a zone legumerne

5. Zone de production

5.1. Dimension et separation suffisantes des zones de préparation

(5 B e e B iel

5.2. Etat de la zone de producton (sol. murs, plafond, portes,
fenetres...}

|

5_3. Etat du gros materiel

5.4, Etat du petit matenel

5.5. Etat et capacite de la cellule de refroidissement rapide

5 B. Presence et bon fonclionnement des hottes
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RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Audits b TN 2D | FTIORIEY

Heurs de début 1oe | os0a
Heurs de fin 1140 1200

B. Zone de distribution

6.1. Etat de la zone Seff i 50

I
o)

§.2. FoncBonnement des meubles de distribution [refrigere et
maintien au chaud)

6.3. Etat de [a safle et du mobilier 1 50

£.4. Etat du matenel de dstribution et du matenel mis 3 disposition 1 S0
des clients

i
u
=]

6.5. Etat des chariots de distnibution

7. Zone plonge! laverie

Etat de la zone plonge battene

. Etat du matériel en zone plonge batterie

. Etat de [a zone Javers ]

. Etat du matenel de fa zone favene T

. FoncBonnement et efat de Ta machine a laver 1

(2 B A B es B ] A e

= A1 R T Y

. Présence d'une extraction’ ventdabion suffisante en plonge
batterie et en lavere

8. Local déchets

B.1. Etat du local dachets 1

B_Z Efat des bennes! container 2 dechels ef présence de couvercle T L

9. Vestiaires / sanitaires

B.1. Etat des vestiaires, y comprs des toilettes et douches

B Z Presence de casiers/ vestiaires en nombre suffisant

LI Ly 9

B.3. Moyens adaptes pour la separation entre les tenues de ville et
de travail

"
(%]

£.4. Moyens adaptss pour e stockage du linge sals

10. Sanitation

“l

10.1. Nombre et repartition satisfaisants des postes de lavage des
mains

10.2. Lave-mans conformes et cormectement equipes E

10.3. Lave-rmains et distnbuteurs en bon &tat de marche

.
(%] I ] A

104~ Hombre ef repanition satsiaisant des poubeles a commande '
non manuelle
10.5. Systerme de rangement des balais safisTaisant 1

[%:] W el

10.6. Présence de systéme de futie confre fes nuisibles volants g

11. Cas des cuisines centrales

11.1. Etat des camions (Uniguement pour les cuisines centrales) '

©a

1121 Etat des thermoports (Unsgquernent pour les cusines centrales) E] NIE

Note globale Locan 854
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RESTAURATIO

DUPONT DY
/1

CUPONT RESTAURATION

BI900 MIMES

ICLISINE CENTRALE DE NIMES - FR1435
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER

Commenaires

2.1. Erar de la zone de réception

Wisite du 270312023

" & &
RAPPORT D'AUDIT & Merfeux
isita - 104806054 o]
Reference oU rAPppOR - 14035230 Nutrisclences
Stabiissement : DUPON-3053 iﬂf-ﬁa‘i‘;ﬁﬁ:‘:"@
fﬂlE—Vﬂm o i{-:l']ﬁ?”‘i” AR iﬁ%%{immn BT 5 Portniss
ENCH i
= : Slppol il Som

:E:D: 2 gﬁ'ﬁﬁﬂ:’:ammf t‘mﬁ:ﬂmmm-w e Fan: 51 3441 15 38

18 par Teders

DUPONT RESTAURATION LR BE AT

= M. LE DIRECTEUR
ICLISINE CENTRALE DE NIMES - FR1435 _ 13 Avenue Blaise Pascal
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER 2NN ot
France
3 M“ﬂES Acivman de e

Adimian do viele

AUDIT HYGIENE DUPONT CUISINE CENTRALE 3H

Audita ke - Z7-MAR-23
Heure de gebid - D600
Hewre de fin - 12:00
ALuditg par Fregerc CHAINE
Personng rencontrde @ Mme GALIZZI Delphing

Tablesu de bord du site sur audit hygiene

Audlia s 2anzzs | aTeaza
HG. HOTE GLOBALE HYGIENE 529 33,4
KO MNombre d'tem KO en NS 0.0 0.0
REC. Hombre d'item en récurencs o.a 1.0
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RESTAURATION

Y
DUPONT 3
e

Ludlis le TINER | ETIOBIZE
Haura de debut ke = ex 1]
Heura de An 11ag 12:0a

L égende ;

S 100% points

AC ; 50 points

NS : (%% points

NOTE HYGIENE sur 100 = [Somme des points obtenus /
Somme des points max des items évaluas*100] - [Nb Mems
KO en N5J*5 -[Nb ltems Récurrences]*]

1. Zone de réception

1.1. Propreté des surface =t matérels en zone réception 1 8 5
1.2, Absence de stockage au sof en réception 1 L -
1.3. Présence d'un thermometre e controle en bon etat i 8 5
1.4. Maitrise des temps d'attente des denrges 3 temparature z 5 NIE
ambiante
1.5. Realisation et enregistrement des controles 3 réceplion El 5 5
1.6. Bafisage et tratement des produits non conformes 1 5 5
2. Zone de stockage
2.1. Réserve séche
2.1.1. Proprete des réserves séches 1 AC 5
2 1.2, Absence de siockage au sol en economat T L3 g
2.1.2. Respect des DDM en reserve seche 1 5 5
2 14_Absence de produits non proteges etiou identifies E 3 3
2.2 Srockage froid positif er négarif
2.2.1. Présence de thermometre dans fes enceintes réfrigérses 1 5 5
2 22 Temperatures de stockage conformes en froid positif E 5 5
2 2.3. Temperatures de stockage conformes en froid negatif E 5 5
224 Controle de T° des enceintes refrigéraes [positives =t 3 5 5
negatives)
2.2 Hespect des DLC, DDM en stockage refrigere £ et - 5 5 5
220, Hangement des denrées par categorie de produit ] i
220 Proprete des encentes de stockage [dont evaporateurs et ' S 5
Ei'.'re excessif}
2 28 Hespect de [a procedure de decongelabon I ] 5
22.10. Absence de produit stocke 3 meEme le sal en froid + et - 1 ] 5
2 2.11_Protection des denrées entamées ebiou produits fnis E ] 5
2212 ldentfication des denrées efrespect des DLE secondaires E s 5

sur les MP entames, produits finis et en cours

3. 7Zone de prétraitement
3.1. Propreté des zones de prétraitement 1 AC HS
3.2, Proprete du materiel en zone de prétraitement 1 AC

=]
(4]

3.3. Respect de [a procedure de deboitage, deconditionnement et
elimmation des emballages
34 Respect ge I3 procedurs de decontaminaton 0es vegetalx 1 5

(o]
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RESTAURATION

Y
DUPONT 3
e

Audita s 23wz | Tmoaes
Haurs de debut 1006 | Do
Haure d& fin 11240 | 12:00
4. Zone de production
4.1. Production froide
4.1.1. Propreté des locaux préparation froide 5 5
4 1.2 Propreie ef rangement des planches a decouper 2 ] 3
4.1.3. Proprete du gros maters] F] s L2
4.2, Production chaude
4.2 1. Proprete du local préparation chaude 5 5
4 221 Proprete des matzriels [hors pebit matenels] ] 23
413 Proprete de [a cellufe de refroidissement - B 23
4 24 Proprete des hottes et fitre 3 graisss 5 NS
437 Refroidissement #63°C 3 +10°C en moins ou egal a Zh E 8 5
4.2 8. Enregistrement du passage des produits en cellule B 5 5
4211 Controle de temperature des produits mixes E B0 50
4.3 Points rransversaux zone de préparation froid et chaud
4 3.1, Séparation des taches contaminantes et propres, absence 2 AG 5
d'emballages
4 3.1 Absence de produits en aftente a temperature non conforme 2 ] AT
435 Proprete ef stockage du pett matenel el ustensies 3 A 5
4.3.5. Sumi strict en production des diagrammes de fabrication 2 L3
(sondage sur 2 familles de denrees)
5B, Fone de Conditionnement
5b.1. Proprete de la zone de condibonnement 1 AC
Bb.2 Température des produits mexédant pas +5°C a coeur, avant 3 3
ou aprés condiionnemsnt
5C. Allotizsement
Sc.1. Propreté des camions et du maténel de transport 5
Bec.Z. Metioyage des contenants de retour 3 [a Cuisine Centrale 5
ac.3. Froprete des chambres froides d'allotissement {dont 5
evaporateurs et gre excessif)
c.4_Fresence dun thermometre de controle au niveau des 5
chambres froides d'afotissement
wc.0. Temperatures de stockage allotissement conformes = 5
ac b Respectdes DLCT =t OOM H L:3
Sc.7. Respect des DLC definies au niveau du dossier d'agrement 5 5
sanitairs i i
Se.8. Prasence dun ebguetage conforme (nom de la denree, Date 3 3
fab, DLC, T"conservation, estampille)
Siec.2. Etiquetage conforme des produits en cours de decongslation 1 NE
pendant le transport
3c.10. Maitrise de Ia chaine du chaud lors de Fallotissement | E S0
expedition (si presence)
6. Zone plonge
f.1. Proprete de |a zone plongs 5 5
fi_Z. Stockage du maténel 3 Fabri des contaminations T ] 5
6.3, Proprete des hottes g 5
G4, Froprete de [a machine a laver (buses, paniers, ndeaux, v 5 5
paris...|
Ludlts s 232 | ZTaarey
Haure de début oo | o500
Haure ge fin 1140 | 12:00
fi 5. Température ringage entre +75°C et :80°C 2 MiE | NE |
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RESTAURATION

Y
DUPONT 3
e

At le 230124238 | 2THEES
Heurs de début inoa | z=ao
Haura da fin t148 | 1zao
7. Sanitation et Traitement des déchets
7.1. Présence de plan de nettoyage sur chague zone : 5 AT
7.2. Utlizaton des produits d'enfretien approprie et respect du TACT : NS NS
7.3. Produits dentretien separes des denrees aimentaires 1 5 5
7.4. Proprete du local dechets etiou des conteneurs 3 5
7.5 Fropreie du materel de neftoyage 1 5 5
0. Rangement des balas dans une armoire ou SUr W support ] L3
balais
T.7. Absence de nuisibles dans les locaux 5 E:] 5
7_B. Présence, propreté et fonctionnemsent correct des poubelles 3 3 L] 5
commande non manuelle
B. Hypiéne du personnel - Vestiaires
£.1. Propreté et rangement des vestiaires 1 sanitaires 1 5 5
B2 Hangement et separation du inge propre [linge sale et des 1 L] 5
tenues de ville
B3 Froprete el pof 0e la 1enue reglemeniare 1 ] 5
B4 Ulté-s.aton appropree des ganis 2 usage umigue. Protechion des = ] 5
plaies
B.5. Equipement, fonctionnement, accessiilite et proprete de tous 2 NS 5
les lave-mains
B_6. Lavage frequent des mans avec un savon bactericide E 5 5
B.7. Hygiene des manipulations- Absence de rsgue de 2 5 NS
contamination
B_B. Prézence g'une frousse durgence (ou dune armoere 3 1 NIE NE
phamacie}
B.0. Presence de kit visteur 1 MIE 5
B.10. Propreté du pediuve et du SAS d'acces L 5
9, Documents Qualité
0.1.1. Présence du dessier d'agrément a jour 2 5
0.1.Z. Liste 3 jour des ciients de [z cuisine centrale 5
B.1.3. Presence des declarations d aclivite 3 pour pour les satelldes 1 RE
B.1.4. Presence de diagrammes de Tabrication pour chagque grande 3 5
famille de denrées
tude HACCE personnalisee et détermination ces mesures de 3 L3
mattrise (CCP et PRPo)
H.1.7. Presence de la fiche recapitulative des CUF et PRHFo retenus I L3
5.1.5. Enregistrement ef conservation des infermations tragabilite = 5
lors du deconditionnement
0 1.2. Présences des Fiches de suivi ragabilite complétées E 5
0.1.10. Archivage des autocontroles sur 3 ans S0
81.12 Validation des DLC des préparations a Favance, > 3 #3ou = 5
> a J#1 pour les textures modifiées par des etudes de
vigillissement
B3, Enregisirement des controles de nefioyage 3 NS 5
5.4 Conservation des plats temoins H L] 5
BA. ;;.rch wage des rapports d'analyse (aliments, eau, surfaces) et 5 5
dudits
8.8. Mise en place d'une achon cormectwve en cas d'analyse non 3 [] 5
satisfaisante
B.B. Presence d'un plan de lutte contre les nuisibles 3 5 5
0.10b. Présence dun plan de maintenance 1 5
H.11. Le personnel est forme sur les procecures liees a son poste 3 MNIE 5
B.1Z Information sur les allergenes presents [ébguetage ou 3 5
document commerciall
B_73. Information sur Forigine des viandes pour les produits fvrés 1 5
[etiguetage ou document commerciall
Al 1 23285 ITINRRD
Heoure de début iooo | D=0
Haura da fin 1140 | 1200
B_14. Edition d'un Bon de livraison conforme 2 5
0.15. Enregisirement du conbrole des temperatures de fransport 3 ] 5
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RESTAURATIO

DUPONT DY
/1

Audlis ls Fanes | ariewes

Heurs ds début 100 | oEon

Haurs de fin 1140 | 42:00
11.1. Présence du Document Unigue personnalisé au site 1 NE | &
112 Presence des fiches sécurité des produits de neftoyage 1 =
11.3. Fresence des EF| requis surles plans de nettoyage 1 ] 5
11.4. |ldentfication des contenants de produits de nettoyage 1 5 ]
T11.5. Fresence de bacs de rétenbon au niveau du siockage des 1 5

produits lessheels.

DUPONT RESTAURATION
ICUISINE CENTRALE DE NIMES - FR1435
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER

B0900 NIMES

Visite du 2732023

Commentairas

3.1. Propreté des zones de prérraitement

Remargues

Sur Fenregisirement du document du refroidissement, la notification du matériel de cuisson nest pas
renseignée.

Permsonne rencontrée - Mme. GALIZZ] Delphine
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RAPPORT D'AUDIT

Visita :

Reference du rappor -
Etablissement :
Grile-Variation

Page -

Edition :

Augie par

104925525
1432158-0
DUIPON-3063
3009714145
149
15/06/2023
Anioay THAD

\J

RESTAURATIO

DUPONT X
N/’
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DUPONT RESTAURATION
M. LE DIRECTEUR

30900 NIMES

ICUISINE GENTRALE DE NIMES - FR1435
| 3214 ROUTE DE MONTPELLIER

13 Avenue Blaise Pascal
82820 Libercourt

France
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AUDIT HYGIENE DUPONT

Audite e . 26-MAY-23
Heure de ot @ GE230
Hewre de fin - 1000
Auditg par Aniony THAD

Persanne rencontrée - Mme GALIZZ| Delphine

Awdlte le 2T

TR

DEEEREY

HG.

HOTE GLOBALE HYGIENE

33,4

334

KO

Nombra d'tem KD en N5

0.0

]

REC.

Mombre d'item en régurrenca

1.0

]

DUPONT RESTAURATION

30900 NIMES

ICUISINE CENTRALE DE NIMES - FR1435
3714 ROUTE DE MONTPELLIER

Commentaires

Remargues

Pereonne rencontrée - Mme GALIZZ] Delphine

Visite du 260572023
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RESTAURATION

Y
DUPONT 3
e

LudiEs e BTMO/IT ITMANEE| RNEITE
Hsurs de debut 0e:00 0500 | o=
Hsurs de fin 1200 1280 | 1000
Légenda:
S 1 100%: points
AC : 50% points
NS ; (% points
NOTE HYGIENE sur 100 = [Somme des points obtenus /
Somme des points max des items evalues*100] - (Wb ftems
KO en NS]*5 -[Nb ltems Recurrences]*]
1. Fone de réception
1.1. Propreté des surface et matériels en zone réception 1 5 5
12 Absence de stockage au sof en r2ceplion 1 = L3
1.3. Présence d'un thermometre de controle en bon etat 1 5 5
1.4 Maitrse des temps d'aftente des denrées 3 temperature 2 HiE 5
ambiante _
1.5. Realisation et enregistrement des controles a reception 3 S 5
1.6. Balizage et fratement des produits non conformes 1 5 5
2. 7one de stockage
2.1. Réserve séche
2.1.1. Proprete des réserves séches 1 5 AT
211 Absence de stockage au sof en economat 1 -3 L
2.1.3. Respect des DDM en reserve seche 1 5 5
2.1.4. Absence de produits non proteges etfou identifies 2 5 3
2.2 Stockage froid positif er négatif
22.1. Présence de thermométre dans les enceintes réfrigérées 1 5 5
2 2.3 Temperatures de stockage conformes en froid positif E 5 5
223 Temperatures de stockage conformes en frod negatif E = 5
224 Tontrofe de T° des enceintes refrigerees [positives &t 3 5 5
négatives)
223 Hespect des DLC, DDM en stockage refrigere + et - 5 5 5
2 2. Hangement ces denrées par catégone de produil 1 i3 5
227, Proprete des encemtes de stockage (dont evaporateurs et 1 = L
givre excessif}
Z 2 8. Absence de congelation illicite = 5
230 Respect de |z procedure de décongelation E 5 5
2 2.10. Absence de produf stocke 3 meéme le sol en froid = ef - 5 5
2211 Protection des denrées enfamées etiou produits finis E 5 5
2212, Tdenthication des denrées et respect ges DLT secondaires 5 5 5
sur les MP entames, produits finis et en cours
3. Zone de prétraitement
3.1. Propreté des zones de préfraitement 1 MS AT
3.2. Proprete du materel en zone de prétraitement 1 5 AC
3.3. Respect de [a procedure de deboitage. decondibonnement et 1 5 5
elimmnation des emballa
34, Hespect de [a procedure de decontamination des vegetaux 1 5 5
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Y
DUPONT 3
e

RESTAURATION

Audlts e ITMAE ATIONDE | BROEREE
Heurs de debut pE:0 | pEOE | o=
Haurs de fin 1200 133 | 1000
4. Zone de production
4. 1. Production froide
4.1.1. Propreig des locaux préparation froide 1 5 AL
4 1.2 Proprete et rangement des planches a decouper 2 5 NS
4.1.3. Proprete du gros materel 2 = AT
4. 2. Production chaude
4.2 1. Proprete du local préparation chaude 1 5 5
422 Proprete des matériels de cuisson g L
4273 Froprete de [a cellule de refroidissement ! = 5
4 24 Proprele des hottes et fitre a graisss 1 NE 5
4.2.5. Proprete de |3 fritzuse 1 S0
428 E_eal'ﬁatiu.'\ et formalisation des conirdfes qualite des hudes de ' ]
Titune
42 7. Refroidissement #63°C a +10°C &n moins ou egal 2 Zh = 5 5
42 8. Enregistrement du passage des produits en celiule 5 5 5
475 Hemise en temperature des préeparatons chaudes 5 S0
conformes (10°C -63°C en moins d'une heure}

2.10. Enregistrement de [a remise en température des produits 3 e ]
47171 Controle de température des produits mixes 5 1] S0
4 3. Points ransversaux zone de préparation froid er chaud
4 3.1. Séparation des taches contaminantes et propres, absence 2 5 5

d'embzllages
432, Absence de produils en aftente 3 tiemperature non conforme 2 AT 5
433 Fespect des températures des préparations avant distribution E 5
4 3.4 Propreie et stockage du pett matériel et ustensies E 5 5
5. Zone de distribution
5.1. Proprete de la zone seff ' S0
5.2, Proprete des chanots de disfribution E 50
5.3. Approvisionnement progressif du self 1 [T
5 4. Confroke de temperature des produits présentds au self E 50
5.5, Hespect de [a procedure de gestion des restes 2 ]
5 8. Proprete de I3 salle de resfaurant 1 Lo
5.7, Proprete du matérel dans Ta salle [micro-onde, distrbuteur de g fifls]
condments...)
6. Zone plonge
f.1. Propreté de |a zone plonge 1 5 5
6.2, Stockage du matérel 2 Tabr des contaminations g L 5
§.3. Proprete des holfes T o 5
5.4. Proprete de la machine 2 lawer (buses, paniers, rideaux, 1 5 5
parois.._}
6.5. Temperature ringage entre +75°C et +80°C E MNIE NE
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Y
DUPONT 3
e

RESTAURATION

Aol le 2TMAEE ITARLIY| IBEEE
Haura de debut DE:0D | DED0 | o=E0
Hsura da fin 1200 | 4200 | 1o
7. Sanitation et Traitement des déchets
7.1. Préssnce de plan de nettoyage sur chagque zone 2 AT 5
7.2. Utlisation des produits d'entretien appropnie et respect du TACT : NS NS
7.3. Produits d'entretien separes oes denrees almentaires 5 5
7.4. Proprete du local dechets etlou des conteneurs 1 5 5
i.5. Proprete du materel de nettoyage 5 5
7.0. Fangement des balas dans une armoire ou SUT U suppor 1 3 5
balais
1.7 Absence de nuisibles dans les locaux 5 = 5
7.B. Frésence, proprete et foncionnement correct des poubelles a3 = 5 5
commande non manuells
8. Hygiéne du personnel - Vestiaires
&.1. Propreté et rangement des vestiaires et sanitaires L 5 5
B2 Rangement et separation du lnge propre inge sale et des 1 ] 5
tenuss de ville
B3 Propreie et port de la tenue reglemeniare ] 5
EES Ultv =abion appropriee des ganis a usage unwgue. Profection des : ] 5
plaies
B.5. Equipement, fonctionnement, accesshilite et proprete de tous 2 5 NS
les lave-mams
B.6. Lavage frequent des mains avec un savon bactericide E 5 5
EB.7. Hygiene des manipulatons- Absence de rogue de z N5 AC
contamination
B_B. Présence d'une trousse d'urgence (ou dune armoire 2 1 MWE 5
phamacie}
B.8. Presence de kit visdteur L ] 5
9, Documents Qualité
9.1. Conservation des informations tragabilite g 5
8.2 Affichage de lorigine des viandes 2 S0
B3 Enregistrement des confroles de nefioyage 2 5 5
5.4 Conservation des plats temaoins 5 ] 5
B.5 Archwage des rapports d analyse [alimenis, eau. sufaces] et 1 ] 5
d'audits
0.0, Mise en place dune aclion cormectve en cas d'analyse non 3 5 5
satsfamants
B. Etude HACCF adapiee au site T L
Y0 Presence ¢'un plan ge lutte contre les nusioles - E] L5
.10 Fresence dun plan de maintenance ou 3 défaut demande 1 5
formalises
011 Le personnel est forme sur les procadures liges a son poste E 5 5
8,12 Information sur l=s allergeénes présents 3 NE
10, Sites réalisant des livraizons
10.1. Présence de Fagrément ou de |a dispense d'agrément 3 5
10_Z. Utilisaticn d'un Bon de livraison et d'un Siguetage (Date fab E 5
DLC, T'conservation...|
103. Information sur Torigine des viandes pour les produits fures 1 5
104. Enregisirement du controle des temperatures ge fransport 2 5 5
10.5. Proprete des camions et du matenel de fransport 1 WE
Al s ITMAEL ITRDE | DR
Heurs de début Da:00 | BEOO | GEoad
Haura de An ixoo | 188 | 10600
11. Points Sécurité
11.1. Présence du Document Unigue personnalise au site 5 5
11.2 Fresence des fiches securit2 des produis de neftoyage 1 5 5
11.3. Presence des EF| requis sur les plans de netioyage 5 5
11.4_ Identfication des contenants de produits de nettioyage 1 5 5
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RAPPORT D'AUDIT

Wislte - 104960656

Reference du apport - 14543330

Etablissement DUPON-3049

Grife-variation - 300971133
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Edition = 110712023
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Auditg e D2-JUL-23
Heure de gébud @ 10050
Hewra defin : 1435
Auditd par Kelly VIELZEUF
Peqnsonne renconiree - Mme Gaufires Julie

Tableau de bord du site sur audit hygiene

Audlte e SROTIEE
M. HOTE GLOBALE HYGIENE 98,5
=N Hombre d'em KO en NS 0o
REC. Marmbre d'Hem en récurrencs oo
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DUPONT DY

RESTAURATIO

Auwdlte e B3NTIES
Haurs de début 10:50
Haurs de An 11:35
Légende ;
50 100% poimts
AC ; 50% points
NS : %% points
NOTE HYGIENE sur 100 = [Somme des points obtenus /
Somme des points max des items évaluwes*100] - [Nb ftems
KO e N5[*5 -[Nb ltams Recurrences]*!
1. Zone de réception
i.1. Proprete des surface et materiels en zone reception 5
1.3. Présence d'un thermomeétre de controle en bon etat 5
1.4 Maitris= des temps d'aftente des denrses 3 temperature E 5
ambante
1.5. Reaksation =t enregistrement des controles a réception ] 5
2. fone de stockage
2 1. Réserve séche
2.1.1. Propreté des réserves séches 5
2.1.Z Absence de stockage au sof en ecomomat 5
213 Hespect des ODM 2n réserve s2che 5
2.1.4. Absence de produits non proteges etiou identifies I 5
2 2 Srockage froid positif er négarif
2.2.1. Présence de thermomeire dans les enceintes refrigérees J 8
22 Temperatures de stockage conformes en froid positif = 5
224 Contrdle de T° des encelntes refrigerees (positives et E 5
negatves)
2 2.5 Respect des DLC, DOM en stockage refrigere + et - B 5
227, Proprete des enceintes de stockage (dont evaporateurs et 1 5
pivre excessif)
2.2.2. Respect de k3 procedure de decongelation E HIE
22.71. Frotecbion des denrées entamees etiou produits fnis F: 5
221 |dentmcation des denrees et respect des ULU secondaires 5 8
surles MP entames, produits finis et en cours
3. Zone de prétraitement
3.1. Propreté des zones de prétraitement 5
4.2, Proprete du matenel en zone de pretratement 8
3.3. Fespect de [a procedure de deboitage. deconditonnement et 3
limmnation des emballages
34 Fespect oz la procedure de decontaminalion des vegetailx ]

83

A



RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Auwdlie s SINTR2E

Heurs de debut 10;50
Heura da fin 11:35

4. Zone de production
4. 1. Production froide

4.1.1. Propretg des locaux préparation frosde

4.1.1 Proprete et rangement des planches a decouper

(5 W] A

(X1 N

4.1.3. Proprete du gros materel
4. 2. Production chaude

4.2.1. Proprete du local préparation chaude

411 Proprete des materiels de cuisson 1

414 Proprete des hottes et flire 3 graisse

a Ly oy 9

(2]

2.5. Proprete de la friteuse

w
(=]

4 _7.6. Realisation =t formalisation des conirdies qualite des hudes d=
Triture

|
L]

473 Remise en temperature des preparations chaudes
conformes {10°C -63°C en moins d'une heure}

(%]

42.10. Enregistrement de ka remise en temperature des produits 3

4. 3. Poinis transversaux zone de préparation froid er chaud

L)

4_3.1. Séparation des taches contaminantes et propres, absence
demballages

4 3.2, Absence de produits en attente a temperature non conforme

4.3.3. Hespect des temperatures des preparations avant distribution

i wi] Ky
(5] ] I Al

434 Froprete et siockape du pett materel et usiensies

5. Zone de distribution

5.1. Proprete de la zone seff 1

52 Propreie des chanots de distnbution I

5.3, Approvisionnemeni progressi du seff 1

5.4, Controle de femperature des produds presentes au seff E

5.6. Proprete de [a salle de resfaurant

L3 oy LY oy L &3

5.7. Proprete du materel dans la salle [micro-onde, distibuteur de
condiments...}

6. Zone plonge

6.1. Propreté de la zone plonge

6.2. Stockage du matenel 3 Fabn des contaminations

6.3. Proprete des hottes

La) ol o9

fi4. Proprete de la machine 3 faver (buses, paniers, rideaux,
parois...}

[N
A

f.5. Temperature ringage enfre #75°C o1 £80°C

84



RESTAURATION

Y
DUPONT X
/’

Awdlie ls SLETIZR
Hsurs de debut 10:50
Heura de An 11:35
7. Sanitation et Traitement des déchets
7.1. Présence de plan de nettoyage sur chague zone 2 5
7 2. Utlisation des produits d'eniretien approprie et respect gu TACT E 5
7.3. Produits dentretien separes des denrees aimentaires 1 5
7.4. Proprete du local dechets etiou des conteneurs 1 5
7.5. Proprete du materel de nettoyage 5
7.0, Hangement des balats dans une armoire ou SUr un support 1 5
balais
T.T. Absence de nuisibles dans les locaux = 5
- =

1 B. Presence, proprete et fonchonnement comrect des poubelles a
commande non manuelle

B. Hygiéne du personnel - Vestiaires

£.1. Propreté et rangement des vestiaires 1 sanitaires

B2 Hangement et separation du lmge propre § linge sale et des g o
tenues de wille

L2

B 3. Fropreie el por de [a Ienue reglemenians

B4 tfization approprise des gants 3 usage unigue. Frotecbion des I 5
plaies

(%]

E 5. Equipement, fonctionnement, accessibilite et proprete de ous 2 N
les lave-mams

B.6. Lavage frequent des mains avec un savon bactericide E

(%] p el

E.7. Hygiene des manipulations- Absence de risgue de E
contamination

(%]

B_E. Présence d'une trousse d'urgence (ou d'une armoie 2
phamacie}

ED. Présence de kit wisteur 1 5
8. Documents Qualite

5.1. Conservation des informations tragabilite

B2 Affichage de l'ongine des viandes

B_3. Enregistrement des confroles de nettoyage

| ka| wa] oin

(o IS A P

5.4 Conservafion des plats temoins

BB Etude HATCF adapiee au site 1 5

BB Présence d'un plan de lutte contre les nuistles I WE

2.10. Présence d'un plan de maintenance ou 3 défaut demande T MNIE
formalisee

B.11_ Le personnel est forme sur les procedures liees a son posis E 5

B.1Z. Information sur les aiergénes présents E

Bapdits e ENTI2E

Haure da debuot 10:50
Haoure de fin 11:35

11. Points Sécurite
11.2. Présence des fiches sécurité ces produdts de nettoyage

11.3. Presence des EPI| requis sur les plans de neftoyage
11.4. ldentfication des contenants de produits de nettoyage

-
t] e =

PUPONT RESTAURATION
ECOLE Ef BM. JEAN D'ORMESSON - FR1435
297, ANVE MONSEIGNEUR R. DALVERMNY

BO000 NIMES

Visite du D3T2023

Cormmeniaires

Remargues

Personne rencontrés - Mme Gauffres Julie
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RESTAURATION

Annexe 21 - Statistiques du nombre de repas par fourchette de tarif par école

Etablissements de3€a4€ ded€aS€ de5€a6€ debE€ave

ALBERT CAMUS MATERNELLE 2897 716 197 19 8 53 1

ANDRE CHAMSON ELEMENTAIRE 9 595 1849 1658 635 66 4 251

ANDRE GALAN IUFM ELEMENTAIRE 7 460 2025 813 823 353 384 277

ANDRE GALAN IUFM MATERNELLE 1321 228 231 139 108 44 217

ARMAND BARBES ELEMENTAIRE 7127 1977 1924 769 1211 515 2137 15 660
AUGUSTE FAUCHER ELEMENTAIRE 4018 3885 2403 2 465 2443 13804 3897 20915
BERLIOZ ELEMENTAIRE 7813 1157 950 308 99 235 10562
CAPOUCHINE ELEMENTAIRE 13224 2 465 884 683 423 105 368 18152
CAPOUCHINE MATERNELLE 6826 1928 1092 201 18 534 10599
CASTANET ELEMENTAIRE 4021 2039 1327 722 773 1018 2127 12027
CHAPITRE MATERNELLE 4536 565 172 18 126 132 5549
CHARLES MARTEL ELEMENTAIRE 7587 1897 1516 805 194 54 832 12 885
CHARLES MARTEL MATERNELLE 3616 915 806 418 692 440 409 7296
COMBE DES OISEAUX MATERNELLE 1718 1094 880 378 595 296 1098 6059
COURBESSAC ELEMENTAIRE 6992 3355 1548 1646 1419 202 872 16034
COURBESSAC MATERNELLE 2913 1157 1078 98 614 322 6182
DANIELLE CASANOVA MATERNELLE 3863 383 102 106 28 4482
EAU BOUILLIE ELEMENTAIRE 3029 1223 1124 1194 767 415 1194 8946
EAU BOUILLIE MATERNELLE 863 259 148 240 160 55 117 1842
EDGARD TAILHADES ELEMENTAIRE 4732 1115 1010 1059 750 312 755 9733
EDGARD TAILHADES MATERNELLE 2360 1517 839 1145 741 921 685 8208
EDOUARD VAILLANT ELEMENTAIRE 14 396 999 104 1 15500
EDOUARD VAILLANT MATERNELLE 1 2559 191 80 12 2842
EDOUARD VAILLANT MATERNELLE 2 3020 53 115 3 3191
EMILE GAUZY ELEMENTAIRE 10314 732 91 42 92 260 11531
EMILE GAUZY MATERNELLE 3812 291 110 254 4467
ENCLOS REY ELEMENTAIRE 7158 813 338 24 123 1 194 8651
FRANCOISE DOLTO MATERNELLE 3032 832 1256 689 757 222 1492 8280
GEORGES BRUGUIER ELEMENTAIRE 9 835 685 384 1 15 49 10969
GEORGES BRUGUIER MATERNELLE 2422 30 40 2492
GREZAN ELEMENTAIRE 12 064 2123 1200 797 316 27 790 17317
GUSTAVE COURBET ELEMENTAIRE 10107 1035 54 11196
GUSTAVE COURBET MATERNELLE 6216 632 36 130 7014
HENRI WALLON ELEMENTAIRE 14183 222 31 91 28 52 14 607
HENRI WALLON MATERNELLE 7263 74 18 99 7454
JACQUES PREVERT MATERNELLE 4345 364 182 299 207 53 5450
JEAN CARRIERE MATERNELLE 4440 1931 677 265 109 13 506 7941
JEAN D'ORMESSON ELEMENTAIRE 14 276 2059 534 338 35 64 174 17 480
JEAN JAURES ELEMENTAIRE 6561 1936 593 807 48 207 612 10764
JEAN JAURES MATERNELLE 3906 1039 710 630 129 351 388 7153
JEAN MACE ELEMENTAIRE 13134 2488 1646 693 382 379 611 19333
JEAN MACE MATERNELLE 7204 1495 768 414 212 343 683 11119
JEAN MOULIN ELEMENTAIRE 5850 267 69 12 1 6199
JEAN MOULIN MATERNELLE 2333 1 9 1 2344
JEAN ZAY MATERNELLE 3436 1121 309 33 13 4912
JEAN-JACQUES ROUSSEAU ELEMENTAIRE 9 865 1987 1641 711 253 39 191 14687
JEAN-JACQUES ROUSSEAU MATERNELLE 5149 1377 395 484 189 62 113 7769
LA CIGALE ELEMENTAIRE 3991 2416 1336 2372 1422 2 060 5487 19084
LA CIGALE MATERNELLE 2304 731 789 1524 567 738 4424 11077
LA GAZELLE ELEMENTAIRE 5247 3156 1713 2195 1401 1458 3402 18572
LA GAZELLE MATERNELLE 2837 2130 612 1122 1136 813 1838 10488
LA PLACETTE ELEMENTAIRE 11738 961 441 577 206 759 14 682
LA PLACETTE MATERNELLE 5302 954 113 163 257 70 56 6915
LA PLANETE ELEMENTAIRE 1357 1787 1206 1055 607 778 2917 9707
LA PLANETE MATERNELLE 60 494 323 375 10 323 564 2149
LAKANAL ELEMENTAIRE 10242 235 3 5 10485
LAKANAL MATERNELLE 4786 227 85 66 5164
LEO ROUSSON ELEMENTAIRE 10 870 1390 835 244 173 124 83 13719
LEO ROUSSON MATERNELLE 4917 596 110 46 338 6007
LOUISE MICHEL MATERNELLE 5640 1388 589 604 199 24 425 8869
MARGUERITE LONG ELEMENTAIRE 8357 560 771 224 13 194 10119
MARGUERITE LONG MATERNELLE 4584 362 200 186 14 250 5596
MARIE SOBOUL ELEMENTAIRE 6 804 2351 1720 1027 1371 1940 3835 19048
MAS DES GARDIES MATERNELLE 1975 1999 1438 880 1027 543 2508 10370
MAS ROMAN MATERNELLE 4144 1092 607 380 154 392 6769
MAS ROMAN PRIMAIRE 6168 13808 1164 623 475 411 646 11295
MONT DUPLAN ELEMENTAIRE 8257 1164 829 447 478 358 11533
MONT DUPLAN MATERNELLE 3962 349 403 191 56 245 5206
PAUL LANGEVIN ELEMENTAIRE 13913 486 158 88 1 21 14 667
PAUL LANGEVIN MATERNELLE 4388 143 101 32 4 664
PAUL MARCELIN ELEMENTAIRE 9 065 537 243 97 9942
PAUL MARCELIN MATERNELLE 3570 224 223 182 4199
PAULINE KERGOMARD MATERNELLE 3413 1672 1551 499 28 120 991 8274
PIERRE SEMARD ELEMENTAIRE 7036 300 246 44 114 7740
PLEIN AIR CARMEL 2283 464 275 292 30 39 3740
PONT DE JUSTICE ELEMENTAIRE 9958 741 459 251 8 10 11427
PONT DE JUSTICE MATERNELLE 5822 667 692 224 22 7427
PROSPER MERIMEE ELEMENTAIRE 9 664 3156 2131 873 879 1303 3548 21554
PROSPER MERIMEE MATERNELLE 2977 1489 1036 425 1081 598 1610 9216
RANGUEIL MATERNELLE 3834 786 106 122 67 198 5113
RENE CHAR ELEMENTAIRE 10083 2076 424 532 464 170 511 14260
RENE CHAR MATERNELLE 1738 525 189 69 44 29 82 2676
ST CEZAIRE 6151 614 695 441 146 134 70 8251
TALABOT ELEMENTAIRE 5477 1851 929 913 589 21 745 10525
TALABOT MATERNELLE 3299 479 568 244 632 46 574 5842
TOUR MAGNE IUFM ELEMENTAIRE 547 1230 471 153 757 775 3552 7 485
TOUR MAGNE IUFM MATERNELLE 48 384 11 262 120 1016 1841
YVETTE PANAFIEU MATERNELLE 2709 494 258 524 51 113 183 4332
#N/A 490 89 134 103 91 42 56 1005
Total général 513 398 101083 57 981 40 265 29 009 21466 65 997 829199
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Annexe 22 - Liste des impayés par famille
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